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Profil absolventa

Nazev a adresa skoly: Obchodni akademie a Hotelova skola Havlickuv
Brod
Brattiku 851
580 02 Havlickiiv Brod
Ztizovatel: Kraj Vysocina
Skolni vzdéldvaci program: Gastronomie
Ramcovy vzdéldvaci program: 65-41-L/51 Gastronomie
Platnost: od 1. zari 2014

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolventi oboru vzdélani Gastronomie se wuplatni ve stfednich
technickohospodarskych funkcich ve stravovacich zafizenich rfizného typu.
Mohou pracovat i jako samostatni kuchafi nebo ¢isnici a po ziskdni potfebné
praxe se mohou uplatnit i v pozici provozard, Séfkuchaft, vrchnich ¢isnikd,
popt. i v jiné vedouci pozici.

Uplatnéni absolventa v tomto odvétvi je mozné jak v pozici zaméstnanecké, tak i
v pozici zaméstnavatelské a podnikatelské, absolvent muzZe také pokracovat
ve vzdélavani na vysokych a vyssich odbornych Skolach.

V prabéhu vzdélavani je kladen dtraz predevsim na vSeobecné vzdélavani, které
je pripravou pro slozeni spolecné ¢asti maturitni zkousky, dale pak na odborné
vzdélavani v oblasti gastronomie, hotelnictvi a ekonomiky.

Vycet kompetenci absolventa

Kli¢ové kompetence
Absolvent je veden tak, aby:

- mél pozitivni vztah k uceni a vzdélavani, ziskal potfebu celoZivotné se
vzdélavat a pecovat o sviij fyzicky a dusevni rozvoj,

- byl schopen se spravné rozhodovat a jednat v béznych pracovnich i
zivotnich situacich za vyuziti vhodnych prostfedki a zptisobti feSeni
problémt,

- Tesil samostatné, pohotové a zodpovédné tkoly na svéfeném pracovisti,
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ovladal zasady pisemné i astni komunikace, vystupoval kultivovang,
prezentoval vhodnym zplisobem vysledky své prace a vyjadfoval se
priméfené danému ucelu tstni i pisemnou formou,

vyuzival cizi jazyk jako prostfedek dorozumeéni a pfedavani informaci,
porozumél témattim pojednavajicich o otazkach osobniho, spolecenského i
pracovniho Zivota, dokazal se vyjadfovat v béZnych fecovych situacich,
osvojil si odbornou terminologii potfebnou k vykonu svého povolani,

mél vhodnou miru sebevédomi, odhadoval realné své odborné a osobni
kvality, pfijimal kritiku a odstrafioval nedostatky své prace,

akceptoval pozadavky nadfizenych osob, pracoval svédomité a peclivé a
snazil se dosdhnout co nejlepsich vysledkii,

umél pracovat vtymu i samostatné, aktivné se podilel na feSeni
spole¢nych ukolq,

jednal vsouladu snormami spoleéenského chovani a vystupoval
profesiondlné ve vztahu k zdkaznikiim, podfizenym, nadfizenym a
k obchodnim partnertm,

pecoval o sviij zevnéjsek, znal zadsady spravné Zivotospravy, relaxace a
regenerace dusevnich a fyzickych sil a umél poskytnout prvni pomoc,
uplatiioval moralni principy a demokratické hodnoty,

respektoval estetickd kritéria a mél pozitivni vztah ke kulturnim
hodnotam,

uvazoval a jednal v souladu s environmentalnimi principy,

uvazoval a jednal ekonomicky v osobnim i pracovnim zZivoté,

efektivné hospodafil se svymi finan¢nimi prostredky,

se orientoval na trhu prdce, reagoval na jeho poZadavky, posuzoval
moznosti svého pracovniho uplatnéni a adaptoval se na nové pracovni
prostredi,

znal prava a povinnosti zaméstnavateld a zaméstnancti,

rozumél podstaté a principim podnikani, mél predstavu o pravnich,
ekonomickych, administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech
soukromého podnikdni, dokdzal vyhleddvat a posuzovat podnikatelské
prileZitosti v souladu s realitou trzniho prostfedi, svymi pfedpoklady a
dalsimi moznostmi,

rozvijel logické mysleni pfi feSeni konkrétnich problémii ve své profesi i
v béznych Zivotnich situacich,

pouzival prostfedky informacni a komunikacni technologie ke
komunikaci, ziskavani a zpracovani informaci a pfi feSeni tikolt1 nejen pfi
vykonu profese, ale i v soukromém a obéanském Zivoteé.
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Odborné kompetence
Absolvent se vyznacuje témito kompetencemi:

v gastronomické praxi uplatfiuje moderni poznatky o vyZzivé cloveka,
uplatiiuje zasady zdravé vyzivy,

vyuziva odborné védomosti a dovednosti k zabezpecovani a fizeni
stravovacich sluzeb, zna organizaci prace hotelového provozu,

zna typy feSeni kuchyni a jejich moderni zafizeni, zakladni pfedpisy
provozovatele stravovacich zatizeni, kritické body HACCP,

ucelné organizuje praci, efektivné fesi pracovni tkoly a problémové
situace

vyuziva odborné védomosti a dovednosti k zabezpecovani sluzeb ve
vyrobnim i odbytovém stfedisku

ovlada moderni zptisoby pripravy pokrm, trendy zazitkové a svétové
gastronomie, estetické dohotovovani pokrmt a vhodné zptisoby expedice,
ovlada zasady specidlni obsluhy a nové formy organizace spolec¢enskych
akci,

jedna profesiondlné ve styku s hosty i s ostatnimi spolupracovniky,
uplatiiuje zasady a principy marketingu a managementu, v$ima si vlivia
pusobicich na zdkaznika

osvoji si zaklady ekonomického mysleni, orientuje se v podnikatelskych
aktivitach a v ekonomickych jevech a procesech,

umi na prikladech charakterizovat priibéh ¢innosti v daném oboru

zna podstatu tcetnictvi a jeho tlohu pfi fizeni podniku,

dodrzuje zasady bezpecnosti prace, ochrany zdravi pfi praci a ochrany
zivotniho prostfedi, hygieny prace a poZarni prevence,

chape kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti podniku,
pfi planovani a realizaci ¢innosti jednaji ekonomicky, soucasné zvazuji
dopady socidlni a vliv na zivotni prosttfedi.

Zptisob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani,
stupen dosazeného vzdélani

Vzdélavani se ukoncuje maturitni zkouskou, dokladem o ziskani stfedniho
vzdélani s maturitni zkouskou je vysvédéeni o maturitni zkousce.
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Charakteristika vzdélavaciho programu

Popis celkového pojeti vzdélavani

Cilem Skolniho vzdélavaciho programu Gastronomie je navazat na vzdélavani
voboru vzdélani svyuénim listem a poskytnout absolventim odborné i
vSeobecné vzdélani vedouci k ispéSnému sloZeni maturitni zkousky a uplatnéni
na trhu prace. Naplnéni tohoto cile je realizovdno v systému teoretické vyuky
doplnéné o praxi, ktery sméfuje kco nejlepSimu uplatnéni absolventa
v absolvovaném oboru.

Ve vyucovacich hodindch je uplatiiovano Siroké spektrum rtznorodych
vyucovacich metod, které vedou u Zaka k rozvoji vSech klicovych i odbornych
kompetenci. Dtiraz je kladen predev$im na vyuZiti samostatné a skupinové prace
zaku a kooperativni vyuky, dale je zafazovana problémova a projektova vyuka a
vyuka podporovana pocitacem. Vyucovaci hodiny jsou realizovany v moderné
vybavenych ucebnach za vyuziti vhodné didaktické techniky (pocitacova
technika, audiovizudlni technika, interaktivni tabule, vyukové programy).
V prabéhu vzdélavani Zakia nadstavbového studia budou zohlednovana situacni i
osobnostni specifika vzdélavani dospélych.

Z volitelnych vzdélavacich oblasti RVP byly do SVP zafazeny oblasti
spoleCenského  vzdélavani, matematického vzdélavani a  vzdélavani
v informacnich a komunikacnich technologiich.

Prioritou Skolniho vzdélavaciho programu je jazykové vzdélavani, vzdélavani
v informacnich a komunikacnich technologiich, matematické vzdélavani a
odborné vzdélavani.

Po celou dobu vzdélavani si zaci osvojuji jazykové védomosti a dovednosti
v matefském jazyce a dvou cizich jazycich.

V pfedmétu Informacéni a komunikacni technologie ziskaji vSichni Zaci teoretické
znalosti z oblasti vypocetni techniky a zaklady ovladani bézného kanceldiského
softwaru (internet, elektronicka posta, operacni systém, textovy editor, tabulkovy
procesor, prezentace), dale je vyuka zaméfena na algoritmizaci tloh, pocitacovou
grafiku, tvorbu webovych stranek, praci s databazemi, popripadé dalsi oblasti
v zavislosti na zdjmech zakti a ménicich se potfebach oboru. Za vyrazné podpory
prostfedkti informacni a komunikacni techniky probiha i vyuka odbornych a
vSeobecnych predmétti.
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Matematické vzdélavani je zaméfeno na rozvoj matematické gramotnosti a na
pripravu zakt ke sloZeni zkouSky z matematiky ve spolené casti maturitni
zkousky.

Odborné vzdélavani se c¢leni na oblasti ekonomického a odborného
gastronomického vzdélavani.

Ekonomické vzdélavani je zaméreno na rozvoj ekonomického mysleni a orientaci
v obchodné podnikatelskych aktivitach. Gastronomické vzdélavani navazuje na
osvojené poznatky a dovednosti ziskané v predchozim vzdélavani a dale je
rozSifuje predevSim v oblastech zasad racionalniho stravovani, vyZzivy a
sortimentu potravin a ndpoji, technologii pfipravy pokrmd, techniky obsluhy
hostti a organizace prace a fizeni na tiseku odbytu a vyroby. Déle se v odborném
vzdélavani zaci v rdmci oblasti Hotelovy provoz sezndmi s organizaci a fizenim
hotelového provozu, vybavenim jednotlivych stfedisek hotelu, s poskytovanim
jednotlivych sluzeb v ubytovacich zafizenich a s fizenim restauracniho provozu.
Vyuka odbornych predméti je tésné svazana s praxi, kterd probiha v prvnim
rocniku formou odborné praxe konané v podniku, a formou ucebni praxe, kterd
je realizovana pod vedenim odbornych uciteld v odbornych a moderné
vybavenych ucebnach skoly (gastrocentrum a ucebny stolniceni).

Vyuka odbornych predmét(i mtze byt doplnéna nabidkou odbornych kurzi,
prednasek a poradti.

Po celou dobu vzdélavani se prolinaji jednotlivymi pfedméty prifezova témata
_Clovék v demokratické spolec¢nosti”, Clovék a rivotni prostfedi”, , Informacni
a komunikacni technologie” a ,Finanéni gramotnost”. Tato témata vedou
k rozvoji klicovych kompetenci Zaka.

Priifezové téma Clovék v demokratické spoleénosti prolind celym vyucovacim
procesem. Témata vychovy k demokratickému obcanstvi se nejvice realizuji ve
spolecenskovédni oblasti vzdélavani. Jsou zafazena do predmétti Obcanska
nauka, Spolecenskovédni seminaf, Déjepis, Pravo. ProtoZze by Zaci méli mit
dostate¢né rozvinuté komunikativni kompetence, persondlni a socidlni
kompetence, kompetence k feSeni problémii a k praci s informacemi, tyka se
zafazeni tohoto prafezového tématu i estetické vychovy, komunikativni
vychovy, odborného vzdélavani a odborné praxe.

Skola vytvéaii demokratické prostfedi na principech respektovani, spoluprace a
dialogu. Rozviji smysl zakti pro aktivni tcast na zivoté tfidy a skoly. Bere v
uvahu specifika vzdélavani dospélych, jejich individudlni vzdéldvaci potfeby.
Klade tedy dtraz na kreativni feSeni problémti, rozviji socidlni odpovédnost,
schopnost sebereflexe a dialogu s druhymi.

K rozvoji etické vychovy prispiva zapojeni skoly do fady charitativnich akci.
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Metody prace jsou co nejpestrejsi (klasické, aktivujici i komplexni vyukové
metody). Do vyuky jsou zafazovany besedy, exkurze (Ufad prace, soudni
preliceni...), diskuse, projektové prace, feSeni modelovych kontroverznich
situaci, tedy fada aktivit, kterymi se pestrou formou zprostiedkovava ziskavani
novych informaci, poznatki a dovednosti, opirajicich se o kriticky rozbor
zkuSenosti.

Priifezové téma Clovék a zivotni prostfedi reprezentuje ve vzdélavacim
programu okruhy aktudlnich problémt soucasného svéta a je nedilnou soucasti
vzdélavani. Toto téma se prolind vyucovacimi predméty tak, aby
korespondovalo s naplni a vystupy v jednotlivych vzdélavacich oblastech a aby
prispivalo k rozvoji védomosti, dovednosti a schopnosti zakti. Environmentalni
vzdélavani a vychova jako jejich nedilnd soucdst poskytuje Zakiim znalosti a
dovednosti potfebné pro mysleni a jednani v souladu s principy udrzitelného
rozvoje. UdrZitelny rozvoj patfi mezi priority EU vcetné nasi republiky.
V souvislosti s odbornym vzdélavanim poukazuje na vlivy pracovnich ¢innosti
na prostfedi a zdravi a vyuzivani moderni techniky a technologie v zajmu
udrzitelného rozvoje.

Priifezové téma Clovék a Zivotni prostfedi je realizovéano rozptylené (diftizné)
v jednotlivych vyucovacich pfedmétech vseobecné vzdélavaci i odborné slozky
vzdélani a dale pak v praktickém vyucovani.

K realizaci prafezového tématu Clovék a Zivotni prostfedi pFispiva i spoluprace
se Strediskem ekologické vychovy Chaloupky, které je koordindtorem sité
M.R.K.E.V. pro kraj Vyso¢ina i projekt ,Zelena skola”.

Prafezové téma Informacni a komunikacni technologie je realizovano
v samostatném vyucovacim pfedmétu sndzvem Informaéni a komunikacni
technologie. Hlavnim cilem je prohloubeni a zdokonaleni dovednosti a navyk
pfi vyuzivani prvkd modernich informacnich a komunikac¢nich technologii.
Témata se z divodii ndvaznosti na predchozi studium mohou prolinat a cyklicky
opakovat, coz lze vyuzit pfi feSeni komplexnich tloh. Ddle je prtfezové téma
realizovano v odbornych pfedmétech, kdy Zaci vyuZivaji pocita¢ a internet
k vyhledavani, zpracovani a preddvani informaci. Pracuji pfitom se
specializovanymi programy, ale i s béznym kancelafskych softwarem. Témér ve
véech vyucovacich predmétech vyuzivaji zaci znalosti zinformatiky pfi
zpracovani referatii a samostatnych praci, velmi casto ve formé prezentaci.
Dtilezitou soucasti realizace je i vyuzivani systému e-learningového prostredi, ve
kterém ucitelé pfipravuji nékteré studijni materidly a tkoly pro zdky a také
podpora elektronické komunikace mezi zaky a uciteli.

Prifezové téma Financéni gramotnost jako soubor znalosti dovednosti a
hodnotovych postoji Zakii se prolina celym vyucovacim procesem. Témata jsou
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zafazena jednak v oblasti spoleCenskovédniho vzdélavani, jednak v oblasti
ekonomického vzdélavani. Ukolem tohoto priifezového tématu je napomoci
tomu, aby zdk dokdazal financné zabezpedit sebe a svou budouci rodinu
v soucasné spolecnosti a aktivné vystupoval na trhu financnich produktd a
sluzeb. Mél by se orientovat v problematice pen€z a cen, byt schopen odpovédné
spravovat svij osobni popfipadé rodinny rozpocet vcetné spravy financ¢nich
aktiv a financ¢nich zavazkt s ohledem na ménici se Zivotni situace a uvédomovat
si nebezpeci zadluZovani a insolvence.

Organizace vyuky

Teoretickd vyuka je doplnéna o praxi, kterd v 1. ro¢niku probihd formou
¢trnactidenni odborné praxe, kterou Zaci konaji ve firmé ekonomického ci
gastronomického zaméfeni dle vlastniho vybéru. Vystupem je pisemna zprava
z praxe zpracovana dle jednotlivych oblasti ¢innosti podniku, jejiZ obsah a rozsah
je zaktim sdélen pfed ndstupem na pracovisté. Seznadmeni s ¢innosti podniku zaci
prokazuji i formou prezentace zpravy z praxe.

Déale je do 2. rocniku zafazen projektovy tyden, ktery mda podpofit
podnikatelskou gramotnost a ktery probihd pod vedenim ucitelt odbornych
predmétii ve $kole. Zaci fesi souvisly pifklad zaméfeny naptiklad na priizkum
trhu, sestaveni podnikatelského zaméru a realizaci jednotlivych kroki vedoucich
k zaloZzeni podnikatelského subjektu, popf. uceleného =zajisténi predem
definované akce. Cilem projektového tydne je pfiprava zakli na sloZeni jedné
z maturitnich zkousek v profilové ¢asti MZ, kterd ma formu praktické maturitni
zkousky.

Jazykové vzdélavani je doplnéno a podporovano zahranicnimi exkurzemi, které
jsou organizovany predevsim do anglicky a némecky mluvicich zemi, pfipadné
do Francie nebo Spanélska. K motivaci k vyuce cizich jazykii pfispivaji i
vyménné pobyty studentt realizované v rdmci projektti mezinarodnich vymén.

V rdmci vyuky odbornych pfedmétt se zaci ticastni pfedevsim soutézi z oblasti
gastronomickych pfedméta.

Vyuka je dopliovana exkurzemi konanymi do raznych vyrobnich zavodu v kraji
Vysocina i v celé CR, dale do bankovnich instituci v Havli¢kové Brodé a CNB
v Praze, navétévy Utadu prace a Okresniho soudu v Havli¢kové Brodé aj.

V rdmci spolecenskovédniho a estetického vzdélavani se Zaci tucastni rtiznych
kulturnich akci, filmovych a divadelnich pfedstaveni, cestopisnych poraddy,
literarné-historickych exkurzi apod.

Talentovani zaci reprezentuji Skolu ve sportovnich soutézich a prehlidkach.
Tradi¢ni Skolni akci je turnaj ve volejbale smiSenych druzstev.

12



Nazev SVP: Gastronomie
Ko6d a nazev oboru vzdélani: 65-41-1./01 Gastronomie
Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Délka a forma vzdélavani: dvouleté denni studium
Platnost SVP od: 1. za¥{ 2014

Zptsob hodnoceni zaki

Zpusob a kriteria hodnoceni zaki jsou soucasti Skolniho fadu, jehoz zkracenou
podobu uvadime.

Zasady priabézného hodnoceni a hodnoceni vysledki vzdélavani na
vysvédceni

Zasady pribéZného hodnoceni:

pribézna klasifikace se uplatiiuje pfi hodnoceni dil¢ich vysledki a
projevi zdka ve vSech vyucovacich pfedmétech uvedenych ve Skolnim
vzdélavacim programu,
pfi hodnoceni Zzdka klasifikaci jsou vysledky vzdélavani Zzdka a chovani
zaka ve Skole a na akcich pofadanych Skolou hodnoceny tak, aby byla
zfejma uaroven vzdélani Zdka, které dosdhl zejména vzhledem
k ocekdvanym vystuptim formulovanym v ucebnich dokumentech
jednotlivych pfedmétti Skolntho vzdéldvaciho programu, k jeho
vzdéldvacim a osobnostnim pfedpokladiim a k véku Zdka; klasifikace
zahrnuje ohodnoceni pile Zzdka a jeho pfistupu ke vzdélavani i
v souvislostech, které ovliviiuji jeho vykon,
pfi hodnoceni a klasifikaci pedagogicky pracovnik uplatriuje pfiméfenou
narocnost a pedagogicky takt vici zakovi,
zkouSeni a Kklasifikace Zdka jsou provadény zasadné pfed kolektivem
tfidy; ucitel oznamuje zakovi vysledek kazdé klasifikace, klasifikaci
zd@ivodiiuje a poukazuje na klady a nedostatky hodnocenych projevd,
vykont a vytvord; pfi hodnoceni vyuziva i sebehodnoceni zaka,
k vérohodné klasifikaci je ucitel povinen mit u kazdého Zzdka minimalné
dvé zndmky za ¢étvrtleti,
feditel Skoly, pfedevsim prostfednictvim predsedii pfedmétovych komisi
plisobi na sjednocovani klasifikacnich métitek vsech ucitelf,
podklady pro hodnoceni a klasifikaci vychovné vzdélavacich vysledku a
chovani Zzdka ziskdva ucitel zejména témito metodami, formami a
prostiredky:

a) soustavnym diagnostickym pozorovanim zka,

b) soustav. sledovanim vykonti zdka a jeho pripravenosti na

vyucovani,
c) riznymi druhy zkouSek (pisemné, tustni, grafické, praktické,
pohybové), didaktickymi testy,
d) kontrolnimi pisemnymi pracemi a praktickymi zkouskami,
e) analyzou vysledkt ¢innosti zaka,
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f) konzultacemi s ostatnimi uditeli a podle potfeby i s pracovniky
pedagogicko psychologickych poraden a zdravotnickych sluzeb,
zejména u zdka s trvalejSimi psychickymi a zdravotnimi potizemi
a poruchami,

g) rozhovory se Zdkem a zdkonnymi zdstupci zaka.

- ddlezitym ukolem Skoly je zajisténi informovanosti zakonnych zastupct
nezletilého zdka a zletilych zaku o pritbéhu vzdélavani a vychovy Zdka; na
zacatku Skolniho roku je kazdy uditel povinen seznamit Zaky se svymi
pozadavky a systémem hodnoceni v konkrétnim predmétu.

Hodnoceni vysledki vzdélavani zdka na vysvédcent:

- hodnoceni vysledki vzdélavani Zdka na vysvédceni je vyjadieno
klasifikaci témito stupni prospéchu:

1 - vyborny

2 — chvalitebny

3 — dobry

4 — dostatecny

5 — nedostatecny

- v denni formé vzdéldvani se chovani zaka klasifikuje témito stupni:

1 - velmi dobré

2 — uspokojivé

3 — neuspokojivé

- celkové hodnoceni Zaka se na vysvédéeni vyjadfuje stupni:

prospél/a s vyznamenanim

prospél/a

neprospél/a

nehodnocen/a

Klasifikace zakiu se specifickymi vyvojovymi poruchami:

- za  specifické  vyvojové  poruchy se  povazuje  dyslexie,
dysortografie,dysgrafie, dyskalkulie,

- specifickou vyvojovou poruchu diagnostikuje skolské poradenské
zatizeni, které doporuci didaktické metody i zptsoby klasifikace;
vychovny poradce pak postupuje podle jejiho doporuceni a soucasné
s nim sezndmi ucitele dotéenych predméti a ti se témito doporucenimi
Fidi.

Vzdélavani zaka se SPV a zakii mimofadné nadanych
Podle SVP se mohou vzdélavat:
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- Zaci se zdravotnim postiZzenim a zdravotnim znevyhodnénim za téchto
podminek: stupen a typ postiZeni a poruchy nesmi branit osvojeni
kompetenci absolventa; studium tohoto oboru doporuéi odborné zarizeni
(PPP, SPC) na zakladé vysetieni; stavebné-technické moZnosti Skoly
nebrani studiu,

- Zaci se socialnim znevyhodnénim.

Zptsob vzdélavani Zaki se zdravotnim postiZenim a zdravotnim
znevyhodnénim:
- individualni integrace,
- IVP, IVPT (individudlni vzdélavaci plan tolerance)
- pfivzdélavani zakt s vyvojovou specifickou poruchou uceni postupujeme
dle metodického pokynu MSMT ¢&,j. 13711/2001-24.

Zpusob prace pri vzdélavani zaki se zdravotnim postiZzenim a zdravotnim
znevyhodnénim (dle doporuceni PPP):

1. obecné a specifické metody prace:
- umoznéno prodlouZené procvicovani,
- preferovany testové formy prace s moznosti vybéru,
- oceniovana snaha a zdjem zdka,
- umoznéna redukce pisemného projevu a uciva dle aktudlni potteby,
- kladen duraz na ustni kontrolu,
- respektovany pomocné kroky do stadia automatizace,
- kontrolovano pochopeni zadani ukolu, instrukci,
- umoznéna alternativni forma zapisu (¢ast zapisu nahrazena stru¢nou
tisténou verzi),
- Castéji vyuZzivan nazor (nacrty, schémata, grafy, prehledy, obrazky),
- hodnoceny i dil¢i kroky postupti,
- predem ozndmen termin a téma provéfované latky,
- hodnocena spiSe obsahova stranka,
- respektovana aktudlni troven ¢tenarskych dovednosti,
- dopliiovany gramatické jevy ve cvicenich,
- vyuzivany tabulky, pfehledy, pravidla, ndzorné pomficky,
- ve slohu preferovan obsah.

pro vyuku naukovych predmétii
- umoznény alternativni formy zapisu (¢ast zapisu nahradit strué¢nou
tisténou verzi),
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- Castéji vyuzivan nazor (nacrty, schémata, grafy, prehledy, obrazky),
- hodnoceny i dil¢i kroky postupi,

- predem ozndmen termin a téma provérované latky,

- hodnocena spiSe obsahova stranka.

pro vyuku jazyku
- preferovana ustni forma provérovani védomosti,
- rozfazovano osvojovani nového uciva,
- omezeno hlasité ¢teni delSich textt,
- pfi procvic. i ovéfovani znalosti pouzivany testy s volbou spravné
odpovédi,
- uprednostiiovana ucebnice a pracovni seSity s vykladem v cestiné,
- vyuzivana klasifikace podle bodového ohodnoceni.

pro rozvoj matematickych dovednosti
- procvicovan zdkladni logicky tsudek,
- upozorniovano na zménu algoritmu,
- respektovany pomocné kroky do stadia automatizace,
- kontrolovano pochopeni zadani tikolu, instrukci,
- respektovana snizend kvalita grafického projevu, individualni tempo.

2. pomiicky
- PC - vyukové programy (Terasoft - Cesky jazyk, www. pachner.cz),
- opravny program, diktafon,
- individudlni pracovni listy, kalkulator.

Hodnoceni zaki se zdravotnim postiZzenim a zdravotnim znevyhodnénim:
- Zaci jsou hodnoceni dle pravidel pro hodnoceni vysledkt vzdélavani,
které jsou uvedeny ve skolnim fadu,

Individualni vzdélavaci plan

Specifickou formu vzdéldvani pfedstavuje vzdélavani podle individualniho
vzdélavaciho planu, uskuteciiované v souladu se skolskym zdkonem na zdkladé
pisemného doporuceni Skolského poradenského =zafizeni. Individualni
vzdélavaci plan vypracuji pro pfislusného zaka /zakyni vyucujici jednotlivych
predmétt daného roc¢niku a tfidni ucitel podle metodickych pokynti vychovného
poradce Skoly. Soucésti individudlniho studijniho pldnu jsou zejména
individudlni konzultace s vyucujicimi, pfipadnd individudlni prezentace
vystupt, Casové rozlozeni studia s harmonogramem pozadavkii ke splnéni
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klicovych a odbornych kompetenci a dalsi opatfeni. Koordinatorem vzdélavani
podle individudlniho planu je tfidni ucitel.

Vzdélavani zaki se socidlnim znevyhodnénim

Pfi vzdélavani zakl se socidlnim znevyhodnénim (rodinné prostfedi s nizkym
socidlné kulturnim postavenim, ohroZeni socidlné patologickymi jevy, nafizena
ustavni vychova, postaveni azylanta atd.) pristupuji vyucujici k zadktm
individualngé, respektuji a fidi se doporucenimi Skolniho poradenského
pracovisté, skolskych poradenskych zafizeni apod. Socidlni potfebnost zaku je
zohlediiovana v pritbéhu celého vzdélavactho procesu. Skola vénuje pozornost
prevenci socidlné patologickych jevi.

Vzdélavani mimoradné nadanych zaka

Skola se vénuje nadanym zaktim (i zaktim, kte¥{ vynikaji v ramci t¥idy),
pristupuje k nim individudlné. Jejich schopnosti vyuzivaji pfedevsim ucitelé
jednotlivych pfedméti zafazovanim metod vstficného a vrstevnického ucenti.
Z&ktm je nabizena tcast v riiznych soutézich, projektech, jez umoztiuji srovnani
v narodnim i mezinarodnim méritku, kurzech (ziskani dil¢ich kvalifikaci), e-
learningovych kurzech, v kombinovanych on-line kurzech pro talentované déti a
mladez (Talnet) a dale se Zaci mohou podilet na organizaci rtiznych
spolecenskych akci.

Realizace bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

Skola zajistuje bezpecnost a ochranu zdravi zaki pfi vzdélavani a s nim p¥imo
souvisejicich ¢innostech, poskytuje zdkiim a studentiim nezbytné informace
k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi.

Informace nezbytné k zajiSténi bezpecnosti a ochrané zdravi Zaki se poskytuji
v ramci Skoleni (pouceni), a to vZdy na zacatku Skolniho roku. U Zakd, ktefi se
ucastni praktického vyucovani, je Skoleni (pouceni) provadéno v podobé
vstupniho Skoleni jak pfed samotnym nastupem, tak opakované v kazdém
Skolnim roce pfed ndstupem na pracovisté nebo pfi zméné pracovniho mista
nebo prace s novym strojem nebo zafazenim nebo pfechodu na zcela jinou praci.
Z&k se predevsim dozvida jakd nebezpedi a jakd rizika jsou spojena s praci,
kterou vykonav4, jak pfi praktickém, tak pii teoretickém vyucovani.

Pokud praktické vyucovani probiha u podnikajici fyzické osoby nebo pravnické
osoby, Skoleni (pouceni) o bezpecnosti pfi praci a ochrané zdravi a sezndmeni
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s riziky na pracovisti je povinna zajistit ve spolupraci se zastupci skoly pravnicka
nebo podnikajici fyzicka osoba, v jejichz prostorach praktické vyucovani probiha.
Dale je zak seznamen s:

- vnitfnimi pfedpisy Skoly a na pracovisti praktického vyucovani,

- bezpecnym chovanim na pracovisti,

- technologickymi a pracovnimi postupy,

- ndavody pro bezpecnou obsluhu stroji a zafizeni

- rozmisténim lékarnicek a osobou zajistujici prvni pomoc,

- pouzivanim osobnich ochrannych prostfedk,

- pracemi zakdzanymi mladistvym,

- dal$imi prdvnimi a ostatnimi pfedpisy vyplyvajicimi z vykondvané

¢innosti.

Skoleni (pouceni) zaki o bezpe¢nosti a ochrané zdravi pii praci a ovéfeni
znalosti musi byt prokazatelné.
Skola ¢ fyzickd osoba nebo pravnicka osoba odpovida, aby pracovisté, kde je
vykondvana pfiprava na povolani, spliiovalo podminky stanovené hygienickymi
a technickymi predpisy, pfedpisy o pozarni ochrané a dalSimi predpisy
vyplyvajicimi z provozované ¢innosti.
Cinnost vykonavana Zékem v prostorach $koly je zajisténa dohledem ze strany
pedagogickych pracovnikii nebo jinym zaméstnancem skoly, ktery je v pracovné
pravnim vztahu ke Skole a pravné zpusobily. Za fadny vykon dohledu se
povazuje fyzickd pfitomnost povéfeného zaméstnance v misté vykonu dohledu a
postupné prochazeni tseku, na ktery dohlizi. V priibéhu vykonu dohledu neni
mozno provadét Zadné ¢innosti, které by snizily nebo znemoznily fadny vykon
dohledu.
Cinnost vykonavand zakem v dobé praktického vyucovani je zajisténa dozorem
ze strany pedagogickych pracovnikii. Pokud je praktické vyucovani vykonavano
na pracovisti fyzické osoby nebo pravnické osoby zajiStuje dozor povéfeny
zaméstnanec této fyzické nebo pravnické osoby (dale jen "instruktor"). Instruktor
vede soucasné nejvyse 3 zdky. Dozor vykondva povéfend osoba takovym
zpusobem, aby nedoslo u svéfenych zakt k poskozeni na zdravi.

Podminky pro pfijimani ke vzdélavani

Zakladnimi podminkami pfijeti ke vzdélavani je ziskani vyuéniho listu v oboru
vzdélani Kuchat, Cignik — servirka, Kuchat - &$nik, splnéni kritérii stanovenych
feditelem Skoly a zdravotni zptisobilost uchazece. V rdmci prfijimaciho fizeni
muze feditel Skoly rozhodnout o kondni pfijimaci zkousky. Pro pfijimani do
prvniho roéniku je vyhlaSeno nejméné jedno kolo pfijimaciho Fizeni. Reditel
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Skoly hodnoti uchazece podle hodnoceni na vysvédcenich z predchoziho
vzdélavani, vysledktt hodnoceni dosaZeném pfi pfijimaci zkouSce, je-li
stanovena, prip. dalSich skutecnosti, které osvédcuji vhodné schopnosti,
védomosti a zdjmy uchazece. Organizace prijimaciho fizeni vychazi z platné
legislativy.

Pozadavky na zdravotni zptsobilost uchazece
Pro tucely stanoveni podminek zdravotni zptsobilosti uchazece jsou podstatna
nasledujici onemocnéni ¢i zdravotni obtiZe:

prognosticky zdvaznd onemocnéni podptirného a pohybového aparatu
znemoZznujici zatéz patefe v ptipadé, Ze je nezbytné postupovat podle § 67
odst 2 — véta druhd skolského zékona (, Zdk nemiize byjt uvolnén z predmétu
rozhodujiciho pro odborné zaméieni absolventil.”),

prognosticky zdvazna onemocnéni omezujici funkce hornich a dolnich
koncetin (poruchy hrubé i jemné motoriky) v pripadé, Ze je nezbytné
postupovat podle § 67 odst 2 — véta druha skolského zakona (,, Zik nemiize
byt uvolnén z predmétu rozhodujiciho pro odborné zaméreni absolvent.”),
precitlivélost na alergizujici latky pouzivané pfi praktickém vyucovani
prognosticky zavazné a nekompenzované formy epilepsie a epileptickych
syndromu a kolapsové stavy, tyka se ¢innosti ve vyskach, s motorovou
mechanizaci, s rotujicimi stroji, ndfadim nebo zafizenim nebo ¢innosti, pfi
kterych nelze vyloucit ohrozeni zdravi a je nezbytné postupovat podle §
67 odst 2 — véta druha Skolského zakona (,Zdk nemiiZe byt uvolnén
z predmétu rozhodujiciho pro odborné zaméreni absolventii.”),

nemoci vylucujici vydani zdravotniho prikazu v pfipadé, Ze je nezbytné
postupovat podle § 67 odst 2 — véta druhd skolského zakona (,, Zik nemiize
byt uvolnén z predmétu rozhodujiciho pro odborné zaméreni absolventii”).
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Zptsob ukonceni vzdélavani

Vzdélavani v oboru vzdélani Gastronomie se ukoncuje maturitni zkouskou.
Obsah a organizace maturitni zkousky se fidi zadkonem ¢&. 561/2004 Sb.,
o pfedskolnim, zdkladnim, stfednim, vyssim odborném a jiném vzdélavani
(Skolsky zdkon) v platném znéni a navazujicimi provadécimi predpisy.

Maturitni zkouska obsahuje spole¢nou ¢ast a profilovou ¢ast.

Povinné zkousky spolecné casti kona zdk z predméti stanovenych Skolskym
zakonem ¢i vyhlaskou.

Dale zaci maji moZnost slozit az tfi nepovinné zkousky spolecné casti podle
svého svobodného vybéru znabidky zvefejnéné Centrem pro zjisStovani
vysledkti vzdélavani.
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Tabulka souladu

Platnost SVP od: 1. z4¥ 2014

Skola:

Obchodni akademie a Hotelova §kola Havliékuv Brod

Koéd a nazev RVP:

65-41-L/51 Gastronomie

Nazev SVP: Gastronomie
RVP Svp
o . Pocet hodin za
Vzdélavaci oblasti a obsahové Minimalni pocet hodin - P - studium
okruhy za studium Vyucovaci predmét
tydenni celkovy tydenni celkovy
Jazykové vzdélavani
Cesky jazyk 2 64 Cesky jazyk a komunikace 4 4 128
izi i 8
Ciz jazyky 8 256 1. cizi jazyk 12 256
2. cizi jazyk 4 128
Estetické vzdélavani 96 Literarni vychova 4 128
Vzdélavani pro zdravi 128 Télesna vychova 4 128
Ekonomika 5 160
Jéetnictvi 2
Ekonomika a podnikéni 6 192 Ucetnictvi 11 64
Pravo 2 64
Management a marketing 2 64
abni 4
Vyroba a odbyt v gastronomii 5 160 Utebni praxe 5 128
Specialni obsluha a technologie 1 32
Hotelovy provoz 3 96 Hotelovy provoz 4 4 128
&ieni 2
Spolecenskovédni vzdélavani Dejepis p 4 64
6 192 Ob¢anska nauka 64
Matematické vzdélavani Matematika 6 192
Vzdélavani v ICT ICT 4 128
Disponibilni hodiny 27 864 Volitelné pfedméty 8 256
Celkem 64 2048 66 |66 | 2112
Odborna praxe Odborna praxe 2 tydny
Projektovy tyden Projektovy tyden 1 tyden
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Ucebni plan
Pocet tydennich vyucovacich hodin v roéniku
Vyucovaci predméty
L IL. Celkem
Povinné vyucovaci pfedméty 29 29 58
Cesky jazyk a komunikace 2 2 4
Prvni cizi jazyk 4 4 8
Druhy cizi jazyk 2 2 4
Obcanska nauka 2 0 2
Déjepis 0 2 2
Matematika 3 3 6
Literarni vychova 2 2 4
Télesna vychova 2 2 4
Informacni a komunikacni technologie 2 2 4
Ekonomika 3 2 5
Uetnictvi 0 2 2
Pravo 0 2 2
Hotelovy provoz 2 2 4
Specialni technologie a spec. obsluha 1 0 1
Management a marketing 0 2 2
Ucebni praxe 4 0 4
Volitelné vyucovaci predméty 4 4 8
Matematicky seminaf 2 2 4
Spolecenskovédni seminaf 2 2 4
Seminart z ICT 2 2 4
Konverzace v cizim jazyce 2 2 4
Celkem hodin v tydnu 33 33 66
Nepovinné vyucovaci pfedméty 2 0 2
Cviceni z ¢eského jazyka 1 0 1
Cviceni z matematiky 1 0 1

Poznamky:
1. Volitelnym pfedmétem spoleéné asti maturitni zkousky je matematika nebo cizi jazyk. Skola
doporucuje zakiim vzit tuto skutecnost v tivahu pifi volbé volitelného pfedmétu v 1. a 2. rocniku.
2. Soucasti ucebniho planu je odborna praxe. Jeji rozsah je stanoven v ptehledu vyuziti tydnti.
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Prehled vyuziti tydnt

Cinnost 1. ro¢nik 2. ro¢nik
Vyucovani podle rozpisu uciva 34 30
Sportovni vycvikovy kurz (zimni, letni) 1 0
Odborna praxe 2 0
Maturitni zkouska 0 2
Projektové tydny 0 1
Casova rezerva, vych.vzdélavaci akce 5 4
Celkem 40 37
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Ucebni % 1. .

Lo Penova Cesky jazyk a komunikace
predmétu
Rocénik L IL. Celkem
Pocevt tyde,nmch . 5 5 1
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Vyucovaci predmét Cesky jazyk a komunikace rozviji komunika¢ni kompetence
zdka (v mluvené i pisemné podobé), prohlubuje jeho vyjadfovaci schopnosti a
celkové kultivuje jeho jazykovy projev. Chce ho naudit na zdkladé jazykovych a
slohovych znalosti feSit jazykové-komunikaéni tkoly, vyjadfovat se vystizné,
souvisle a jazykové spravné. Prohlubuje zdkovy znalosti o gramatickém systému
Ceského jazyka. Tohoto cile vSak nelze dosdhnout pouze na zdkladé
nastavbového studia, nybrz uplatnénim ndvaznosti na pfedchozi vyuku ve
tfiletych ucebnich oborech.

K dosazeni tohoto cile pfispiva i estetické vzdélavani a naopak estetické
vzdélavani prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zakd.
Znalosti a dovednosti ziskané v tomto pfedmétu jsou zadkladem rozvoje vétsiny
klicovych kompetenci, kterymi by mél byt zdk vybaven pro zvladnuti vSech
ostatnich predméti.

Zéci/?4kyné jsou piipravovani k maturitni zkousce v zakladni tirovni obtiZnosti.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani a komunikace

V udivu obou ro¢niki ndstavbového studia je paritné zastoupena slozka
gramatickd, komunikac¢ni a stylistickd. Ucivo je zaméfeno na zdokonalovani
jazykovych védomosti a dovednosti, na komunikaéni a slohovou vychovu a také
na praci s textem a ziskdvani informaci. Diraz je kladen na aplikovani ziskanych
poznatkti v praktickém Zzivoté, na srozumitelné, souvislé a logické vyjadfovani,
na zvladnuti techniky mluveného slova i na praci s normativnimi pfiruckami
Ceského jazyka.
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Smérovani vyuky v oblasti citii, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/zakyné:

- vyuzivali jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém Zivote,

- formulovali a obhajovali své nazory,

- chapali vyznam kultury osobniho projevu pro spolecenské a pracovni
uplatnéni,

- usilovali o spisovny jazykovy projev v situacich, kde je to vhodné,

- snazili se odstranit nedostatky ve vyjadfovani,

- ziskavali a kriticky hodnotili informace z rtiznych zdroja,

- chépali jazyk jako jev, v némz se odrazi historicky a kulturni vyvoj naroda,
- dodrzovali zasady jazykové kultury,

- volili v rtiznych komunikacénich situacich pfiméfenou formu,

- odmitali projevy nekulturniho jazykového chovani.

Pojeti vyuky

Pojeti vyuky je ovlivnéno tim, Ze ndstavbové studium patfi svym zaméfenim do
vzdélavani dospélych, a je tedy nutné vzit v ivahu situacni i osobnostni specifika
vzdélavani dospélych, jejich individudlni vzdélavaci potieby, a to jak z hlediska
obsahu vzdélavani, tak i z hlediska odpovidajicich metod vyuky. Vyznamnym
Cinitelem je také doba, kterd uplynula od pfedchoziho formalniho vzdélavani,
coz se zpravidla projevi na vstupnich védomostech zakt a jejich studijnich
navycich. Ucitel plisobi pfi praci s dospélymi zdky pfedevsim jako konzultant a
radce pfi samostatné praci.

Metody a formy prace v predmétu Cesky jazyk a komunikace vyplyvaji z cild,
které si vyuka v tomto pfedmétu klade, z charakteru uciva i z jeho pfinosu
k rozvoji klicovych kompetenci. Do popredi prirozené vystupuji z klasickych
vyukovych metod metody slovni (vysvétlovani, prace s textem, vyklad,
rozhovor), uplatiiovany jsou i metody dovednostné-praktické. Z aktivizujicich
vyukovych metod se uplatiiuji pfedevsim metody diskusni a metody situacni
(napf. nacvik komunikacnich situaci). Vyuka se opira také o komplexni metody,
piiem? preferovdna je samostatnd prace zaku. Zéci/zakyné jsou vedeni
predevsim k praktickému vyuzivani osvojenych poznatkd.

Hodnoceni vysledka zaka

Pfi hodnoceni vysledkil dospélych zakt je tfeba vzit v tvahu predevsim jejich
vyraznou orientaci na praxi a jejich studijni a pracovni navyky, které mohou
ovlivnit jejich studijni uspésnost. Je zde zapotiebi vétsi individualizace, a to
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umoznénim individualniho tempa uceni nebo individualizaci zavére¢ného
hodnoceni zak.

Hodnoceni je v souladu se Skolnim Kklasifikaécnim fadem. Kombinuje se
znamkovani a slovni hodnoceni, vyuZivany jsou ucitelské didakticke testy.
Zohlednovan je i pristup zakti a samostatné plnéni tkolt. Hodnoti se nejen
obsahova spravnost, ale i uZziti gramatickych a stylistickych prostredkd,
dodrzovani ortografickych a ortoepickych pravidel. Pfi hodnoceni je nutno
prihlizet i k tomu, Ze dospéli zaci byvaji casto citlivéjsi na pfipadné studijni
neuspéchy ¢i selhani ve zkouskovych situacich.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych
témat

Pfi rozvoji klicovych kompetenci je nutné vychazet z toho, Ze zatimco déti a
mladistvi si v prabéhu vzdéldvaciho procesu védomosti, dovednosti a postoje
odpovidajici klicovym kompetencim teprve vytvareji, u dospélych, diky jejich
zivotnim a profesnim zkuSenostem, by méla byt valna ¢ast z nich odpovidajicim
zplisobem jiz utvorena. Je tedy nutné zaméfit se na ty z nich, kde tomu tak
doposud neni, poptipadé je funkéné rozvijet, jak to vyzaduje vykon povolani
nebo pracovni pozice, pro které se pfipravuiji.

Z tohoto pohledu je dominantni rozvoj komunikativnich kompetenci. Jedna se
predevsim o kultivované a vystizné vyjadfovani pfiméfené dané komunikacni
situaci, dale o pravopisné i slohové korektni tvorbu pisemnosti. V ramci
kompetenci k uceni a k feSeni problému je akcentovdna schopnost samostatné
prace a uceni, dale rtizné zptisoby prace s textem. Jsou zafazovany cinnosti, které
umoznuji vyuzivat ziskané védomosti a dovednosti pfi samostatném feSeni
problémt. Kompetence obcanské jsou rozvijeny simulaci situaci pfihlizejicich
k budouci komunikaéni praxi absolventti, celkové pojeti vyuky koresponduje i s
rozvojem kompetenci socidlnich a persondlnich (schopnost sebereflexe, vzajemna
empatie, zdrava asertivita, prace v tymu).

Utivo pfedmétu Cesky jazyk a komunikace umoZiiuje zaclenéni priifezovych
témat Obcan v demokratické spolecnosti (komunikace, vyjednadvani, feSeni
konflikti, odolnost myslenkové manipulaci). Priifezové téma Clovék a Zivotni
prostfedi je uplatnéno predevsim pri rozboru odbornych a publicistickych text.
Vyuzivani informacnich technologii sméfuje k jejich rutinnimu uplatnéni pii
vytvareni vystupli samostatné prace zaka (ziskdvani a zpracovani informaci z
rtiznych zdroju, referaty, slohové prace, prezentace apod.) Predmét Cesky jazyk a
komunikace se vztahuje k fadé dalSich pfedmétti kurikula pfedevsim tim, zZe si
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klade cile, které jsou zakladem tuspésnosti zdka ve vSech oblastech vzdélavani.
Mezipfedmétové vztahy jsou nejsilnéjsi s predmétem Literarni vychova.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace

Zak/zakyneé 1. Zaklady teorie jazykové
- rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy | komunikace

jazyk, dialekty a styloveé - vztah jazyka a feci

pfiznakové jevy a ve vlastnim - jazyky pfirozené a umélé

projevu voli prostfedky adekvatni | - charakteristika cestiny

komunikacni situaci, - ttvary narodniho jazyka 5
- objasni Cinitele komunikacniho - jazykova kultura

procesu, - zdroje pouceni o jazyce
- vyuziva emociondlni a emotivni

stranky mluveného slova,

vyjadfuje postoje neutralni,

pozitivni i negativni.
Zak/zakyné 2. Zvukova prosttedky a
- popiSe hlaskoslovny systém, ortoepické normy jazyka
- objasni ortoepickd pravidla a - soustava ceskych hlasek

odhali nedostatky ve vyslovnosti, | - zvukové prostfedky jazyka 4
- vyuziva ve svém projevu spravnou | - ortoepické normy jazyka

techniku mluveného slova, - nedostatky ve vyslovnosti
- tidi se zdsadami spravné

vyslovnosti.
Zak/zakyné 3. Graficka stranka jazyka
- pouziva ptirucku PCP, - pravidla ¢eského pravopisu
- aplikuje teoretické znalosti a - opakovani a procvic¢ovani

odtivodni jazykové jevy, pravopisu
- Vv pisemném projevu uplatriuje - pravopis lexikalni

znalosti ¢eského pravopisu, - pravopis zavisly na stavbé
- zdokonali si pravopis zdkladnich slova 8

jevy,

pise spravné bézné pouzivana cizi
slova,

zdtvodni vyznam znalosti
pravopisu pro osobni i profesni
zZivot.

- pravopis zavisly na stavbé véty
- psani pfejatych slov
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Zak/zakyné

provede stylisticky rozbor textu,
vysvétli odliSnosti ve stylizaci
mluvenych a psanych projevi,
vystihne charakteristické znaky
riznych druhti textu a rozdily
mezi nimi,

rozpozna funkéni styl, dominantni
slohovy postup a v typickych
prikladech slohovy utvar,

vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupy a zakladni autvary,
samostatné zpracuje vypravovani
na dané i zvolené téma,

opravi nedostatky pravopisné i
stylistické.

4. Sloh jazykovych projevii

- zakladni stylistické pojmy

- jazykové styly podle funkce

- slohotvorni ¢initelé objektivni a
subjektivni

- slohové postupy a utvary

- projevy prosté sdélovaci

- vypravovani a jeho znaky

- kontrolni slohova prace
s opravou

Zak/zakyné

samostatné stylizuje projev ve
vhodnych formach,

prednese kratky projev,
vyuziva emociondlni a emotivni
stranky mluveného slova,
vyjadiuje postoje neutralni,
pozitivni i negativni.

5. BéZna komunikace

- komunikacni situace,
komunikacni strategie

- vyjadfovani formalni i
neformalni, pfipravené i
nepfripravené, monologické
i dialogické, pfimé i
zprostfedkované technickymi
prostfedky

Zak/zakyné

objasni vyznamové shody a rozdily
slov,

analyzuje text z hlediska
lexikalniho,

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym
ekvivalentem a naopak,

pracuje se slovniky a normativnimi
priruckami ceského jazyka,
provede morfematickou i
slovotvornou analyzu slova,
vysvétli podstatu jednotlivych
typt tvofeni slov,

spravneé pise zkratky

6. Pojmenovani a slovo

- slovni zasoba a jeji stylové
rozvrstveni

- vztahy mezi slovy

- obohacovani slovni zasoby

- uzivani prejatych slov

- slovotvorné vztahy mezi slovy

- tvoreni slov odvozovanim,
skladanim

- tvoreni zkratek a
zkratkovych slov, psani zkratek
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jednoslovnych i viceslovnych
vyrazi.

Zak/zakyné

- ma prehled o knihovnach a jejich
sluzbach,

- zjistuje informace z dostupnych
zdrojli, umi si je vybirat a
pristupuje k nim kriticky,

- pouziva klicova slova pfi
vyhledavani informacnich
prament,

- samostatné zpracovava informace,

- rozumi obsahu textu i jeho éasti,

- poftizuje z odborného textu
vypisky a vytah, déla si poznamky
z prednasek a jinych vefejnych
projevi,

- vypracuje anotaci,

- zaznamenava bibliografické tidaje.

7. Prace s textem a ziskavani

informaci

- knihovny a jejich sluzby,
internet

- techniky a druhy cteni
s dirazem na ¢teni studijni)

- orientace v textu, jeho
rozbor z hlediska sémantiky,
kompozice a stylu

- druhy a Zanry textu

- ziskdvani a zpracovani
informaci z textu, jejich tfidéni a
hodnoceni

- anotace, osnova, konspekt,
resumé

- zpétna reprodukce textu, jeho
transformace do jiné podoby

- prace s riznymi priruckami
pro skolu a vefejnost

Zak/zakyné

- vystihne charakteristické znaky
rtiznych druhti popisu a rozdily
mezi nimi,

- posoudi kompozici textu, jeho
slovni zasobu a skladbu,

- vytvori souvisly delsi text
popisného charakteru.

8. Slohovy postup popisny

- popisny postup v riznych
komunikacnich sférach

- prosty popis

- odborny popis

- umélecky popis

- jazykové prostfedky popisu

- cvicna slohova prace

Zak/zakyné

- v mluveném i pisemném projevu
vyuziva poznatky z
tvaroslovi,

rozezna slovni druhy,

urci mluvnické kategorie,

- rozli$i spisovné a nespisovné tvary,
rozlisi produktivni a
neproduktivni typy,

9. Tvaroslovi

- slovni druhy

- mluvnické kategorie jmen

- mluvnické kategorie sloves

- neohebna slova

- vyvojové tendence v tvaroslovi
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pracuje s jazykovymi priruckami.

Zak/zakyné

rozlisi specifi¢nost publicistickych
prostiedk,

interpretuje publicisticky text a
rozlisi fakta od komentary,

sestavi jednoduché zpravodajské a
propagacni atvary,

ma prehled o dennim tisku a tisku
své zajmové oblasti,

10. Jazyk a styl Zurnalistiky

- sloh zpravodajstvi a
publicistiky

- zpravodajské utvary

- publicistické atvary
analytického zaméreni

- publicistické atvary
beletristického zaméreni

- medialni komunikace

- identifikuje prostfedky - reklama

masmedialni manipulace, - kontrolni slohova prace s
- odhaluje a opravuje jazykové opravou

nedostatky a chyby.
Zak/zakyné 11. Administrativni styl a jeho

vysvétli specifi¢nost prostiedkt
administrativniho stylu,

vysvétli nalezitosti bézné
uzivanych administrativnich
utvarq,

sestavi zdkladni projevy
administrativniho stylu,
uplatriuje vhodné ¢lenéni textu a
upravu pfi praci na pocitacdi,
ovlada grafickou a formalni
upravu jednotlivych pisemnych
projevi,

je schopen pfipravit se na pfijimaci
pohovor.

utvary

- rysy administrativnich
pisemnosti

- pisemnosti formulafového
typu

- pisemnosti se souvislym
textem

- grafickd a formalni tprava
jednotlivych pisemnych projevii

- Zivotopis

- motivacéni dopis pti zadosti
0 zaméstnani

- pfiprava na pfijimaci
pohovor

Zak/zakyné

aplikuje teoretické znalosti v
praktickych cvicenich,

fesi stylizacni tkoly,
pouziva vhodné lexikalni i
stylistické prostredky.

12. Systematizace uciva
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace

Zak/zakyné 1. Vefejné mluvené
- rozlisi druhy projevii podle jejich projevy a jejich styl

zameéreni (funkce), - rétorika
- zvladne vSechny etapy pfipravy i |- druhy fecnickych projevii

realizace fecnického vystoupeni - projevy informativni a
- vyhleda material pro pfislusny druh naucné

projevu, analyzuje ho avyuzije |- projevy argumentativni a

pro vlastni projev, presvédcovaci .
- prednese kratky projev, - projevy slavnostni
- ovlada techniku mluveného slova, - ptiprava arealizace

umi klast otazky a vhodné recnického vystoupeni

formulovat odpovédi,
- vyjadfuje se vécné spravne€, jasné a

srozumitelné,
- vhodné se prezentuje, argumentuje

a obhajuje sva stanoviska.
Zak/zakyné 2. Vypovéd a véta
- analyzuje vétné vztahy a zptisoby - vétné vztahy

jejich vyjadfovani, - zakladni a rozvijejici vétné
- provede vétnéclensky rozbor, ¢leny a zptisoby jejich
- uplatnuje znalosti ze skladby pfi vyjadfovani

logickém vyjadfovani, - véty jednoclenné a vétné
- odhaluje a opravuje syntaktické ekvivalenty

nedostatky a chyby, - zvlastnosti ve vétném
- uplatiiuje znalosti ze syntaktického ¢lenéni

pravopisu; - potadek slov ve vété 9

rozlisi zvlastnosti ve vétném clenéni
od neobratnych odchylek od vétné
stavby,

provede syntaktickou analyzu véty,
souveéti a textu,

orientuje se ve vystavbeé textu,
vyuziva prostfedky uspofadani,
clenéni a navaznosti textu.

druhy vét z gramatického a
komunikacniho hlediska
stavba souvéti, souveti
podfadné a souradné
slozité souvéti

tvofeni vétnych vypovédi
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Zak/zakyné

- prokaze znalost pravidel ¢eského
pravopisu,

uplatiiuje v pisemném projevu
znalosti ¢eského pravopisu,

odtvodni pravopisné jevy,

uziva spravne interpunkéni
znaménka.

3. Opakovani pravopisu

- zéklady lexikalniho a
syntaktického pravopisu

- clenici znaménka a jejich
uzivani

- carka v souvéti

- carka ve vété jednoduché

Zak/zakyné

- pozna a vysvétli specifické znaky
odborného textu,

pracuje s odbornou literaturou a

prameny,

nalezne v textu pozadované
informace,

oddéli podstatné informace od
nepodstatnych,

vytvori souvislejsi odborny text,
opravi nedostatky v textu,

pouziva adekvatni slovni zadsoby
vcetné pfislusné odborné
terminologie,

odborné se vyjadfuje o jevech svého
oboru v zakladnich atvarech
odborného stylu, predevsim
popisného a vykladového.

4. Funk¢ni oblast odborna

- slohovy postup vykladovy,
druhy vykladu

- jazykové prostredky
odborného stylu

- slovni zasoba vzhledem k
oboru vzdeélavani,
terminologie

- stylizacni a textova cviceni z
oblasti odborné

- ziskavani a zpracovani
informaci z textu

- kontrolni slohova prace s
opravou

Zak/zakyné

- analyzuje vystavbu a uspofadani
rozsahlejsiho souvislého textu,

- orientuje se ve vystavbé textu,

- ovladd a v praxi vyuziva prostredky
vertikalniho i horizontalniho
¢lenéni,

- posoudi kompozici textu, jeho slovni
zasobu a skladbu,

- posoudi vhodnost zvolenych titulki
i mezititulka.

5. Komunikat a text

- tvorba komunikatu a
stavba textu

- navaznost textu

- horizontalni a vertikalni
¢lenéni textu

- orientace v textu, jeho rozbor

Zak/zakyné
- rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy

6. Narodni jazyk a jeho
utvary
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jazyk, dialekty, slang,

- rozpozna jazykové prostredky
obecné cestiny,

- rozpozna narecni zvlastnosti,
zejména z oblasti, z niz pochazi.

- spisovny jazyk a jeho
uzivani

- obecnad c¢estina jako bézné
mluvend fec

- ndafecni utvary

- profesni a zajmova
komunikace

Zak/zakyné

- vysvétli charakteristické znaky
uvahy,

- rozpozna v textu pouZité slohové
postupy,

- rozpozna funkcni jazykovy styl,

- sdéluje jasné své nazory a
stanoviska, vhodné argumentuje,
zdtvodnuje,

- napiSe avahu,

- opravi nedostatky v textu.

7. Uvaha a avahovy postup

v riaznych komunikaénich

sférach

- podstata uvahy, jeji hlavni
znaky

- tvaha v oblasti publicistické,
prosté sdélovaci, umélecké

- jazykova stranka tvahy

- stylizacni cviceni

- kontrolni slohova prace s
opravou

Zak/zakyné
- orientuje se v soustavé jazykd,

- zaradi matefsky jazyk do soustavy

jazykd,

literatury a déjepisu.

vysvétli zdkonitosti vyvoje cestiny,
integruje poznatky z ceského jazyka,

8. Cestina a p¥ibuzné jazyky

z pohledu vyvojového

- indoevropskeé jazyky

- vznik slovanskych jazyki

- rozdéleni slovanskych
jazykl

- vyvoj Ceského jazykového
systému

- uzivani ¢estiny v uplynulém
tisicileti

Zak/zakyné

- rozpozna funkéni styl, dominantni

slohovy postup,
- rozpozna prosttedky jednotlivych
stylovych vrstev,

- uplatiiuje ve svém projevu vhodné

lexikdlIni a stylistické prostredky.

9. Stylova diferenciace ceStiny

- funkéni stylova diferenciace

- stylova prislusnost
jazykovych projevti k
vyssimu nebo niz$imu stylu

Zak/zakyné

- rozlisi druhy uméleckych projevt,
- ma prehled o slohovych postupech

uméleckého stylu,

10. Styl umélecké literatury
- literarni druhy a zZanry

- fec postav v literarnim dile
- slohové postupy
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- rozlisi fec postav v literarnim dile. uméleckého stylu

Zak/zakyné 11. Jazykova a styliza¢ni
- aplikuje teoretické poznatky ve své | cviceni
komunika¢ni praxi,
- interpretuje rizné druhy textt,
- transformuje text do jiné podoby,
- pracuje s normativnimi pfiruckami
¢eského jazyka.

Zak/zakyné 12. Systematizace uciva
- pfipravi se na sloZeni maturitni

zkousky.
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Ucebni osnova [ e s « v
predmétu Prvni cizi jazyk — anglicky jazyk
Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . 4 4 3
vyucovacich hodin

Celkem 136 120 256

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je rozvijeni komunikativni kompetence s ohledem na budouci
profesni zaméteni zaki/Zakyn a osvojeni si jazykovych kompetenci vedoucich
k dorozumivéani v béZnych situacich osobniho a pracovniho Zivota, vcetné
schopnosti pracovat s informacnimi zdroji a technologiemi. Dtiraz je kladen na
uplatnéni principt Evropského jazykového portfolia. Vzdélavani v cizim jazyce
sméfuje k osvojeni takové urovné komunikativnich jazykovych kompetenci,
kterd odpovidd u prvniho ciziho jazyka trovni Bl — B2 podle Spolecného
evropského referen¢niho ramce pro jazyky. Pfedmét zahrnuje osvojeni jazykové
dovednosti efektivné komunikovat v cizim jazyce a pfipravu na Zivot
multikulturnim svété. Pfedmét rozviji dovednosti zakti/zakyn ucit se cizi jazyky
a podnécuje je k celozivotnimu vzdélavani.

Zéci/iékyné jsou vedeni k tomu, aby dokazali jednat pohotové, pfirozené a
komunikativné spravné v béznych Zivotnich situacich, aby dokdzali pracovat s
priméfené narocnymi texty, aby dokdzali v cizim jazyce srozumitelné vyjadfit, a
to tistné i pisemné, vlastni myslenky a soudy.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani — cizi jazyky

Obsahem vyuky je systematické rozvijeni vSech ctyf zdakladnich fecovych
dovednosti. Ucivo se sklddd z ndcviku fecovych dovednosti (poslech s
porozuménim, prace s texty, mluveny a psany projev), z jazykovych prostredkt
(zvukové prosttedky jazyka, slovni zdsoba a jeji tvofeni, morfologie a vétna
skladba, grafickd podoba jazyka a pravopis) a tematickych okruht a
komunikacnich situaci. Do vyuky jsou zafazeny realie zemi pfislusné jazykové
oblasti. Dtiraz je kladen i na odbornou slovni zasobu. Zaci/zdkyné jsou schopni
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pfipravit se na pfijimaci pohovor v cizim jazyce a stylizovat vybrané osobni i
obchodni dopisy v daném cizim jazyce.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- byli vedeni k pochopeni a toleranci odliSnych tradic, postojtt a hodnot
v ramci multikulturni spole¢nosti,

- byli vedeni k chapani jazyka jako prostfedku dorozumivani a mysleni a
jako nositele kulturniho bohatstvi jazykové oblasti,

- prohlubovali pozitivni vztah k rozvijeni studijnich dovednosti a
schopnosti pouZzivat cizi jazyk k ziskavani novych informaci,

- ziskali vnitfni motivaci k uceni a sebehodnoceni.

Pojeti vyuky

Zaci a zakyné jsou vedeni k praktickému vyuZivani osvojenych poznatkii a
k feseni praktickych ukold.

Pojeti vyuky je zaméfeno na percepci a produkci jednotlivych prvki
fonologického systému jazyka prostfednictvim poslechu a imitace autentickych
zvukovych zdznamu. Pfi osvojovani mluvnice se upfednostriuje deduktivni
pristup, vedouci Zdky k odhalovani zdkonitosti gramatického systému
studovaného jazyka. Znacna pozornost je vénovana systematickému rozsirovani
slovni zdsoby, vcetné béznych kolokaci a frazi. K zefektivnéni rozvoje lexikalni
oblasti jazyka aplikuji Zaci/zdkyné rtizné techniky uceni.

Rozvoj komunikativnich dovednosti posiluji imitativni cvi¢eni, memorované a
obménované dialogy, diskuse a prezentace praci monologického i dialogického
charakteru za vyuziti audiovizudlnich pomfticek. Dulezitou souddsti vyuky je
poznani a vyuziti specifickych styli uceni jednotlivymi Zaky/zZdkynémi.

Hodnoceni vysledka zaki

Hodnoceni vysledkt zaki je v souladu s platnym klasifikaénim fadem skoly. Pri
hodnoceni je kladen diiraz na stupeni porozuméni souvislému mluvenému i
pisemnému projevu vyucujictho i rodilého mluvéiho v pfiméfeném rozsahu
probiranych jazykovych prostfedkii, schopnost se samostatné a gramaticky
spravné vyjadfovat na vSeobecnd a vybrana odborna témata, vyjadrit své nazory,
postoje, souhlas i nesouhlas s ndzory jinych a schopnost sdélit hlavni myslenky
nebo informace ze slovniho projevu ¢i precteného textu, schopnost vyjadrit
vlastni myslenky ve formé dopisu ¢i jiného sdéleni.
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Uplatiiuje se znamkovani i slovni hodnoceni Zdka, vyuzivany jsou ucitelské
didaktické testy. Zohledniovan je i pfistup Zzakii, samostatné plnéni ukold,
kreativita. Kromé obsahové, gramatické a stylistické spravnosti se hodnoti
rovnéz dodrZzovani ortografickych a ortoepickych pravidel. V kazdém rocniku
jsou kromé dil¢ich testti stanoveny dvé pisemné pololetni prace.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Klicové je pfedevSim rozvijeni komunikativni kompetence — Zaci se budou
vyjadfovat v némeckém jazyce kultivované a pfiméfené k tcelu jedndni, budou
schopni komunikovat s urcéitou mirou plynulosti a spontdnnosti s rodilym
mluvéim. Dokdzi se aktivné zucastnit diskuse, vysvétlovat a zdtivodnovat své
nazory. Budou s to fesit zdkladni pracovni i mimopracovni problémy v prostiedi,
kde je jednaci feci angli¢tina Systematicky rozvijeny jsou také kompetence k
uceni, kompetence k feSeni problémii, kompetence k pracovnimu uplatnéni ¢i
kompetence k uzivani ICT.

Na pfedmét Anglicky jazyk se vaze i volitelny pfedmét Konverzace v cizim
jazyce.

Udivo pfedmétu umoznuje zafazeni priifezovych témat Obcan v demokratické
spole¢nosti, Clovék a zivotni prostiedi, Clovék a svét prace, Informaéni a

komunikacni technologie.

*
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

I. Tematické celky a
komunikaéni situace

Zak/zakyné

- poda zdkladni informace o sobé a své
rodiné: jméno, datum a misto
narozeni, bydlisté, rodinny stav,

- popiSe a charakterizuje sebe a
rodinné pfislusniky, vzhled,
vlastnosti, zajmy,

- sdéli pfedstavu o své budouci
roding,

- poukaZze na roli rodiny ve
spolecnosti, na generac¢ni problémy a
problémy soucasné rodiny.

1. Osobni udaje, vztahy
mezi lidmi

17

Zak/zakyné

- popisSe svlij domov a jeho okoli,

- popiSe sviij byt a pokoj, véetné
zakladniho vybaveni a dispozi¢niho
resenti,

- zhodnoti vyhody a nevyhody
bydleni ve mésté a na venkove,

- sdéli své pfedstavy o idedlnim
bydleni.

2. Diim, domov

17

Zak/zakyneé

- popisSe priibéh vsedniho i svatecniho
dne,

- uvede rozdily v programu vsedniho
a svatecniho dne,

- charakterizuje své pfedstavy o
idedIné straveném dnu.

3. Kazdodenni zivot

17

Zak/zakyné
- popiSe moznosti traveni volného
Casu,

4. Volny cas, zabava

17
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- porovna traveni volného casu u
muzu a zen, mladsich a starsich lidi,
ve mésté a na venkové

- hovofi o vlastnim zptisobu traveni
volného casu.

Zak/zakyné

- charakterizuje hlavni denni jidla,

- hovofi o svych oblibenych a
neoblibenych pokrmech, o svych
stravovacich zvyklostech,

- hovoti o typickych rysech ceské
kuchyné a kuchyni némecky
mluvicich zemi

- hovofi o moznostech stravovani ve
svém meésté,

- popiSe navstévu v restauraci,

- vysvétli pojem ,zdrava strava”.

5. Jidlo a napoje

17

Zak/zakyné

- seznami s vlastnim dosavadnim
vzdélavanim a se svymi studijnimi
plany do budoucna,

- predstavi svou skolu, vyucované
predméty, organizaci $kolniho roku i
dne, oblibené i neoblibené predmeéty,

- predstavi ¢esky vzdélavaci systém,

- napiSe vlastni zivotopis,

- na zakladé pozadavki inzerovaného
pracovniho mista napiSe Zadost o
zaméstnani.

6. Vzdélavani a zaméstnani

17

Zak/zakyné

- uvede zdkladni druhy nemoci a
zranéni, nastini jejich 1é¢bu a
moznosti pfedchdzet jim,

- vysvétli pojem ,civiliza¢ni choroby”
a uvede jejich pficiny,

- popiSe navstévu u lékate a zubafte

- pojmenuje casti lidského téla

- vysvétli pojem ,zdravy zZivotni styl”.

7. Péce o télo, zdravi

17

748k | zakyné

8. Nakupovani

17
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popiSe ndkupni moznosti ve mésté a
na venkové, druhy obchodt,
zhodnoti sviij vztah k nakupovani,
hodnoti vyhody a nevyhody
nakupovani v malych obchtidcich a
obchodnich retézcich.

41




Nézev SVP: Gastronomie
Ko&d a nazev oboru vzdélani: 65-41-1./01 Gastronomie
Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Délka a forma vzdélavani: dvouleté denni studium
Platnost SVP od: 1. z4i 2014

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

Zak/zakyné

vysvétli, kde a jak mohou lidé travit
dovolenou, uvede, ktery zptisob
sam/sama uprednostiuje,

popise moznosti ubytovani a
stravovani o dovolené,

hodnoti vyhody a nevyhody béZznych
dopravnich prostredkd,

uvede, co vSe je nutno pripravit a
zaridit pfed cestou,

popiSe svij vlastni cestovni zaZitek.

1. Cestovani

20

Zak/zakyné

uvede nejbéznéjsi druhy sluzeb,
uvede, které sluzby jeho rodina
vyuziva,

pohovoii o nejvyuzivanéjsich
sluzbach: posta, banka, hotel,
restaurace.

2. Sluzby

20

Zak/zakyné

pojmenuje a popisSe jednotliva roc¢ni
obdobi,

popise lidské ¢innosti typické pro
jednotliva ro¢ni obdobi,

informuje o tom, kde je mozno ziskat
informace o pocasi,

popise a zhodnoti pocasi daného
dne.

3. Pocasi

20

Zak/zakyné

poda zakladni informace o Ceské
republice,

doporudi vybrané turistickeé cile,
charakterizuje hospodarstvi zemé a
uvede jeji hlavni exportni zbozi,
poda zakladni informace o hlavnim
meésté, doporuci navstévu nékolika

4. Ceska republika

24
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pamatek a predstavi je,
- poda zadkladni informace o mésté,
kde Zije a jeho okoli.

Zak/zakyné

- sdéli zakladni zemépisna fakta o
vybranych zemich pfislusné
jazykové oblasti,

- strucné charakterizuje hospodarstvi
dané zemé,

- uvede vyznamné osobnosti dané
zeme,

- doporudi vybrané turistické cile,

- pohovoti o kultufe a tradicich dané
zeme.

5. Zemé dané jazykové
oblasti

36

II. Jazykové prostredky

V priibéhu 1.
a 2. rocniku

Zak/zakyné

- receptivné i produktivné ovlada
zvukovou podobu jazyka,

- vyslovuje dle ortoepickych pravidel.

1. Zvukova stranka jazyka

Zak/zakyné

- vhodné pouziva obecnou i odbornou
slovni zasobu umoznujici
srozumitelnou slovni komunikaci,

- plynule komunikuje, a to diky
dostate¢nému rozsahu produktivni
casti slovni zasoby, znalosti béZnych
kolokaci a ustalenych frazi.

2. Slovni zasoba

Zak/zakyné

- ovlada pravopisnou podobu jazyka,
umoznujici éteni s porozuménim a
pisemnou komunikaci,

- v pisemném projevu vyuziva
poznatkt z pravopisu a prostfedky
jazykové koheze,

- ovlada grafickou upravu formalni
korespondence.

3. Graficka stranka a
pravopis

Zak/zakyné
- osvojenim zdkladi morfologie a

4. Gramatika
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syntaxe ciziho jazyka tispésné
komunikuje (¢teni a poslech

s porozumeénim, srozumitelny
mluveny a pisemny projev),
pracuje s poslechovymi texty a resi
na jejich zakladé zadané tukoly,
preklada adekvatné narocné texty.

I11. Reéové dovednosti

V priabéhu 1.
a 2. rocniku

Zak/zakyné

interpretuje pfiméfené souvislé
projevy a diskuse rodilych mluv¢ich
pronasené ve standardnim
hovorovém tempu,

odhaduje vyznam neznamych
vyrazu podle kontextu a zptisobu
tvoreni,

ovlada skolni a pracovni pokyny,

¢te s porozuménim vécné i jazykoveé
pfimérené texty, orientuje se v textu,
sdéli obsah, hlavni myslenky ¢i
informace vyslechnuté nebo
prectené,

prednese pfipravenou prezentaci ze
sveho oboru a reaguje na jednoduché
dotazy publika,

vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,
popise své pocity,

sdéli a zdavodni svij nazor,

pronese jednoduse zformulovany
monolog pred publikem,

vyjadiuje se témét bezchybné

v béznych, predvidatelnych
situacich,

zaznamena pisemné podstatné
myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a
vytvori text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni,

- receptivni fecova
dovednost sluchova
(poslech)

- receptivni fecova
dovednost zrakova (Cteni
a prace s textem)

- produktivni fecova
dovednost ustni (mluveni
zaméfené situacné i
tematicky)

- jednoduchy preklad

- interaktivni fecové
dovednosti (stridani
receptivnich a
produktivnich ¢innosti)

- interakce ustni
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dopisu a odpovédi na dopis,
prelozi text a pouziva slovniky —1i
elektronické,

zapoji se do pfimérené naro¢ného
hovoru bez pfipravy,

pfi pohovorech, na které je
pripraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele,

vyfesi vétsinu béznych dennich
situaci, které se mohou odehrat

v cizojazy¢ném prostredi,

pozada o uprfesnéni nebo zopakovani
sdélené informace.
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Ucebni osnova ;e s y ;.
predmétu Prvni cizi jazyk — némecky jazyk
Roc¢nik L IT. Celkem
Pocevt tyd?nmch . 4 4 8
vyucovacich hodin

Celkem 136 120 256

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je rozvijeni komunikativni kompetence s ohledem na budouci
profesni zaméreni zak(i/zakyn a osvojeni si jazykovych kompetenci vedoucich
k dorozumivani v béZznych situacich osobniho a pracovniho Zivota, vcetné
schopnosti pracovat s informac¢nimi zdroji a technologiemi. Dtiraz je kladen na
uplatnéni principt Evropského jazykového portfolia. Vzdélavani v cizim jazyce
sméfuje k osvojeni takové urovné komunikativnich jazykovych kompetenci,
kterd odpovidd u prvniho ciziho jazyka turovni Bl — B2 podle Spolecného
evropského referenéniho ramce pro jazyky. Pfedmét zahrnuje osvojeni jazykové
dovednosti efektivné komunikovat v cizim jazyce a pfipravu na Zivot
multikulturnim svété. Pfedmét rozviji dovednosti zakii/zakyn udit se cizi jazyky
a podnécuje je k celozivotnimu vzdélavani.

Zéci/z4kyné jsou vedeni k tomu, aby dokézali jednat pohotové, pfirozené a
komunikativné spravné v béZznych zivotnich situacich, aby dokazali pracovat s
pfiméfené narocnymi texty, aby dokdzali v cizim jazyce srozumitelné vyjadrit, a
to tstné i pisemné, vlastni myslenky a soudy.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani — cizi jazyky

Obsahem vyuky je systematické rozvijeni vSech ctyf zakladnich fecovych
dovednosti. Ucivo se sklada z nacviku fecovych dovednosti (poslech s
porozuménim, prace s texty, mluveny a psany projev), z jazykovych prostredkti
(zvukové prostfedky jazyka, slovni zasoba a jeji tvofeni, morfologie a vétna
skladba, graficka podoba jazyka a pravopis) a tematickych okruhd a
komunikacnich situaci. Do vyuky jsou zafazeny redlie zemi pfislusné jazykové
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oblasti. Dtiraz je kladen i na odbornou slovni zasobu. Zaci/Zakyné jsou schopni
pripravit se na prijimaci pohovor v cizim jazyce a stylizovat vybrané osobni i
obchodni dopisy v daném cizim jazyce.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/zakyné:

- byli vedeni k pochopeni a toleranci odliSnych tradic, postoji a hodnot
v ramci multikulturni spole¢nosti,

- byli vedeni k chapani jazyka jako prostiedku dorozumivani a mysleni a
jako nositele kulturniho bohatstvi jazykové oblasti,

- prohlubovali pozitivni vztah k rozvijeni studijnich dovednosti a
schopnosti pouzivat cizi jazyk k ziskdvani novych informaci,

- ziskali vnitfni motivaci k uceni a sebehodnoceni.

Pojeti vyuky

Zéci a z&kyné jsou vedeni k praktickému vyuZivani osvojenych poznatkll a
k feSeni praktickych tkold.

Pojeti vyuky je zaméfeno na percepci a produkci jednotlivych prvka
fonologického systému jazyka prostfednictvim poslechu a imitace autentickych
zvukovych zdznamil. Pfi osvojovani mluvnice se uprednostriuje deduktivni
pfistup, vedouci zaky k odhalovani zdkonitosti gramatického systému
studovaného jazyka. Zna¢na pozornost je vénovana systematickému rozsirovani
slovni zasoby, véetné béznych kolokaci a frazi. K zefektivnéni rozvoje lexikalni
oblasti jazyka aplikuji zaci/zakyné rtizné techniky uceni.

Rozvoj komunikativnich dovednosti posiluji imitativni cvi¢eni, memorované a
obménované dialogy, diskuse a prezentace praci monologického i dialogického
charakteru za vyuziti audiovizudlnich pomtcek. Dilezitou soucasti vyuky je
poznani a vyuziti specifickych styli uceni jednotlivymi zaky/zakynémi.

Hodnoceni vysledka zaki

Hodnoceni vysledkt Zaki je v souladu s platnym klasifikaénim fadem Skoly. Pfi
hodnoceni je kladen diiraz na stupeni porozumeéni souvislému mluvenému i
pisemnému projevu vyucujictho i rodilého mluvéiho v pfiméfeném rozsahu
probiranych jazykovych prostfedkii, schopnost se samostatné a gramaticky
spravné vyjadfovat na vSeobecnd a vybrana odborna témata, vyjadfit své nazory,
postoje, souhlas i nesouhlas s ndzory jinych a schopnost sdélit hlavni myslenky
nebo informace ze slovniho projevu ¢&i preéteného textu, schopnost vyjadrit
vlastni myslenky ve formeé dopisu ¢i jiného sdéleni.
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Uplatiiuje se znamkovani i slovni hodnoceni Zdka, vyuzivany jsou ucitelské
didaktické testy. Zohledniovan je i pfistup Zzakii, samostatné plnéni ukold,
kreativita. Kromé obsahové, gramatické a stylistické spravnosti se hodnoti
rovnéz dodrZzovani ortografickych a ortoepickych pravidel. V kazdém rocniku
jsou kromé dil¢ich testti stanoveny dvé pisemné pololetni prace.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Klicové je pfedevSim rozvijeni komunikativni kompetence — Zaci se budou
vyjadfovat v anglickém/némeckém jazyce kultivované a priméfené k tucelu
jednani, budou schopni komunikovat s urcitou mirou plynulosti a spontannosti
srodilym mluvéim. Dokazi se aktivné zuacastnit diskuse, vysvétlovat a
zdtivodniovat své nazory. Budou s to feSit zdkladni pracovni i mimopracovni
problémy v prostfedi, kde je jednaci fec¢i némdéina. Systematicky rozvijeny jsou
také kompetence k uceni, kompetence k feSeni problémti, kompetence k
pracovnimu uplatnéni ¢i kompetence k uzivani ICT.

Na predmét Némecky jazyk se vaze i volitelny predmét Konverzace v cizim
jazyce.

Udivo pfedmétu umoznuje zafazeni priifezovych témat Obcan v demokratické
spole¢nosti, Clovék a zivotni prostiedi, Clovék a svét prace, Informaéni a

komunikacni technologie.

*
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledk vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

I. Tematické celky a
komunikaéni situace

Zak/zakyné

- poda zdkladni informace o sobé a své
rodiné: jméno, datum a misto
narozeni, bydlisté, rodinny stav,

- popiSe a charakterizuje sebe a
rodinné pfislusniky, vzhled,
vlastnosti, zajmy,

- sdéli pfedstavu o své budouci
roding,

- poukaZze na roli rodiny ve
spolecnosti, na generac¢ni problémy a
problémy soucasné rodiny.

1. Osobni udaje, vztahy
mezi lidmi

17

Zak/zakyné

- popisSe svlij domov a jeho okoli,

- popise sviij byt a pokoj, véetné
zakladniho vybaveni a dispozi¢niho
resenti,

- zhodnoti vyhody a nevyhody
bydleni ve mésté a na venkove,

- sdéli své pfedstavy o idedlnim
bydleni.

2. Diim, domov

17

Zak/zakyneé

- popisSe priibéh vsedniho i svatecniho
dne,

- uvede rozdily v programu vsedniho
a svatecniho dne,

- charakterizuje své pfedstavy o
idedIné straveném dnu.

3. Kazdodenni zivot

17

Zak/zakyné
- popiSe moznosti traveni volného
Casu,

4. Volny cas, zabava

17
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- porovna traveni volného casu u
muzu a zen, mladsich a starsich lidi,
ve mésté a na venkové

- hovofi o vlastnim zptisobu traveni
volného casu.

Zak/zakyné

- charakterizuje hlavni denni jidla,

- hovofi o svych oblibenych a
neoblibenych pokrmech, o svych
stravovacich zvyklostech,

- hovoti o typickych rysech ceské
kuchyné a kuchyni némecky
mluvicich zemi

- hovofi o moznostech stravovani ve
svém meésté,

- popiSe navstévu v restauraci,

- vysvétli pojem ,zdrava strava”.

5. Jidlo a napoje

17

Zak/zakyné

- seznami s vlastnim dosavadnim
vzdélavanim a se svymi studijnimi
plany do budoucna,

- predstavi svou skolu, vyucované
predméty, organizaci $kolniho roku i
dne, oblibené i neoblibené predmeéty,

- predstavi ¢esky vzdélavaci systém,

- napiSe vlastni zivotopis,

- na zakladé pozadavki inzerovaného
pracovniho mista napiSe Zadost o
zaméstnani.

6. Vzdélavani a zaméstnani

17

Zak/zakyné

- uvede zdkladni druhy nemoci a
zranéni, nastini jejich 1é¢bu a
moznosti pfedchdzet jim,

- vysvétli pojem ,civiliza¢ni choroby”
a uvede jejich pficiny,

- popiSe navstévu u lékate a zubafte

- pojmenuje casti lidského téla

- vysvétli pojem ,zdravy zZivotni styl”.

7. Péce o télo, zdravi

17

748k | zakyné

8. Nakupovani

17
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popiSe ndkupni moznosti ve mésté a
na venkové, druhy obchodt,
zhodnoti sviij vztah k nakupovani,
hodnoti vyhody a nevyhody
nakupovani v malych obchtidcich a
obchodnich retézcich.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

Zak/zakyné

vysvétli, kde a jak mohou lidé travit
dovolenou, uvede, ktery zptisob
sam/sama uprednostiuje,

popise moznosti ubytovani a
stravovani o dovolené,

hodnoti vyhody a nevyhody béZznych
dopravnich prostredkd,

uvede, co vSe je nutno pripravit a
zaridit pfed cestou,

popiSe svij vlastni cestovni zaZitek.

1. Cestovani

20

Zak/zakyné

uvede nejbéznéjsi druhy sluzeb,
uvede, které sluzby jeho rodina
vyuziva,

pohovoii o nejvyuzivanéjsich
sluzbach: posta, banka, hotel,
restaurace.

2. Sluzby

20

Zak/zakyné

pojmenuje a popisSe jednotliva roc¢ni
obdobi,

popise lidské ¢innosti typické pro
jednotliva ro¢ni obdobi,

informuje o tom, kde je mozno ziskat
informace o pocasi,

popise a zhodnoti pocasi daného
dne.

3. Pocasi

20

Zak/zakyné

poda zakladni informace o Ceské
republice,

doporudi vybrané turistickeé cile,
charakterizuje hospodarstvi zemé a
uvede jeji hlavni exportni zbozi,
poda zakladni informace o hlavnim
meésté, doporuci navstévu nékolika

4. Ceska republika

24
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pamatek a predstavi je,
- poda zadkladni informace o mésté,
kde Zije a jeho okoli.

Zak/zakyné

- sdéli zakladni zemépisnd fakta o
vybranych zemich prislusné
jazykové oblasti,

strucné charakterizuje hospodarstvi
dané zemsé,

uvede vyznamné osobnosti dané

zeme,

doporuci vybrané turistickeé cile,
pohovofti o kultute a tradicich dané
zeme.

5. Zemé dané jazykové
oblasti

36

IL. Jazykové prostredky

V pribéhu 1.
a 2. ro¢niku

Zak/zakyné

- receptivné i produktivné ovlada
zvukovou podobu jazyka,

- vyslovuje dle ortoepickych pravidel.

1. Zvukova stranka jazyka

Zak/zakyneé

- vhodné pouZiva obecnou i odbornou
slovni zadsobu umoznujici
srozumitelnou slovni komunikaci,

- plynule komunikuje, a to diky
dostate¢nému rozsahu produktivni
c¢asti slovni zasoby, znalosti béZnych
kolokaci a ustalenych frazi.

2. Slovni zasoba

Zak/zakyné

- ovlada pravopisnou podobu jazyka,
umoznujici éteni s porozumeénim a
pisemnou komunikaci,

- Vv pisemném projevu vyuZziva
poznatkti z pravopisu a prostfedky
jazykové koheze,

- ovlada grafickou tpravu formalni
korespondence.

3. Graficka stranka a
pravopis

74k | zakyné

4. Gramatika
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osvojenim zakladt morfologie a
syntaxe ciziho jazyka tispésné
komunikuje (éteni a poslech

s porozuménim, srozumitelny
mluveny a pisemny projev),
pracuje s poslechovymi texty a resi
na jejich zakladé zadané ukoly,
preklada adekvatné narocné texty.

I11. Re¢ové dovednosti

V priibéhu 1.
a 2. roéniku

Zak/zakyné

interpretuje pfimérené souvislé
projevy a diskuse rodilych mluvéich
pronasené ve standardnim
hovorovém tempu,

odhaduje vyznam neznamych
vyrazi podle kontextu a zplisobu
tvoreni,

ovlada Skolni a pracovni pokyny,
Cte s porozuménim vécné i jazykové
priméfené texty, orientuje se v textu,
sdéli obsah, hlavni myslenky ¢i
informace vyslechnuté nebo
prectené,

prednese pfipravenou prezentaci ze
svého oboru a reaguje na jednoduché
dotazy publika,

vypravi jednoduché piibéhy, zazitky,
popiSe své pocity,

sdéli a zdivodni sviij nazor,
pronese jednoduse zformulovany
monolog pfed publikem,

vyjadfuje se téméf bezchybné

v béznych, predvidatelnych
situacich,

zaznamena pisemné podstatné
myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a
vytvori text o udalostech a zazitcich

- receptivni fecova
dovednost sluchova
(poslech)

- receptivni fecova
dovednost zrakova (¢teni
a prace s textem)

- produktivni fecova
dovednost ustni (mluveni
zaméfené situacneé i
tematicky)

- jednoduchy pteklad

- interaktivni fecové
dovednosti (stfidani
receptivnich a
produktivnich ¢innosti)

- interakce ustni
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v podobé popisu, sdéleni, vypravéni,
dopisu a odpovédi na dopis,

prelozi text a pouziva slovniky —i
elektronickeé,

zapoji se do pfiméfené narocného
hovoru bez pfipravy,

pri pohovorech, na které je
pripraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele,

vyftesi vétSinu béznych dennich
situaci, které se mohou odehrat

v cizojazycném prostiedi,

pozada o uprfesnéni nebo zopakovani
sdélené informace.
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Ucebni osnova Y < 1.
predmétu Druhy cizi jazyk — anglicky jazyk
Roc¢nik L I1. Celkem
Pocevt tyd?nmch . ) ) 4
vyucovacich hodin

Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je rozvijeni komunikativni kompetence Zakt/zakyn s ohledem
na jejich budouci profesni zaméfeni a osvojeni si jazykovych kompetenci
vedoucich k dorozumivani v béznych situacich osobniho a pracovniho Zivota,
vcetné schopnosti pracovat sinformaénimi zdroji a technologiemi. Dtraz je
kladen na uplatnéni principti Evropského jazykového portfolia. Vzdélavani
v cizim jazyce sméfuje k osvojeni takové urovné komunikativnich jazykovych
kompetenci, kterd odpovidd u druhého ciziho jazyka trovni Al — Al+ podle
Spole¢ného evropského referenéniho rdmce pro jazyky. Predmét zahrnuje
osvojeni jazykové dovednosti efektivné komunikovat v cizim jazyce a pfipravu
na zivot v multikulturnim svété. Pfedmét rozviji dovednosti zaka/zakyn ucit se
cizi jazyky a podnécuje je k celozivotnimu vzdélavani.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani — cizi jazyky

Obsahem vyuky je systematické rozvijeni vsSech c¢tyf zdkladnich fecovych
dovednosti. Ucivo se sklada zndcviku fecovych dovednosti (poslech
s porozuménim, prace s texty, mluveny a psany projev), z jazykovych prostfedki
(zvukové prostfedky jazyka, slovni zdsoba a jeji tvoreni, morfologie a vétna
skladba, graficka podoba jazyka a pravopis) a tematickych okruhd a
komunikacnich situaci. Do vyuky jsou zafazeny redlie zemi pfislusné jazykové
oblasti. Dtiraz je kladen i na odbornou slovni zasobu.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/Zadkyné:
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- byli neustdle podporovani v zdjmu o studium jazyka a kultury pfisludné
jazykové oblasti a kultury vibec,

- byli vedeni k toleranci v ramci multikulturni spole¢nosti,

- byli vedeni k chdpani jazyka jako prostfedku dorozumivani a mysleni a jako
nositele kulturniho bohatstvi jazykové oblasti, ale i jako pfedmétu studia.

Pojeti vyuky

Vyucovacimi a organizacnimi metodami jsou nejcastéji vyklad, dialog, prace s
textem, samostatnd prace, monolog & diskuse. Zaci/zakyné jsou vedeni ke
skupinové praci, pifpadné projektové praci ukoncené prezentaci. Zaci/zakyné
jsou motivovani k dalsimu samostudiu (CD-ROM, internet, literatura apod.)
Vyuka spociva ve vyuZiti jak frontdlniho, tak problémového pfistupu, ktery vede
zaky k odhalovani zdkonitosti gramatického systému osvojovaného jazyka. Pri
rozvijeni komunikativnich dovednosti jsou vyuzivdna imitativni cviceni,
memorované i obménované dialogy, aktivni ucast v diskusi a prezentace praci
monologického i dialogického charakteru, aplikovany jsou vizudlni,
audiovizudlni i auditivni pomucky.

Hodnoceni vysledka zaki

Hodnoceni vysledkt Zaki je v souladu s platnym klasifikaénim fadem Skoly. Pfi
hodnoceni je kladen dfiraz na stupenl porozumeéni souvislému mluvenému i
pisemnému projevu vyucujiciho i rodilého mluvcéiho v pfiméfeném rozsahu
probiranych jazykovych prostfedkii, schopnost se samostatné a gramaticky
spravneé vyjadfovat na vSeobecnd a vybrand odborna témata, vyjadfit své nazory,
postoje, souhlas i nesouhlas s ndzory jinych a schopnost sdélit hlavni myslenky
nebo informace ze slovniho projevu ¢i preéteného textu, schopnost vyjadrit
vlastni myslenky ve formeé dopisu ¢i jiného sdéleni.

Uplatiiuje se znamkovani i slovni hodnoceni Zdka, vyuzivany jsou uditelské
didaktické testy. Zohledriovan je i pfistup Zzakii, samostatné plnéni ukold,
kreativita. Kromé obsahové, gramatické a stylistické spravnosti se hodnoti
rovnéz dodrZzovani ortografickych a ortoepickych pravidel. V kazdém rocniku
jsou kromé dil¢ich testti stanoveny dvé pisemné pololetni prace.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Klicové je pfedevsim rozvijeni komunikativni kompetence — Zaci se budou
vyjadfovat v anglickém jazyce kultivované a pfiméfené k tcelu jednani, budou
schopni komunikovat s uréitou mirou plynulosti a spontdnnosti s rodilym
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mluvéim. Dokdzi se aktivné zucastnit diskuse, vysvétlovat a zdtivodnovat své
nazory. Budou s to fesit zdkladni pracovni i mimopracovni problémy v prostfedi,
kde je jednaci feci angli¢tina. Systematicky rozvijeny jsou také kompetence k
uceni, kompetence k feSeni problémii, kompetence k pracovnimu uplatnéni ¢i
kompetence k uzivani ICT.

Ucdivo pfedmétu umoznuje zafazeni priifezovych témat Obcan v demokratické
spolecnosti, Clovék a zivotni prostfedi, Clovék a svét prace, Informacni a
komunikacni technologie.

*
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

I. Tematické celky a
komunikaéni situace

Zak/zakyné

- poda zdkladni informace o sobé a své
rodiné: jméno, datum a misto
narozeni, bydlisté, rodinny stav,

- vyjadfi pribuzenské vztahy,

- vyplni jednoduché formuléfe
s osobnimi udaji.

1. Osobni udaje, vztahy
mezi lidmi

10

Zak/zakyné

- popiSe svlij domov a jeho okoli,

- popise sviij byt a pokoj, véetné
zakladniho vybaveni,

- zhodnoti vyhody a nevyhody
bydleni ve mésté a na venkové,

- sdéli své pfedstavy o idedlnim
bydleni.

2. Dtim, domov

12

Zak/zakyné

- popiSe pribéh vSedniho i svateéniho
dne,

- uvede rozdily v programu vSedniho
a svatecniho dne,

- charakterizuje své predstavy o
idedIné straveném dnu.

3. Kazdodenni zZivot

12

Zak/zakyneé

- popiSe moznosti traveni volného
casu,

- porovna traveni volného ¢asu u
muzu a zen, mladsich a starsich lidi,
ve mésté a na venkové

- hovoii o vlastnim zptisobu traveni
volného casu.

4. Volny cas, zabava

10

Zak/zakyné

5. Jidlo a napoje

12
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- charakterizuje hlavni denni jidla,

- hovofi o svych oblibenych a
neoblibenych pokrmech, o svych
stravovacich zvyklostech,

- hovori o typickych rysech ceské
kuchyné a kuchyni némecky
mluvicich zemi,

- popiSe navstévu v restauraci,

- vysvétli pojem ,zdrava strava”.

Zak/zakyné

- popiSe ndkupni moznosti ve mésté a
na venkové, druhy obchodti, zbozi,

- hodnoti vyhody a nevyhody
nakupovani v malych obchiidcich a
supermarketech.

6. Nakupovani

12
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Rozpis uciva a vysledkt vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Cestovani

- vysvétli, kde a jak mohou lidé travit
dovolenou, uvede, ktery zptisob
sam/sama uprednostiuje,

- popise moznosti dopravy, ubytovani
a stravovani o dovolené,

- uvede, co vSe je nutno pfipravit pred
cestou.

Zak/zakyné 2. Sluzby

- uvede nejbéznéjsi druhy sluzeb,

- uvede, které sluzby jeho rodina
vyuziva, 8

- pohovofi o nejvyuzivanéjsich
sluzbach: posta, banka, hotel,
restaurace.

Zak/zakyné 3. Vzdélavani, prace
seznami s vlastnim dosavadnim

vzdélavanim a se svymi studijnimi
plany do budoucna,

predstavi svou Skolu, vyucované 8
predmeéty, organizaci skolniho roku i
dne, oblibené i neoblibené predmeéty,
napise vlastni Zivotopis,

napiSe zddost o zaméstnani.

Zak/zakyneé 4. Ceska republika
- poda zékladni informace o Ceské
republice,

doporuci vybrané turistickeé cile,

- poda zadkladni informace o hlavnim 12
mésté, doporudi navstévu nékolika
pamatek,

- poda zakladni informace o mésté,
kde Zije a jeho okoli.

Zak/zakyné 5. Zemé dané jazykové

24
- sdéli zdkladni zemépisna fakta o oblasti
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vybranych zemich ptislusné
jazykové oblasti,

- uvede vyznamné osobnosti dané
zeme,

- doporuci vybrané turistické cile,

- pohovorijednoduse o kultufe a
tradicich dané zemé.

IL. Jazykové prostfedky V pribéhu 1.
a 2. ro¢niku

Zak/zakyné 1. Zvukova stranka jazyka

- rozliSuje zdkladni zvukové
prostfedky daného jazyka,

- vyslovuje co nejbliZe pfirozené
vyslovnosti

Zak/zakyné 2. Slovni zasoba

- pouziva slovni zasobu vcetné
vybrané frazeologie v rozsahu
danych komunikacnich situaci a
tematickych okruhti a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu
ze svého oboru.

Zak/zakyné 3. Graficka stranka a
- uplatiiuje v pisemném projevu pravopis

osvojené zakladni pravopisné

normy.
Zak/zakyné 4. Gramatika

- pouziva jednoduché véty,
- dodrzuje vétnou stavbu.

III. Re¢ové dovednosti V pribéhu 1.
a 2. rocniku

Zak/zakyné
- interpretuje pfiméfené souvislé - receptivni fecova

projevy rodilych mluvcich pronasené dovednost sluchova

v pomalejsim tempu, (poslech)
- odhaduje vyznam nezndmych - receptivni fecova

vyrazl podle kontextu a zptisobu dovednost zrakova (¢teni

tvoreni, a prace s textem)
- ovlada skolni a pracovni pokyny, - produktivni fecova
- Cte s porozuménim vécné i jazykove dovednost tstni (mluveni
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primérené texty, orientuje se v textu,
sdéli obsah, hlavni mySlenky ¢i
informace vyslechnuté nebo
prectené,

vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,
popiSe své pocity,

sdéli a zdtivodni sviij nazor,
vyjadfuje se téméf bezchybné

v béZznych, predvidatelnych
situacich,

zformuluje vlastni myslenky a
vytvori text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni,
preloZzi text a pouziva slovniky (i
elektronické),

zapoji se do pfiméfené narocného
hovoru bez pfipravy,

pri pohovorech, na které je
pripraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele,

vyftesi vétSinu béznych dennich
situaci, které se mohou odehrat

v cizojazycném prostiedi,

pozada o upresnéni nebo zopakovani
sdélené informace.

zameérené situacné i
tematicky)

- jednoduchy preklad

- interaktivni feCové
dovednosti (stridani
receptivnich a
produktivnich ¢innosti)

- interakce ustni
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Ucebni osnova Y v ;.
predmétu Druhy cizi jazyk — némecky jazyk
Roc¢nik L I1. Celkem
Pocevt tyd?nmch . ) ) 4
vyucovacich hodin

Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je rozvijeni komunikativni kompetence Zakt/zakyn s ohledem
na jejich budouci profesni zaméfeni a osvojeni si jazykovych kompetenci
vedoucich k dorozumivani v béznych situacich osobniho a pracovniho Zivota,
vcetné schopnosti pracovat sinformaénimi zdroji a technologiemi. Dtraz je
kladen na uplatnéni principti Evropského jazykového portfolia. Vzdélavani
v cizim jazyce sméfuje k osvojeni takové urovné komunikativnich jazykovych
kompetenci, kterd odpovidd u druhého ciziho jazyka trovni Al — Al+ podle
Spole¢ného evropského referenéniho rdmce pro jazyky. Predmét zahrnuje
osvojeni jazykové dovednosti efektivné komunikovat v cizim jazyce a pfipravu
na zivot v multikulturnim svété. Pfedmét rozviji dovednosti zaka/zakyn ucit se
cizi jazyky a podnécuje je k celozivotnimu vzdélavani.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani — cizi jazyky

Obsahem vyuky je systematické rozvijeni vsSech c¢tyf zdkladnich fecovych
dovednosti. Ucivo se sklada zndcviku fecovych dovednosti (poslech
s porozuménim, prace s texty, mluveny a psany projev), z jazykovych prostfedki
(zvukové prostfedky jazyka, slovni zdsoba a jeji tvoreni, morfologie a vétna
skladba, graficka podoba jazyka a pravopis) a tematickych okruhd a
komunikacnich situaci. Do vyuky jsou zafazeny redlie zemi pfislusné jazykové
oblasti. Dtiraz je kladen i na odbornou slovni zasobu.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/Zadkyné:
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- byli neustdle podporovani v zdjmu o studium jazyka a kultury pfisludné
jazykové oblasti a kultury vibec,

- byli vedeni k toleranci v ramci multikulturni spole¢nosti,

- byli vedeni k chdpani jazyka jako prostfedku dorozumivani a mysleni a jako
nositele kulturniho bohatstvi jazykové oblasti, ale i jako pfedmétu studia.

Pojeti vyuky

Vyucovacimi a organizacnimi metodami jsou nejcastéji vyklad, dialog, prace s
textem, samostatnd prace, monolog & diskuse. Zaci/zakyné jsou vedeni ke
skupinové praci, pifpadné projektové praci ukoncené prezentaci. Zaci/zakyné
jsou motivovani k dalsimu samostudiu (CD-ROM, internet, literatura apod.)
Vyuka spociva ve vyuZiti jak frontdlniho, tak problémového pfistupu, ktery vede
zaky k odhalovani zdkonitosti gramatického systému osvojovaného jazyka. Pri
rozvijeni komunikativnich dovednosti jsou vyuzivdna imitativni cviceni,
memorované i obménované dialogy, aktivni ucast v diskusi a prezentace praci
monologického i dialogického charakteru, aplikovany jsou vizudlni,
audiovizudlni i auditivni pomucky.

Hodnoceni vysledka zaki

Hodnoceni vysledkt Zaki je v souladu s platnym klasifikaénim fadem Skoly. Pfi
hodnoceni je kladen dfiraz na stupenl porozumeéni souvislému mluvenému i
pisemnému projevu vyucujiciho i rodilého mluvcéiho v pfiméfeném rozsahu
probiranych jazykovych prostfedkii, schopnost se samostatné a gramaticky
spravneé vyjadfovat na vSeobecnd a vybrand odborna témata, vyjadfit své nazory,
postoje, souhlas i nesouhlas s ndzory jinych a schopnost sdélit hlavni myslenky
nebo informace ze slovniho projevu ¢i preéteného textu, schopnost vyjadrit
vlastni myslenky ve formeé dopisu ¢i jiného sdéleni.

Uplatiiuje se znamkovani i slovni hodnoceni Zdka, vyuzivany jsou uditelské
didaktické testy. Zohledriovan je i pfistup Zzakii, samostatné plnéni ukold,
kreativita. Kromé obsahové, gramatické a stylistické spravnosti se hodnoti
rovnéz dodrZzovani ortografickych a ortoepickych pravidel. V kazdém rocniku
jsou kromé dil¢ich testti stanoveny dvé pisemné pololetni prace.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Klicové je pfedevsim rozvijeni komunikativni kompetence — Zaci se budou
vyjadfovat v némeckém jazyce kultivované a pfiméfené k tcelu jednani, budou
schopni komunikovat s uréitou mirou plynulosti a spontdnnosti s rodilym
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mluvéim. Dokdzi se aktivné zucastnit diskuse, vysvétlovat a zdtivodnovat své
nazory. Budou s to fesit zdkladni pracovni i mimopracovni problémy v prostfedi,
kde je jednaci fe¢i némcina. Systematicky rozvijeny jsou také kompetence k
uceni, kompetence k feSeni problémii, kompetence k pracovnimu uplatnéni ¢i
kompetence k uzivani ICT.

Ucdivo pfedmétu umoznuje zafazeni priifezovych témat Obcan v demokratické
spolecnosti, Clovék a zivotni prostfedi, Clovék a svét prace, Informacni a
komunikacni technologie.

*

66



Nazev SVP: Gastronomie
Ko6d a nazev oboru vzdélani: 65-41-1./01 Gastronomie
Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Délka a forma vzdélavani: dvouleté denni studium
Platnost SVP od: 1. 41 2014

2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

I. Tematické celky a
komunikaéni situace

Zak/zakyné

- poda zdkladni informace o sobé a své
rodiné: jméno, datum a misto
narozeni, bydlisté, rodinny stav,

- vyjadfi pribuzenské vztahy,

- vyplni jednoduché formuléfe
s osobnimi udaji.

1. Osobni udaje, vztahy
mezi lidmi

10

Zak/zakyné

- popiSe svlij domov a jeho okoli,

- popise sviij byt a pokoj, véetné
zakladniho vybaveni,

- zhodnoti vyhody a nevyhody
bydleni ve mésté a na venkové,

- sdéli své pfedstavy o idedlnim
bydleni.

2. Dtim, domov

12

Zak/zakyné

- popiSe pribéh vSedniho i svateéniho
dne,

- uvede rozdily v programu vSedniho
a svatecniho dne,

- charakterizuje své predstavy o
idedIné straveném dnu.

3. Kazdodenni zZivot

12

Zak/zakyneé

- popiSe moznosti traveni volného
casu,

- porovna traveni volného ¢asu u
muzu a zen, mladsich a starsich lidi,
ve mésté a na venkové

- hovofi o vlastnim zptisobu traveni
volného casu.

4. Volny cas, zabava

10

Zak/zakyné

5. Jidlo a napoje

12
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- charakterizuje hlavni denni jidla,

- hovofi o svych oblibenych a
neoblibenych pokrmech, o svych
stravovacich zvyklostech,

- hovori o typickych rysech ceské
kuchyné a kuchyni némecky
mluvicich zemi,

- popiSe navstévu v restauraci,

- vysvétli pojem ,zdrava strava”.

Zak/zakyné

- popiSe ndkupni moznosti ve mésté a
na venkové, druhy obchodti, zbozi,

- hodnoti vyhody a nevyhody
nakupovani v malych obchiidcich a
supermarketech.

6. Nakupovani

12
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Rozpis uciva a vysledka vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Cestovani

- vysvétli, kde a jak mohou lidé travit
dovolenou, uvede, ktery zptisob
sam/sama uprednostiuje,

- popise moznosti dopravy, ubytovani
a stravovani o dovolené,

- uvede, co vSe je nutno pfipravit pred
cestou.

Zak/zakyné 2. Sluzby

- uvede nejbéznéjsi druhy sluzeb,

- uvede, které sluzby jeho rodina
vyuziva, 8

- pohovofi o nejvyuzivanéjsich
sluzbach: posta, banka, hotel,
restaurace.

Zak/zakyné 3. Vzdélavani, prace
seznami s vlastnim dosavadnim

vzdélavanim a se svymi studijnimi
plany do budoucna,

predstavi svou Skolu, vyucované 8
predmeéty, organizaci skolniho roku i
dne, oblibené i neoblibené predmeéty,
napise vlastni Zivotopis,

napiSe zddost o zaméstnani.

Zak/zakyneé 4. Ceska republika
- poda zékladni informace o Ceské
republice,

doporuci vybrané turistickeé cile,

- poda zadkladni informace o hlavnim 12
mésté, doporudi navstévu nékolika
pamatek,

- poda zakladni informace o mésté,
kde Zije a jeho okoli.

Zak/zakyné 5. Zemé dané jazykové

24
- sdéli zdkladni zemépisna fakta o oblasti
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vybranych zemich ptislusné
jazykové oblasti,

- uvede vyznamné osobnosti dané
zeme,

- doporuci vybrané turistické cile,

- pohovorijednoduse o kultufe a
tradicich dané zemé.

IL. Jazykové prostfedky V pribéhu 1.
a 2. ro¢niku

Zak/zakyné 1. Zvukova stranka jazyka

- rozliSuje zdkladni zvukové
prostfedky daného jazyka,

- vyslovuje co nejbliZe pfirozené
vyslovnosti

Zak/zakyné 2. Slovni zasoba

- pouziva slovni zasobu vcetné
vybrané frazeologie v rozsahu
danych komunikacnich situaci a
tematickych okruhti a vybranou
minimalni odbornou slovni zasobu
ze svého oboru.

Zak/zakyné 3. Graficka stranka a
- uplatiiuje v pisemném projevu pravopis

osvojené zakladni pravopisné

normy.
Zak/zakyné 4. Gramatika

- pouziva jednoduché véty,
- dodrzuje vétnou stavbu.

III. Re¢ové dovednosti V pribéhu 1.
a 2. rocniku

Zak/zakyné
- interpretuje pfiméfené souvislé - receptivni fecova

projevy rodilych mluvcich pronasené dovednost sluchova

v pomalejsim tempu, (poslech)
- odhaduje vyznam nezndmych - receptivni fecova

vyrazl podle kontextu a zptisobu dovednost zrakova (¢teni

tvoreni, a prace s textem)
- ovlada skolni a pracovni pokyny, - produktivni fecova
- Cte s porozuménim vécné i jazykove dovednost tstni (mluveni
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primérené texty, orientuje se v textu,
sdéli obsah, hlavni mySlenky ¢i
informace vyslechnuté nebo
prectené,

vypravi jednoduché pribéhy, zazitky,
popiSe své pocity,

sdéli a zdtivodni sviij nazor,
vyjadfuje se téméf bezchybné

v béZznych, predvidatelnych
situacich,

zformuluje vlastni myslenky a
vytvori text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni,
preloZzi text a pouziva slovniky (i
elektronické),

zapoji se do pfiméfené narocného
hovoru bez pfipravy,

pri pohovorech, na které je
pripraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele,

vyftesi vétSinu béznych dennich
situaci, které se mohou odehrat

v cizojazycném prostiedi,

pozada o upresnéni nebo zopakovani
sdélené informace.

zameérené situacné i
tematicky)

- jednoduchy preklad

- interaktivni feCové
dovednosti (stridani
receptivnich a
produktivnich ¢innosti)

- interakce ustni
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Ucebni ¥ .

oo osnova Obcanska nauka
predmétu
Rocénik L II. Celkem
Pocevt tyd?nmch . ) 0 )
vyucovacich hodin
Celkem 68 0 68

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Vyucovaci predmét Obcanska nauka pfipravuje Zaky pro aktivni Zivot

v demokratické spole¢nosti. Kultivuje jejich historické védomi, varuje zaky pred
negativnimi jevy ve spolecnosti a uci je se jim branit, ovliviiuje jejich hodnotové
orientace tak, aby byli slusSnymi lidmi, naucili se fesit zakladni obcanské situace a
piijimat odpovédnost za vlastni jednani. Zaci se uci kriticky myslet a nenechat se
manipulovat. Rozumi problematice soudobého svéta.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: spoleCenskovédni vzdélavani, estetické vzdélavani

Ucivo je rozdéleno do tematickych celk, které zahrnuji poznatky z oblasti
psychologie, sociologie, estetiky, politologie, prava, mezindrodnich vztah,
filozofie a etiky. U¢ivo je zaméfeno na zdokonalovani védomosti a dovednosti,
Diiraz je kladen na celkovy vzdélanostni i osobnostni rozvoj zakd, na jejich
schopnost kritického mysleni a praktického vyuziti ziskanych poznatk.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

se chovali spolecensky a profesionalné,

- identifikovali béZné problémy, hledali zptisoby feSeni,
- osvojili si zdsady diskuse,

- jednali v souladu s moralnimi principy,

- vyuzivali ke svému uceni rizné informacni zdroje,

- k ziskanym informacim pfistupovali kriticky,

- pfispivali k uplatiiovani demokratickych hodnot,

- uvédomovali si kulturni, narodni a osobni identitu,

- jednali odpovédn€, samostatné a iniciativneé,
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- chapali, Ze jsou soucasti prirodniho déni svéta, za jehoZ budoucnost nesou
odpovédnost,

- rozvijeli zdravy Zivotni styl, jednali odpovédné a uvazlivé nejen ku vlastnimu
prospéchu, ale také pro vefejny zajem,

- uvédomovali si vlastni identitu, kriticky mysleli, nenechali se manipulovat.

Pojeti vyuky

Pojeti vyuky je ovlivnéno tim, Ze nastavbové studium patii svym zaméfenim do
vzdélavani dospélych, a je tedy nutné vzit v ivahu situacni i osobnostni specifika
vzdélavani dospélych, jejich individudlni vzdélavaci potieby, a to jak z hlediska
obsahu vzdélavani, tak i z hlediska odpovidajicich metod vyuky. Vyznamnym
Cinitelem je také doba, kterd uplynula od pfedchoziho formdlniho vzdélavani,
coz se zpravidla projevi na vstupnich védomostech Zakii a jejich studijnich
navycich. Ucitel plisobi pti praci s dospélymi zaky pfedevsim jako konzultant a
radce pfi samostatné praci.

Vzhledem k naplnéni hlavnich cilti vyucovaciho pfedmétu ucitel vyuziva rtizné
metody a formy prace. Vyuka probiha formou vykladu, samostatné prace,
diskuse. Do vyuky je zafazena i skupinovd prace a problémové ukoly.
Zaci/zakyné pracuji stexty a jsou vedeni kvyuZivani informacnich a
komunikacnich technologii. Zafazovana je vyuka podporovana pocita¢em, podle
moznosti i projektova vyuka. Zaci/zakyné jsou vedeni predevsim k praktickému
vyuzivani osvojenych poznatkii.

Hodnoceni vysledka zaki

Pfi hodnoceni vysledkii dospélych zakt je tfeba vzit v ivahu predevsim jejich
vyraznou orientaci na praxi a jejich studijni a pracovni navyky, které mohou
ovlivnit jejich studijni uspésnost. Je zde zapotiebi vétsi individualizace, a to
umoznénim individudlniho tempa ucdeni nebo individualizaci zavére¢ného
hodnoceni zaki.

Pfi hodnoceni se vychdzi ze Skolniho klasifika¢niho fadu. U¢itel vyuZziva astnii
pisemné zkousSeni. Uplatriuje se i vzdjemné hodnoceni a sebehodnoceni. Hodnoti
se védomosti, dovednosti, schopnost logické argumentace v diskusi, schopnost
vyjadfovat vlastni ndzory a postoje. Je zohledfiovan pristup zaki a jejich zajem,
presnost a pracovitost, schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatné
pracovat a tvofit, ale i dovednost spolupracovat.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat
Predmét Obcanska nauka rozviji nasledujici klicové kompetence:
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Kompetence k uceni — absolventi jsou schopni se efektivné ucit, vyhledavat a
zpracovavat informace, vyuZzivat riizné informacni zdroje a pfijimat hodnoceni
vysledkti svého uceni.

Kompetence komunikativni — absolventi jsou schopni vyjadfovat se pfiméfené ke
komunikacni situaci a vhodné se prezentovat, ucastnit se aktivné diskusi,
respektovat nazory druhych, vyjadfovat se v souladu se zasadami kultury
projevu a chovani.

Kompetence socialni — absolventi jsou schopni pfispivat k vytvareni vstficnych
mezilidskych vztahti a k pfedchazeni konflikt(, nepodléhat predsudktm.
Kompetence obcanské — absolventi dodrzuji hodnoty a postoje potfebné pro
zivot v demokratické spole¢nosti, uznavaji tradice svého ndroda a uvédomuyji si
odpovédnost za vlastni Zivot.

Kompetence persondlni — absolventi jsou pfipraveni odhadovat vysledky svého
jednani a chovani v rtiznych situacich, stanovovat si cile podle svych schopnosti,
pecovat o své dusevni zdravi.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni — absolventi umi vhodné komunikovat

s potencionalnimi zaméstnavateli, vyuZzivaji riznych informacnich zdroja pri
hledani zameéstnani.

V rdmci pfedmétu Obcanska nauka jsou realizovana priifezova témata Obcan

v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovék a svét prace a
Informacni a komunikac¢ni technologie.

Predmeét prispiva ke schopnosti uplatnit své dovednosti v praktickém zZivoté, ve
styku s jinymi lidmi a riznymi institucemi, pfi feSeni praktickych otazek svého
rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feSeni problému pravniho a socidlniho
charakteru.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani v Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Politika, politické
- vysvétli vyznam politické plurality, | subjekty, ideologie
- popiSe cesky politicky systém, - politika
- objasni ulohu politickych stran a - politické strany
svobodnych voleb, - politické ideologie
- na ptikladech rozpozna - politicky radikalismus
charakteristiky zdkladnich ideologii, 13
- vyvodi na ptikladech déni, jaké
projevy je mozné nazvat politickym
radikalismem a terorismem,
- vysvétli, pro¢ nelze pfipustit
propagaci omezujici lidskd prava a
svobodu jinych lidi.
Zak/zakyné 2. Participace obéant
- rozpoznd hlavni formy pfimé v politickém zivoté
demokracie, - formy pfimé demokracie
- objasni funkci voleb v demokratické | - volby
spolec¢nosti pro aktivni a pasivni - volebni systémy
volebni pravo, - obcanska spolecnost
- rozli$i aktivni a pasivni volebni - statnispravaa
pravo, samosprava
- vysvétli rozdily mezi riiznymi - obcanské ctnosti potfebné
volebnimi systémy, pro demokracii
- na ruznych prikladech vysvétli - svobodny pfistup 12

projevy obcanské spolecnosti,
vysvétli vyznam humanitarni
pomodi,

demonstruje na konkrétnich
prikladech vyznam samospravy pro
obcana,

debatuje o vlastnostech, které by mél
mit obcan demokratického

statu,

k informacim
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- uvede konkrétni ptiklady pozitivni
obcanské angaZovanosti,

- vysvétli, jak rozumi pojmu obc¢anska
odpovédnost,

- charakterizuje illohu masovych
médii ve spolecnosti,

- chape nutnost kritického pfistupu
k informacim.

Zak/zakyné 3. Soudoby svét a ceska

- srovna jednotlivé civilizace spolecnost na prahu 21.
soucasného svéta, stoleti

- popiSe soucasnou politiku - velké civilizacni okruhy
velmoci a vyspélych statd, soucasného svéta

- charakterizuje konflikty a mista - velmoci a vyspélé zemé
napéti v soucasném svéte, soucasného svéta

- objasni nutnost boje - bezpecnost lidi, napéti a
s terorismem, konflikty soucasného

- debatuje o globalnich svéta, terorismus
problémech, - globalizace, vliv na zivot

- popise globalizaci, jeji dopad na lidi
staty i na Zivot lidi, - globalni problémy

- uvede na ptikladu, jak l1ze - zapojeni CR do
realizovat zdsady udrZitelného mezindrodnich struktur
rozvoje v bézném zivoté, - integrace a desintegrace

- vysvétli zapojeni Ceské republiky ve svété, mezinarodni
do mezinarodnich struktur, organizace

- urdi cile a strukturu mezinarodnich - obyvatelstvo CR
organizaci, - multikulturni souziti

- orientuje se ve vyvoji procesu - regionalni a lokalni
evropské integrace po skonceni problémy rozvoje

2. svétové valky,

- charakterizuje ceskou spolecnost
na pocatku 21. stoleti,

- debatuje o multikulturnim
souziti v Evropé a v CR

- uvédomuje si vliv prostfedi na
lidské zdravi
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- uvede v pravni, ekonomické,
informacni, technické a jiné
principy udrzitelnosti rozvoje

Zak/zakyné

- vysvétli, jaké otazky resi filozofie a
etika,

- vysvétli, jak rozumi pojmtim
moralka, mravni hodnoty, mravni
rozhodovani a odpovédnost,

- pracuje s filozofickymi a etickymi
texty,

- debatuje o praktickych
filozofickych a etickych otdzkach,

- srovna rizné nazory na otazky
praktické etiky a zaujme k nim

4. Prakticka filosofie a

filosoficka

antropologie

- lidské mysleni v pred-
filosofickém obdobi,
mytus; vznik filozofie a
zakladni filozofické
problémy

- hlavni filozofické
discipliny

- vyznam filozofie a etiky
v zivote Clovéka,

vlastni stanovisko, smysl filozofie a etiky 6
- vysvétli, proc jsou lidé za své pro feSeni Zivotnich
nazory, postoje a jednani situaci
odpovédni jinym lidem. - hledani smyslu Zivota,
spokojenosti a Stésti;
starnuti a smrt, ticta
k Zivotu, pomoc
potfebnym
- Cest, svédomi, svoboda
a odpovédnost, pravda,
vina, trest a smifeni
- jazyk a dorozumivani
Zak/zakyné 5. Kultura a civilizace
- zhodnoti vyznam materialni a - materidlni a duchovni
duchovni kultury v Zivoté ¢lovéka, kultura
- porovna typické znaky kultur - rozdilnosti kultur
narodnosti na nasem uzemi, - kulturni chovani
- zdtvodni nutnost ochrany - kultura bydleni a odivani 12

kulturnich hodnot,
- objasni vyznam lidového uméni,
- popiSe vhodné chovani v dané
situaci,
- orientuje se v nabidce kulturnich

- ochrana a vyuzivani
kulturnich hodnot

- kulturni instituce v CR a
v regionu

- masova média, funkce
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instituci,

charakterizuje tlohu médii ve
spolec¢nosti,

posoudi vliv reklamy na Zivotni styl,
interpretuje tabulky a grafy

rozlisi znaky zakladnich svétovych
naboZenstvi

uvédomuje si nebezpeci sekt a
naboZenského fundamentalismu

reklamy a jeji vliv na
zivotni styl

- vira, ndbozenstvi,

- zakladni svétova
nabozenstvi

- sekty

Zak/zakyné

charakterizuje strukturu spolecnosti,
objasni pojmy tolerance, solidarita,
odpovédnost,

vysvétli pomoc statu a instituct
socialné potfebnym obcantim,
uvede priklady porusovani
rovnopravnosti muz a Zen,
prohlubuje schopnosti a motivaci

k uceni,

rozumi vyznamu celozivotniho
vzdélavani,

zdtvodni vyznam dobrych
mezilidskych vztahi,

popise efektivni zptsob komunikace,
uplatniuje prostredky verbalni a
neverbalni komunikace,

rozpozna komunikaéni problémy a
odhadne jejich mozné priciny a
dtssledky,

dovede jednat s lidmi, hleda
kompromisni feSeni,

aplikuje vhodné spolecenské chovani

6. Clovék a spole¢nost

- clovék, narod, vlast;
etnické, nabozenské,
socialni skupiny a
komunity, vyznam
komunitni spoluprace,
prosocialni jednani

- Zeny a muzi, genderova
rovnost

- vesnice a meésta,
problémy urbanizace

- vychova, vzdélavani,
uceni, motivace k uceni

- komunikace,
vyjednavani, feseni
konfliktti

- asertivni chovani

- spolecenska kultura,

principy a normy
kulturniho chovani

10
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Ucebni osnova Dé&iepi
predmétu €jep1s
Roc¢nik L. II. Celkem
Pocet tydennich

v , ) 0 2 2
vyucovacich hodin
Celkem 0 60 60

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Obecnym cilem pfedmétu je pripravit zaky/zakyné na aktivni obcansky zivot v
demokratické spole¢nosti. Predmét kultivuje jejich historické védomi, udci je
hodnotit pfic¢iny a nasledky déjinnych udalosti a 1épe tak porozumét svétu, ve
kterém ziji. U¢i také uvédomovat si vlastni identitu, kriticky myslet a posiluje
hrdost na tradice a hodnoty svého naroda.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: spolecenskovédni vzdélavani

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- uznavali tradice a hodnoty svého ndroda, chapali jeho minulost a
soucasnost v evropském a svétovém kontextu,

- si na zdkladé poznani a pochopeni minulosti uvédomovali vlastni identitu a
respektovali identitu ostatnich,

- uméli ziskdvat a hodnotit informace z rtiznych zdrojt a oprostili se tak od
predsudki a ndbozenské a rasové nesndsenlivosti a nenechali se
manipulovat.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd formou vykladu, fizeného rozhovoru nebo skupinového
vyucovani. Soucasti vyuky jsou i samostatné prace s textem a mapou, prezentace
a exkurze. Zafazovany jsou didaktické hry a soutéZe. Pfi vyuce jsou vyuzivany
informacni a komunikaéni technologie a multimedialni prostfedky.
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Hodnoceni vysledka zakt

Hodnoceni zakti probiha v souladu s klasifika¢nim fddem. Pfi hodnoceni je
kladen dtraz na samostatné, spravné a logické vyjadfovani, schopnost
samostatné myslet, schopnost pracovat s textem a diskutovat o dé&jinnych
udalostech. Soucasti hodnoceni bude i aktivni pfistup a spoluprace. Pfi
ovéfovani znalosti je uplatfiovana ustni i pisemna forma, vcéetné didaktickych
test(i a sebehodnoceni. Je zohlednovan vék studentti. Ucitel vystupuje pfi praci
v hodinach jako konzultant a vedouci prace pfi ¢innostech s dospélymi lidmi.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych
témat

Obcanské kompetence a kulturni povédomi — absolventi jsou schopni jednat

v souladu s mordlnimi hodnotami a demokratickymi principy, uznavat tradice a
hodnoty vlastniho ndroda a chapat jeho minulost i soucasnost. Kompetence k
feSeni problémi — absolventi ziskavaji informace potfebné k feSeni problému,
uplatriuji pfi tom rtizné metody mysleni a spolupracuji

s ostatnimi. Komunikativni kompetence — absolventi zpracuji jednoduché texty s
historickymi i soucasnymi tématy a tstné i pisemné vyjadfuji jejich podstatu.
Urcujici je v predmétu Déjepis priafezové téma Obcan

v demokratické spolecnosti. Déjepis sméfuje k pozitivnimu ovliviiovani
hodnotové orientace zakii, k odmitani predsudkti a intolerance, k posileni jejich
spoluodpovédnosti za vytvareni soucasnosti. Pfispivd k vytvareni pravniho a
historického védomi na zdkladé principti demokracie, spravedlnosti, lidskych
prav a svobod. Okrajové souvisi i pritfezové téma Clovék a Zivotni prostiedi ve
smyslu ochrany kulturnich a historickych pamatek a poznani zptisobu Zivota lidi
v minulosti a jejich vlivu na Zivotni a pfirodni prostredi. Prafezovym tématem je
i t¢éma Informacni a komunikacni technologie, nebot tyto se staly jiz nezbytnou
soucasti vSeobecného vzdélani moderniho clovéka. Predmét Déjepis souvisi s
dal$imi pfedméty kurikula, jako jsou Obcanska nauka a Spolecenskovédni
seminafr.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné I. Doba nejnovéjsi —
- objasni rozpory mezi velmocemi 1. polovina 20. stoleti
v disledku kolonialni expanze,
popiSe udalosti I. svétové valky a - 1. svétova valka, ceské
zmény v usporadani svéta po jejim zemé za valky,
skonceni, prvni odboj, vznik CSR,
- charakterizuje vyvoj demokracie povalecné usporadani
v mezivale¢ném Ceskoslovensku, Evropy, vyvoj v Rusku
vysvétli projevy a dusledky - Ceskoslovensko mezi
hospodarskeé krize valkami, velka
o v (A Lo 30
- charakterizuje podstatu fasismu, hospodarska krize
nacismu a komunismu, orientuje se | - vznik totalitnich
v mezivalecném obdobi, rezim, cesta k valce
- oznadi cile valcicich stran v II. - I1. svétova valka, CSR
svétové valce, uvédomuje si za valky, druhy odboj,
zriidnost valec¢nych zloc¢int, hlavné valecné zlociny,
holocaustu, objasni dtsledky holocaust, povalecné
povalecného uspotadani pro usporadani
Ceskoslovensko
Zak/zakyneé I1. Doba nejnové;jsi —
- vysvétli pojem studend valka, 3. polovina 20. Stoleti
charakterizuje komunisticky
rezim v Ceskoslovensku a jeho - studend valka
dopady na Zivot obyvatelstva u - komunisticka diktatura
nas i v celém komunistickém v Ceskoslovensku
bloku, - demokraticky svét, USA
- popiSe vyvoj v demokratickém - sovétsky blok, SSSR 30
svéte, - tfeti svét a rozpad
- vysvétli rozpad sovétského bloku kolonii

a jeho dtisledky pro vyvoj
v Evropé,

- objasni rozpad kolonii a problémy
tfetiho svéta,

- charakterizuje evropské

- konec soupeteni
Vychod - Zapad
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integracni snahy a jejich aspéchy
i problémy,

- uvede priklady uspéchu védy a
techniky ve 20. Stoleti.
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Ucebni .

VC © mvosnova Matematika
predmétu
Roc¢nik I 1I. Celkem
Pocet tydennich

v 14 . 3 3 6

vyucovacich hodin
Celkem 102 90 192

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého ¢lovéka,
ktery vyuZije matematiku v riznych Zivotnich situacich (v odborné sloZce
vzdelavani, v dalsim studiu, v osobnim zivoté, v budoucim zamestnani, ve
volném case apod.).

Vyucovaci predmét Matematika se podili na formovani osobnosti zakii/zakyn,
vyznamné se podili na rozvoji intelektualnich schopnosti Zakt/zakyn, rozviji
pamét, logické a tvotivé mysleni Zakii/zdkyn, vede k vytvorfeni aktivniho a
samostatného pristupu k praci, k pfedvidavosti, pfesnosti a snaze po tplnosti,
k vytvareni usudkt a schopnosti abstrakce.

Obecnym cilem matematiky je dosazeni takové arovné matematické
gramotnosti, aby zaci/Zakyné splnili pozadavky pro tuspésné sloZeni volitelné
maturitni zkousky a uspésné pokracovali v pfipadném vysokoskolské studiu.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: matematické vzdélavani

Matematika je pfedmétem vSeobecné vzdélavacim, ale zaroven priipravnym pro
dalsi vzdélavani.

Obsah vyuky navazuje na vyuku matematiky v u¢ebnim oboru. U¢ivo je
rozvrzeno do dvou ro¢niku a je chronologicky fazeno.

Uc¢ivo 1. Ro¢niku obsahuje celky Systematizace, doplnéni a prohloubeni uciva
tfiletych ucebnich oborti, Funkce, Goniometrie a trigonometrie, Planimetrie,
Stereometrie.

Uc¢ivo 2. roéniku obsahuje celky Posloupnosti, Kombinatorika, Pravdépodobnost
a statistika, Analytickd geometrie linedrnich ttvarti v rovingé, Systematizace uciva
1. a 2. roéniku.
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Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zakyné

- analyzovali problémy a vytvareli plan feSeni, zvolili a obhajili spravny postup
pfi feSeni tloh a problém1i, vyhodnotili spravnost vysledkii vzhledem k realité,

- orientovali se v matematickém textu a porozuméli zadani alohy,

- matematizovali jednoduché redlné situace a uzivali matematickych modelt
k vyhodnocovani vysledkt feSeni vzhledem k realité,

- siosvojili zdkladni matematické pojmy a vztahy postupnou abstrakci a
zobecnovanim,

- vyuzivali matematickych poznatkt v praktickém zivoté v situacich, které
souviseji s matematikou,

- pochopili vzdjemné vztahy a vazby mezi okruhy uciva,

- vyhodnotili informace ziskané z grafti, diagrami a tabulek,

- efektivné numericky poditali, spravné pouzivali a pfevadéli jednotky,

- uzivali kalkulator a moderni technologie k feSeni tilloh a prezentaci vysledki,

- prokazali diivéru ve vlastni schopnosti a preciznost pri praci,

- rozvijeli geometrické vidéni a prostorovou pfedstavivost,

- objasnili, Ze matematika je soucasti nasi kultury a je vysledkem slozitého
multikulturniho historického vyvoje spojeného s mnoha vyznamnymi
osobnostmi lidskych déjin.

Pojeti vyuky

Vyuka je realizovana prevazné formou opakovani a frontalniho procvic¢ovani
uciva. Pro splnéni vyukovych cilti v pasazich nové probiraného uciva je zafazen
vyklad. Pfi feSeni obtiZnéjSich lloh bude téZ zafazeno skupinové vyucovani.

Je nutné zohlednit individudlni vzdélavaci potfeby zakii/zakyn a také jejich
intelektualni aroven.

Pro splnéni vyukovych cilti a zvySeni motivace Zakii/zakyn k matematice je
vhodné stfidat a kombinovat vyucéovaci metody.

Hodnoceni vysledka zaki

Pfi ovéfovani znalosti se uplatiiuje pisemna i tstni forma zkouseni, véetné
didaktickych testi. Hodnoti se spravnost, pfesnost a peclivost pfi feSeni
matematickych tloh, schopnost samostatného tisudku, schopnost vystizné
formulace s vyuzitim odborné terminologie. V hodnoceni se pfihliZi ke hloubce
porozumeéni a ke schopnosti aplikovat ucivo pri feSeni konkrétnich tloh. Téz se
hodnoti aktivni zapojeni pfi feSeni tiloh.
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V prvnim rocniku Zaci/zakyné vypracuji ¢tyfi ¢tvrtletni pisemné prace

s naslednym rozborem, ve druhém roc¢niku tfi ¢tvrtletni pisemné prace

s naslednym rozborem.

Hodnoceni Zakii/zakyn ucitelem spociva v kombinaci znamkovani, slovniho
hodnoceni, vyuzivani bodového systému, popt. procentudlniho vyjadfeni
uspésnosti feSeni, je doplfovano sebehodnocenim Zakii/zakyn a hodnocenim ze
strany jeho spoluzakd.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych
témat

Pfinosem bude posileni komunikativni kompetence, aby se Zaci/zdkyné
vyjadfovali pfiméfenou odbornou terminologii, formulovali své myslenky
pfesné, srozumiteln€ a souvisle, aktivné se tcastnili feSeni tloh, dovedli
vyvozovat a interpretovat zavéry. Pfi feSeni ukol( aplikovali matematické
postupy, spravne pouzivali a prevadéli jednotky, provadéli redlny odhad
vysledku pfi feSeni praktického ukolu.

Celkové pojeti vyuky, zptisob hodnoceni a charakteristika uciva koresponduje
s rozvojem dalSich klicovych kompetenci. Matematika ndzorné demonstruje
prechod od konkrétniho k abstraktnimu, vyzaduje tvtrci pristup a rtiznorodé
metody préace, podporuje samostatnost i nutnost spoluprace pii feSeni problémti,
pfi hledani feSeni je nutné vyjadrit své myslenky a obhdjit je a sledovat i jiny
myslenkovy postup, ktery vede k cili (socidlni a personalni kompetence,
kompetence k uceni). TéZ jsou posileny kompetence vyuzivat prostfedky
informacnich a komunikacnich technologii (prace s internetem, vyhled4dvani
potiebnych informaci).

Napli pfedmétu v rdmci mezipfedmétovych vztahti pfimo souvisi s vyukou
dalsich pfedméta (informacni a komunikacni technologie, ekonomika,
ucetnictvi).
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace

Zak/zakyné 1. Systematizace, doplnéni
- provadi aritmetické operace a prohloubeni uciva

v mnoziné R, tfiletych ucebnich obora
- pouziva absolutni hodnotu, zapiSe a | - ¢iselné obory

znazorni interval, provadi operace - redlna ¢isla a jejich

s intervaly, vlastnosti, absolutni
- odhadne vysledek a spravné hodnota redlného cisla

zaokrouhluje, - zaokrouhlovani
- tesi praktické ulohy s vyuZzitim - trojclenka

trojclenky a procentového poctu, - procentovy pocet
- upravuje vyrazy s mocninami a - mocniny a odmocniny

odmocninami s vyuZzitim vét o - vyrazy s proménnymi

mocninach a odmocninach, - linearni rovnice a jejich
- usmérni zlomek soustavy
- prevadi jednotky zakladnich - linedrni nerovnice a jejich

tyzikalnich velicin, soustavy
- ovlada praci s kalkulatorem, - kvadratické rovnice a 48

provadi operace s mnohocleny,
lomenymi vyrazy, upravuje ¢iselné
vyrazy,

vypocita ¢iselnou hodnotu daného
vyrazu s promeénnou,

urc¢i podminky, za nichZ ma dany
lomeny vyraz smysl,

resi linearni rovnice, nerovnice a
jejich soustav s vyuzitim
ekvivalentnich tiprav,

dokaze vyjadfit nezndmou ze vzorce,
formuluje a fesi redlnou situaci
pomoci rovnice, nerovnice nebo
soustav a vysledek vyhodnoti
vzhledem k realité,

provadi kontrolu vypocétu dané

nerovnice
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ulohy zkouskou.

Zak/zakyné 2. Funkce

- objasni pojem funkce, - zékladni pojmy, D(f),

- popiSe funkcni zavislosti a H(f), graf funkce,
demonstruje jejich vyuZiti v praxi, vlastnosti funkce

- urdi defini¢ni obor a obor funkénich | - konstantni funkce
hodnot, - linearni funkce, pfima

- sestroji grafy funkci v kartézské umeérnost
soustavé soufadnic, vypocita - kvadraticka funkce
priseciky se soufadnymi osami, - nepfima tumeérnost
stanovi intervaly, ve kterych je dand | - linedrni lomend funkce
funkce rostouci ¢i klesajici, - exponencialni a

- rozliSuje jednotlivé druhy funkdi, logaritmickd funkce
dokaZe je pfevést na zdkladni tvar a | - logaritmus a véty o 18
specifikuje jejich vlastnosti, logaritmovani

- aplikuje znalosti o inverzni funkcina | - exponencialni a
definovani funkce logaritmické logaritmické rovnice
pomoci exponencialni funkce,

- vysvétli pojem logaritmus a urcuje
podminky, za nichZ ma logaritmicky
vyraz smysl,

- za pouziti vét o logaritmovani resi
praktické priklady,

- fesi exponencidlni a logaritmické
rovnice,

- prokaze platnost feSeni na zakladé
porovnani s D(f) proménné.

Zak/zakyné 3. Goniometrie a

- pouziva Pythagorovu vétu a trigonometrie
goniometrické funkce pfi feSeni - goniometrické funkce
pravouhlého trojuhelnika, v pravouhlém

- prevadi velikost obecného tthlu ze trojahelniku
stupniové do obloukové miry a - feSeni pravouhlého 16
naopak, trojuhelnika

- definuje goniometrické funkce - obloukova mira,
obecného thlu, orientovany uhel a jeho

- nacrtne grafy jednotlivych funkci a zdkladni velikost
urdi jejich vlastnosti, - goniometrické funkce

- ovlada vztahy a souvislosti mezi obecného tthlu
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goniometrickymi funkcemi,

fedi jednoduché goniometrické
rovnice a upravuje vyrazy

s goniometrickymi funkcemi

s vyuZzitim vzorct,

analyzuje zadani tloh a rozhodne o

zdkladni vztahy mezi
goniometrickymi
funkcemi
goniometrické rovnice
sinova a kosinova véta
feSeni obecného

feSeni obecného trojuhelnika trojahelnika
s vyuZitim sinové nebo kosinové
véty.

Zak/zakyné 4. Planimetrie

fedi tlohy na polohové a metrické
vlastnosti rovinnych ttvar,
vyuziva véty o shodnosti a
podobnosti trojuhelnikil v pocetnich
i konstrukcénich ulohach,

zakladni planimetrické
pojmy, polohové a
metrické vztahy mezi
nimi

shodnost a podobnost

- fesi pravouhly trojahelnik s vyuZzitim | trojuhelnik 10
Euklidovych vét, Pythagorovy véty a | - Euklidovy véty
goniometrickych funkci, - mnoziny bod dané
- rozliSuje zadkladni druhy rovinnych vlastnosti, rovinné
obrazct, urdi jejich obvod a obsah, obrazce
- fesi konstrukcni ulohy. - shodna zobrazeni
- podobnost
Zak/zakyné 5. Stereometrie
- vypocitd povrch a objem zdkladnich | - zdkladni stereometrické
téles (hranol, valec, kuzel, jehlan, pojmy 10

koule a jeji ¢asti) s vyuzitim
funkénich vztahti a trigonometrie.

povrch a objem téles
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Posloupnosti
- vysvétli posloupnost jako zvlastni - pojem posloupnosti,
pripad funkce, urceni a vlastnosti
- urdi posloupnost vyctem prvki, - aritmeticka posloupnost
vzorcem pro n-ty ¢len, rekurentné, - geometrickd posloupnost
graficky, - uziti posloupnosti
- rozhodne o vlastnostech v tlohach finanéni
posloupnosti (kone¢né, nekonecné, matematiky(arokovani, 16
rostouci, klesajici, omezené), stfadani, umorovani
- rozlisi aritmetickou a geometrickou dluhu)
posloupnost,
- prokaze znalost vzorcii pro
aritmetickou a geometrickou
posloupnost, rozhodne o jejich
pouziti pfi FeSeni tloh,
- fesi alohy z finan¢ni matematiky.
Zak/zakyné 2. Kombinatorika
- upravuje vyrazy s faktorialy, - faktorial a upravy vyraz
- uziva vzorce pro pocet variaci a s faktoridly
permutaci bez opakovani, kombinaci | - variace a permutace bez
bez opakovani, opakovani 14
- pocita s kombinac¢nimi isly, sestavi | - kombinace bez opakovani
Pascaltiv trojuhelnik, - vlastnosti kombinac¢nich
- umocnuje dvojclen s vyuzitim Cisel
binomické véty. - Pascaltiv trojuhelnik
- binomicka véta
Zak/zakyné 3. Pravdépodobnost a
- charakterizuje ndhodny pokus a statistika
nahodny jev, - ndhodny pokus a
- rozliSuje jev jisty, nemozny, opacny, nahodny jev
jevy disjunktni, zavislé, nezavislé, - Cetnost a 14
- pocita pravdépodobnost daného pravdépodobnost
jevu, nahodného jevu
- charakterizuje zdkladni statistické - pravdépodobnost

poymy,

sjednoceni jevii, opacného
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pouziva aritmeticky a vaZeny
primér, modus, medidn, rozptyl,
smérodatnou odchylku pfi feSeni
uloh z praxe,

Cte, vyhodnoti a sestavi tabulky,
diagramy a grafy se statistickymi
udaji.

jevu, pravdépodobnost
pruniku jevt nezavislych
statisticky soubor,
jednotka, znak

absolutni a relativni
Cetnost

charakteristiky polohy a
variability

Zak/zakyné

vypocita vzdalenost dvou bodd,
soufadnice stfedu usecky,

provadi operace s vektory,

fesi analyticky polohové a metrické
vztahy bodii a primek,

uziva rlizna analyticka vyjadreni
primky.

4,
linearnich Gtvara v roviné

Analyticka geometrie

souradnice bodu,
vzdalenost dvou bod1,
stfed tsecky

vektory a operace s nimi
analytické vyjadreni
primky

vzdjemna poloha bodu a
primky, vzajemna poloha
primek

16

Zak/zakyné

fesi rliznorodé priklady s vyuzitim
poznatkii ziskanych v matematice
béhem studia,

orientuje se pfi vybéru metody
feSeni.

. Systematizace uciva 1. a
. rocniku

mocniny a odmocniny
algebraické vyrazy
rovnice, nerovnice a jejich
soustavy

funkce

goniometrie a
trigonometrie
planimetrie a stereometrie
posloupnosti
kombinatorika
pravdépodobnost a
statistika

analytickd geometrie
linearnich utvart

30
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Ucebni osnova e s

D Literarni vychova
predmétu
Rocénik L IL. Celkem
Pocevt tyd?nmch . ) ) 4
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Literarni vychova je neoddélitelnou soucasti vSeobecného vzdélavani. Chce
prispét ke kultivaci osobnosti zakti/zdkyn, podilet se na rozvoji jejich dusevniho
zivota. Pomaha utvaret kladny vztah ke kulturnim hodnotdm, prostfednictvim
vybranych literarnich dél, literdrnich poznatkt a literarnévychovnych ¢innosti
formuje postoje zaki, podili se na utvareni jejich ndzorti, zajma a vkusu a vede je
i k esteticky tvofivym aktivitdm. Tohoto cile vSak nelze dosdhnout pouze na
zdkladé nastavbového studia, nybrz uplatnénim ndvaznosti na pfedchozi vyuku
ve tfiletych uéebnich oborech.

Kromé vychovy ke ¢étenafstvi, rozboru a interpretace literarnich dél vede literarni
vychova i k celkovému pfehledu o vyvoji kultury a literatury v historickych a
spolecenskych souvislostech. Poznani textu slouZzi také k vytvafeni rozmanitych
komunikacnich situaci, v nichz se kultivuje jazykovy projev zakii. Zaroven jsou
zaci/zdkyné vedeni ke schopnosti ziskavat estetické prozitky ve styku se
slovesnymi uméleckymi dily.

Zéci/zakyné jsou piipravovani k maturitni zkousce v zdkladni irovni obtiznosti.

Charakteristika ué¢iva
Vzdélavaci oblast: estetické vzdélavani

V predmétu Literarni vychova si zaci/zdkyné ndstavbového studia osvojuji
zdklady literarni kultury, které by se mély stat vychodiskem pro jejich celozivotni
Ctenafstvi i dalsi sebevzdélavani. Ucivo je tvofeno souborem vybranych dél a
ukdzek z ceské i svétové literatury, jez Zaci pozndvaji cetbou a interpretaci.
Zatazeny jsou zdkladni literarnéhistorické a také literarnévédné poznatky, které
jsou nutné k pochopeni struktury, funkci a umeéleckych prostfedk literarniho
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dila. Dtaraz je kladen i na systém cinnosti potfebnych k porozumeéni smyslu
literarniho dila. Jedna se o praci suméleckym textem, ktera dilo analyzuje,
interpretuje a desifruje jeho sdéleni; proto vyucovani literatufe probiha v tésné
soudinnosti s vyukou jazykovou a slohovou. Zaci/zakyné maji k dispozici $kolni
seznam literarnich dél, z néhoz si na zdkladé vlastniho uvazeni vybiraji dila k
maturitni zkousce.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- vnimali uméni jako specifickou vypovéd o skutecnosti,

- chapali vyznam uméni pro clovéka,

- vazili si tradice naSeho pisemnictvi,

- uplatiiovali ve svém zZivotnim stylu esteticka kritéria,

- vyhledavali estetické zazitky (Ctendrské i divacké),

- byli ochotni rozvijet svou ¢tendfskou i funkéni gramotnost,

- pristupovali s toleranci k estetickému citéni, vkusu a nazortim druhych,

- zajimali se o kulturni déni a ziskali o ném prehled,

- podileli se na ochrané kulturnich hodnot,

- uvédomovali si vliv prostfedki masové komunikace na utvareni kultury,
- odmitali projevy nekulturnosti, primitivismu, netcty k zakladnim lidskym
hodnotam.

Pojeti vyuky

Pojeti vyuky je ovlivnéno tim, Ze ndstavbové studium patfi svym zaméfenim do
vzdélavani dospélych, a je tedy nutné vzit v ivahu situacni i osobnostni specifika
vzdélavani dospélych, jejich individudlni vzdélavaci potfeby, a to jak z hlediska
obsahu vzdélavani, tak i z hlediska odpovidajicich metod vyuky. Vyznamnym
Cinitelem je také doba, kterd uplynula od pfedchoziho formalniho vzdélavani,
coz se zpravidla projevi na vstupnich védomostech zakt a jejich studijnich
navycich. Ucitel plisobi pfi praci s dospélymi zaky predevsim jako konzultant a
radce pfi samostatné praci.

Literdrni vychova mad estetickovychovnou funkci, chce zdky stimulovat k
aktivnimu celozivotnimu ¢tenafstvi, k zdjmu o kulturni déni. Proto jsou voleny
takové metody a formy prace, které splnéni tohoto cile umoznuji. Zakladem
vyuky je prace s literdrnim textem, jeho cetba, rozbor a interpretace. Do poptedi
dale vystupuji metody diskusni, rozhovor a problémova vyuka. Vyuziva se
samostatnad prace zakt (individualni i skupinova), ale i vyklad ucitele, fizeny
dialog a prace s odbornym ucebnicovym textem. Soucasti vyuky jsou i exkurze
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(knihovna, galerie) a spole¢na navstéva vybranych divadelnich a filmovych
predstaveni.

Hodnoceni vysledka zakt

Pfi hodnoceni vysledkt dospélych zakt je tfeba vzit v ivahu predevsim jejich
vyraznou orientaci na praxi a jejich studijni a pracovni navyky, které mohou
ovlivnit jejich studijni tspéSnost. Je zde zapotiebi vétsi individualizace, a to
umoznénim individualniho tempa uceni nebo individualizaci zavére¢ného
hodnoceni zak.

Hodnocenti je v souladu se Skolnim klasifikacnim fadem. Kritéria hodnoceni jsou
dédna klicovymi kompetencemi a vysledky vzdélavéni stanovenymi v SVP.
Klasicky zptisob zndmkovani se kombinuje se slovnim hodnocenim Zaka, tstni
zkouSeni je dopliiovano zkouSenim pisemnym, vyuzivany jsou i uditelské
didaktické testy. Zohledriovan je také pfistup zaki, samostatné plnéni ukold,
tviréi schopnosti. Prihlizi se k aktivité Zaka, k jejich ¢tendfskym a interpretacnim
dovednostem. Pfi prezentaci prace zakt ve tfidé se uplatnuje i vzijemné
hodnoceni a sebehodnoceni. Pfi hodnoceni je nutno pfihliZet i k tomu, Ze dospéli
zaci byvaji casto citlivéjsi na pfipadné studijni netspéchy ¢i selhani ve
zkouskovych situacich.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Pfi rozvoji klicovych kompetenci je nutné vychdzet z toho, Ze zatimco déti a
mladistvi si v prabéhu vzdéldvaciho procesu védomosti, dovednosti a postoje
odpovidajici klicovym kompetencim teprve vytvareji, u dospélych, diky jejich
zivotnim a profesnim zkuSenostem, by méla byt valna ¢ast z nich odpovidajicim
zplisobem jiz utvorena. Je tedy nutné zaméfit se na ty z nich, kde tomu tak
doposud neni, poptipadé je funkcéné rozvijet, jak to vyzaduje vykon povolani
nebo pracovni pozice, pro které se pripravuji.

Z tohoto pohledu je dominantni rozvoj kompetenci komunikativnich,
zaméfenych na kultivované a vystizné vyjadfovani, na schopnost diskutovat a
obhajovat své nazory. V priibéhu nastavbového studia zak/zakyné prohlubuje
své kompetence k uceni; akcentuje se schopnost samostatné prace, rtzné
zpusoby prace s textem, vyhleddvani a zpracovavani informaci. Kompetence
k feSeni problémii jsou podporovany predevSim pfi analyze a interpretaci
uméleckého dila. Pfedmét literarni vychova pfispiva i k rozvoji kulturniho
povédomi a obcanskych kompetenci, celkové pojeti vyuky koresponduje i s
rozvojem kompetenci socidlnich a personalnich.

Ucivo pfedmétu Literarni vychova umoznuje zaclenéni prtfezového tématu
Obcan v demokratické spolecnosti (komunikace, feSeni ndzorovych sporti, ucta k
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materidlnim a kulturnim hodnotdm a jejich ochrana). Podobné mtize k
enviromentalni vychové prispét literarni zobrazeni pfirody a jejich kras ¢i naopak
ekologickych problémt. Zarazeni tématu Informacéni a komunikaéni technologie
se projevuje v uplatnéni ICT pfi vytvafeni vystupti samostatné prace zaka
(vyhleddvani informaci, referaty, prezentace apod.)

Predmét Literarni vychova se vztahuje k fadé dalSich predméti kurikula,
mezipfedmétové vztahy jsou nejsilnéjsi s pfedméty Cesky jazyk a komunikace,
Déjepis a Obc¢anska nauka.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Uvod do svéta literatury
- zd@vodni vyznam uméni pro Zivot - literatura jako soucast
cloveka, umeéni
- vysvétli zakladni pojmy z teorie - struktura literarniho dila
literatury, - literdrni druhy a Zanry 7
- klasifikuje typickou ukazku z - proza a poezie
hlediska literarnich druhti a zanra,
- pfirozboru textu uplatiiuje znalosti
z literdrni teorie.
Zak/zakyné 2. Zéklady kultury a
- zmapuje pocatky pisemnictvi v vzdélanosti
centrech nejstarsich civilizaci, - starovéké literatury
- objasni vyznam antiky pro - bible a jeji vyznam 4
evropskou civilizaci, - antickd kultura
- uvede nejvyznamnéjsi autory a jejich
dilo.
Zak/zakyné 3. Pocdatky pisemnictvi
- orientuje se v pocatcich pisemnictvi | v ¢eskych zemich
na nasem uzemi, - obdobi velkomoravské
- na ukdzce prokaze rtizné pfistupy - literatura staroslovénska
autora ke zobrazované skutec¢nosti, a latinska 3
- porovnd romanské uméni a umeéni - pocatky cesky psané
gotiky. literatury
Zak/zakyné 4. Ceska literatura od
- objasni rozvoj spolecnosti i literatury | ndstupu Lucemburki
za vlady Lucemburkd, - literatura doby Karlovy
- vystihne charakteristické znaky - osobnost a tvorba Jana 5

rtiznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi,
klasifikuje konkrétni literarni dila

Husa
- literatura doby husitské
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podle druhti a Zanrd,
- rozezna umélecky text od
neumeéleckého.

Zak/zakyné

- vysvétli novy pohled na svét, na
hodnoty a idealy Zivota v dobé
renesancni,

- dokéze zhodnotit vyznam autora i
dila pro danou dobu i pro pristi
generace,

- interpretuje text a debatuje o ném.

5. Renesance a

humanismus

- evropska renesance

- c¢esky humanismus a
renesance

Zak/zakyné

- vysvétli spolecenskou i kulturni
situaci u nas v dobé pobélohorské,

- prifadi literarni dilo a typicky text k
prislusnému uméleckému stylu,

- uvede nejvyznamnéjsi autory a jejich
stézejni dila.

6. Umélecké sméry v 16. —
18. stoleti

- evropské baroko

- baroko v ¢eskych zemich
- J. A. Komensky

- klasicismus a osvicenstvi
- preromantismus

Zak/zakyné

- objasni vyznam obrozeni pro vyvoj
naroda, jazyka i literatury,

- prokaze promitnuti spolecenskych
idedlt a udalosti do tvorby autord,

- rozlis$i umélecky a neumélecky text.

7. Ceské narodni obrozeni

- pficiny ndrodniho
obrozeni

- 1. faze narodniho
obrozeni

- 2. faze narodniho
obrozeni

Zak/zakyné

- objasni pfistup autora ke
zobrazované skutecnosti,

- na typické ukazce vysvétli podstatu
romantismu,

- pfirozboru textu uplatnuje znalosti z
literarni teorie,

- zhodnoti vyznam daného autora i
dila pro dobu, v nizZ tvofil, i pro dalsi
generace.

7. Epocha romantismu ve
svétové i ceské literatufe
- pfedpoklady romantismu
a jeho hlavni znaky
- evropsky romantismus
- romantismus v ¢eské
literatute

Zak/zakyné
- vystihne charakteristické znaky
rtiznych literarnich textd a rozdily

8. Mezi romantismem a
realismem
- historicky rdmec
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mezi nimi,

- objasni rozdil mezi romantickym a
realistickym postojem,

- ukdaZe promitnuti spolecenskych
udadlosti a idealtt do tvorby autoru.

- pfedstavitelé ve svétové
literature

- Ceska literatura
v pfechodném obdobi
mezi romantismem a
realismem

Zak/zakyné
- orientuje se v zakladnich dilech
evropského realismu,

porovna typické znaky jednotlivych

narodnich literatur;

interpretuje text a debatuje o ném,
rozlisi autora, vypravéce, postavy,
rozezna typy promluv.

9. Realismus v Evropé,
naturalismus

historicky ramec
realisticky a
naturalisticky pfistup
k zobrazeni skutec¢nosti
jednotlivé narodni
literatury

Zak/zakyné

vysvétli odliSnost uméleckych
programut majovcti, ruchovch a
lumirovcti a prokdze ji na typické

ukazce,

uvede nejvyznamnéjsi autory a jejich
stézejni dila,

vystihne charakteristické znaky
rtiznych literarnich textt,

rozpozna a pojmenuje specifické
basnické prostredky.

10. Generace majovcd,
ruchovcu a lumirovcia

historicky rdmec

60. léta v Ceské literature,
program majovct a jeho
realizace

spory o orientaci
literatury mezi Skolou
narodni a kosmopolitni

Zak/zakyneé

- prokaze na ukdazce rtizné ptistupy
autora k zobrazované skutec¢nosti,

- rozpozna rysy naturalismu,

- zmapuje vyvoj ¢eského dramatu.

11. Realismus a
naturalismus v ¢eskeé
literatufie

historicka a venkovska
proza

¢esky naturalismus
realismus v dramatu

Zak/zakyné
- objasni zmény v pojeti literarni
tvorby na konci stoleti,

zaradi typicka dila do jednotlivych
uméleckych smérfi,

vystihne specifické rysy tvorby
prokletych basnikfi,

12. Literarni moderna

historicky ramec
prokleti basnici

moderni basnické sméry
generace Ceské moderny
Ceska dekadence
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- vysvétli umélecka vychodiska i
spolecenské postoje jednotlivych
basnickych uskupent,

- na typickych textech demonstruje
zakladni znaky modernich
basnickych smér.

- vyjadri vlastni prozitky z recepce
danych uméleckych dél.

Zak/zakyné 13. Generace bufi¢t

- prokaze promitnuti spolecenskych - spolecenské a kulturni
idedlt do tvorby autord, souvislosti

- dokaze formulovat nazory a postoje | - generace bufict

generace bufict — anarchistt,

- interpretuje basnicky text,

- pfirozboru textu uplatiiuje znalosti
z literarni teorie.

Zak/zakyné 14. Systematizace uéiva
- zaradi typicka dila do jednotlivych
uméleckych smérti a ptislusnych

historickych obdobi,

- interpretuje text a debatuje o ném,

- rozpoznd jednotlivé literarni sméry,
druhy a zanry a zna jejich
nejvyznamneéjsi predstavitele,

- spravné formuluje a vyjadfuje své
nazory,

- samostatné vyhledava informace
v dané oblasti.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Zacatek stoleti
- interpretuje basnicky text, v literatufe
- Kklasifikuje konkrétni dilo z hlediska | - avantgarda ve svétové )
literarnich druht a zanrt, poezii pocatku stoleti
- zaradi typicka dila do jednotlivych
uméleckych smér.
Zak/zakyné 2. Svétova préza a drama 1.
- uvede priklady umélecké vypovédi o | poloviny 20. stoleti
valkach, nedemokratickych - jednotlivé narodni
rezimech, egoismu, touze po moci, literatury
- tyto vypovédi interpretuje a debatuje | - némecky psana literatura
o textu a jeho sdéleni, v Cechach 9
- zhodnoti vyznam autora i dila pro
dobu, v niz tvofil, i pro dalsi
generace,
- vysvétli vyznam a literarni pfinos
prazské némecké literatury.
Zak/zakyné 3. Ceska poezie mezi
- objasni historické a spolecenské dvéma valkami
souvislosti nasi mezivalecné poezie, | - historické souvislosti
- rozliSuje zdkladni vyvojové tendence | - proletaiské uméni
v ¢eské poezii prvni poloviny 20. - poetismus 5
stoleti, - poezie ve 30. letech a za
- orientuje se v tvorbé okupace
nejvyznamnéjsich autord tohoto
obdobi,
- vyrazné Cte a recituje umélecky text.
Zak/zakyné 4. Ceska mezivaleéna proza
- uvede hlavni tematické okruhy nasi | - zobrazeni 1. svétové
mezivalecné prozy, valky v ceské proze
- ukdZe promitnuti spolecenskych - socialni proza 9

udalosti a idealti do tvorby autort,

- dovede na ukazce prokazat rtizné
pfistupy autora k zobrazované
skutecnosti,

- psychologicka préza
- imaginativni préza
- demokraticka a kriticka

proza
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- na zakladé vlastni ¢etby dokaze

- priblizit oblibeného autora a dilo,

- rozpozna etické a umélecké hodnoty
literarniho dila.

Zak/zakyné

- na ukdzce prokaZe specifika
avantgardni divadelni tvorby,

- vysvétli zvlastnosti dramatického
umeéleckého textu,

- interpretuje text,

- pouziva zdkladni literarnévédnou
terminologii.

5. Ceské drama 1. poloviny

20. stoleti

- nové sméry v Ceském
dramatu

- Osvobozené divadlo

- Décko E. F. Buriana

Zak/zakyné

- ukdZe na uméleckém textu
promitnuti spole¢enskych udalosti
do tvorby autort,

- uvédomuje si propojeni slovesné
kultury s ostatnimi druhy umeéni.

6. Literatura v letech 1945 —

1948

- povalecny vyvoj Ceské
literatury

- literatura v sevieni
schematismu

Zak/zakyné

- ukdZe na uméleckém textu zobrazeni
valky jako nesmyslné niceni
materialnich i duchovnich hodnot,

- vysvétli na ukazce rtizné ptistupy
autoru ke zobrazované skutecnosti,

- zhodnoti vyznam autora a dila pro
dobu, v niz tvofil, i pro budoucnost,

- uvede priklady umélecké vypovédi o
svété ve 2. poloviné 20. stoleti,

- interpretuje text a debatuje o ném,

- na zakladé vlastni ¢etby ptibliZi
zvolené autory a jejich dilo.

7. Svétova literatura prvni

poloviny 20. stoleti

- zobrazeni 2. svétové
valky v dilech
nejvyznamnéjsich
svétovych autorti

- nejvyznamnéjsi proudy
svétové prozy ve 2.
poloviné 20. stoleti

Zak/zakyné

- objasni vyvojové etapy nasi
povalecné poezie, jejich politicky a
spolecensky kontext,

- vysvétli odliSnost uméleckych
programu jednotlivych basnickych
uskupeni,

- porovna realizaci uméleckych

8. Vyvoj ceské poezie ve 2.

poloviné 20. stoleti

- zpolitizovani umélecké
tvorby po tinoru 1948

- umlcéovana a exilova
literatura

- liberalizace vefejného a
kulturniho déni v 60.
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programu na typickeé ukazce,

- vysvétli pojmy literdrni samizdat,
exil, underground,

- uvede vyznamnd samizdatova a
exilova nakladatelstvi

- analyzuje text z hlediska obsahu i
formy.

letech

nejvyznamneéjsi basnické
skupiny v povale¢ném
obdobi

obdobi tzv. normalizace
samizdatova tvorba
literarni exil

Zak/zakyné

- uvede ptiklady umélecké vypovédi o
valce, jejich obétech i o lidském
hrdinstvi v boji za svobodu;

- ukdaze promitnuti spolec¢enskych
udalosti a ideali do tvorby autort;

- orientuje se ve spolecenském vyvoji
po 2. svétové valce, uvede zasadni
historické mezniky a vysvétli jejich
dopad na kulturni a umélecky vyvoj;

- zhodnoti vyznam autora i dila pro
dobu, v niz tvofil, i pro dalsi
generace.

9.

Ceska proza po 2.

svétové valce

proza s tematikou
okupace a udalosti 2.
sveétové valky

tematika holocaustu
zpolitizovani literatury
po unoru 1948
liberalizace vefejného a
kulturniho déni v 60.
letech

autofi oficialné vydavané
prozy

samizdatova tvorba
literarni exil

Zak/zakyneé

- objasni zvlastnosti jednotlivych etap
vyvoje ¢eského dramatu po 2.
svetoveé valce,

- zhodnoti pfinos divadel malych
forem pro rozvoj divadla a kontakt
s divaky,

- uvede nejvyznamnéjsi osobnosti
ceského divadla,

- interpretuje dramaticky text.

10. Vyvoj dramatu
v povaleéném obdobi

nastup tzv. divadel
malych forem

text appealové divadlo
samizdatova dramaticka
tvorba a ,bytové
divadlo”

mlada divadelni
avantgarda

Zak/zakyné

- uvede vyznamné osobnosti soucasné
literatury a orientuje se v jejich
tvorbe,

11. Soucasna poezie, proza
a divadlo a kulturni déni

situace po roce 1989
spojeni literarnich
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vyhledadva kulturni podnéty a
dovede o nich informovat,

orientuje se v soucasném kulturnim
déni i v nabidce kulturnich instituci.

proudti po padu
komunismu
- komercializace literatury
- vyznamné osobnosti
soucasné literatury a
divadla

Zak/zakyné

si vytvari souvislosti mezi ziskanymi
poznatky a tyto poznatky upeviiuje,
zaradi typicka dila do jednotlivych
stylti a zanr,

rozpozna etické i umélecké hodnoty
literarniho dila,

¢te umeéleckou literaturu, na zakladeé
vlastnich prozitki dokaze
interpretovat text a vystihnout jeho
hlavni myslenky

vyjadfi vlastni prozitky z recepce
danych uméleckych dél.

12. Systematizace uciva
- pfiprava k maturitni
zkousSce
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Ucebni osnova ¥ ‘o

. 1 Télesna vychova
predmétu
Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . ’ ) A
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem uciva predmétu Télesnd vychova je vychova a vzdélavani pro celozivotni
provadéni pohybovych aktivit a odpovédnosti za své zdravi. Vede
k pravidelnému provadéni pohybovych ¢innosti, ke kvalité v pohybovém uceni
a k vytvafeni podminek k prozivani sportovniho vykonu, ke kompenzovani
negativnich vlivli zptisobu Zivota a ke vzajemné spolupraci pfi spolecenskych
¢innostech.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: vzdélavani pro zdravi

Zakladni ucivo zhlediska uvedenych kritérii tvofi teoretické poznatky,
prupravnd, kondicni, relaxaéni a jind cviceni, gymnastika, upoly, atletika,
pohybové a sportovni hry, lyZovani a sportovni turistika.

Zakladni ucivo je zdvazné pro vSechny neoslabené zdky. Kazda z uvedenych
¢innosti ma specificky charakter a funkci. Zaci, ktefi splnili pozadavky
zdkladniho uciva, prohlubuji ho naroénéjsimi obménami, zptisoby nebo vazbami,
které jsou uvadény v ramci rozsifujiciho uciva. Rozsifujici ucivo tedy prohlubuje
zdkladni ucivo, pficemz respektuje a vyuzivda podminek Skoly a zajmu zaka.
Z&kam je pravidelné nabizena moznost krouzku sportovnich her, obcas se bézné
hodiny nahrazuji lekcemi plavani a brusleni. Nadani zaci se pravidelné ucastni
stfedoskolskych turnajii (v odbijené, kopané, futsale, kosikové, atletice, florbale,
stolnim tenise, v Sachu apod.).

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zdci/zdkyné:
- vazili si zdravi jako jedné z prvofadych hodnot a cilevédomé jej chranili,
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- pojimali zdravi a télesnou zdatnost jako hodnoty potfebné ke kvalitnimu
prozivani Zivota,

- osvojili si nové pohybové dovednosti, kultivovali sviij pohybovy projev a
spravné drZeni téla, usilovali o optimalni rozvoj zdravotné orientované
télesné zdatnosti v pravidelné provadénych pohybovych aktivitach,

- aktivné vyhledavali prileZitosti ke zdravotné vhodnym pohybovym
aktivitam,

- orientovali se v zdkladnich otdzkach vlivu pohybovych aktivit na télesné a
dusevni zdravi,

- osvojili si zdkladni zptisoby zjisStovani svalovych dysbalanci a vyuzivat
kompenzacni, relaxac¢ni a vyrovnavaci cviceni cilené, s ohledem na vlastni
oslabeni, prevazujici zptisob zivota a charakter pracovni zatéze (aktudlné i
perspektivné),

- dokazali poskytnout zakladni prvni pomoc pfi stavech ohrozujicich Zivot,

- kladné prozivali pohybovou ¢innost a vyuzivali ji k pfekonavani aktudlnich
negativnich télesnych a dusevnich stavti i jako prostfedek k dlouhodobé;jsi
zdravotni prevence.

Pojeti vyuky

V hodindch télesné vychovy budou pfevazné vyuzivany nasledujici metody
aformy prace: metody slovni, metody ndzorné-demonstracni, a metody
dovednostné-praktické. Ucivo je ¢lenéno na zdkladni poznatky, potfebné navyky
a pohybové ¢innosti. Obsah uciva je prostfedkem pro dosazeni cilii jednotlivych
etap vzdélani, proto neni ucivo ¢lenéno do roc¢nik, ale ucitel je vybird v souladu
s celkovou koncepci daného pfedmétu, skonkrétnimi podminkami Skoly
(prostorové, materidlni), konkrétni drovni zakti (skupin, jednotlivcti) a jejich
prevazujicimi pohybovymi zajmy.

Zaci jsou vedeni k osvojeni zikladniho uciva, které vychazi ze standardu
vzdélavani. Konkrétni troven osvojeni zdvisi pfedevsim na individudlnich
predpokladech zakid. Pro uspokojeni zdjmu, dovednosti i pohybového nadéani
jednotlivcti, skupin, pfipadné celé tridy slouzi ucivo rozsifujici. U rozsitujici
etapy vzdélavani je nutné se presvédcit, do jaké miry si zaci osvojili uéivo nizsi
etapy, v pripadé potfeby se knému vratit nebo ho vyuzit k opakovani a
upevnovani pohybovych dovednosti a k rozvoji pohybovych schopnosti.

Hodnoceni vysledka zaka
Pfi hodnoceni zakt se vychdzi z diagnostiky zaki, z poznani jejich predpoklad,
aktudlnich moznosti, zdravotniho stavu a pohybovych zajmt. Rozhodujici pro
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hodnoceni zakua je pfistup k predmétu, hodnoceni pohybovych schopnosti a
dovednosti, hernich ¢innosti a tymového herniho vykonu u daného Zdka a
z vysledkii testovani teélesné zdatnosti (motorické testy). Pti klasifikaci je také
zohlednéna i aktivita pfi jednotlivych c¢innostech a individudlni zmény
(dovednostni, vykonové a postojoveé).

Pfinos predmétu krozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priifezovych
témat

Komunikativni kompetence — absolvent bude schopen vyjadfovat se pfiméfenou
odbornou terminologii, vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami
kultury projevu a chovani. Z hlediska kompetence k uceni, persondlni a socialni
kompetence bude schopen efektivné se vzdélavat a pracovat, posuzovat redlné
své fyzické moznosti, mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svij
tyzicky rozvoj a byt si védom dtsledk(i nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti.
Pri veskeré své ¢innosti bude dbat na bezpec¢nost prace a ochranu zdravi pfi praci
a mit zdkladni védomosti o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi urazu a
dokazat prvni pomoc sdm i poskytnout.

Celkové pojeti vyuky vede k aplikaci prufezového tématu Clovék a Zivotni
prostredi.

Pfedmét Télesna vychova se vztahuje k dal$im pfedmétiim kurikula jako je napf.
Obcanska nauka.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Teoretické poznatky
- definuje vyznam vyrazu fair play, - fair play jednani,
dokaze ho uplatiiovat jak pfi sportovni divactvi
samotné pohybové ¢innosti, tak pfi | - rozdily mezi TV a
sportovnim divactvi, sportem Zen a muzi
- dokdaze potlacit projevy negativnich | - rozdily mezi rekreacnim,
emoci spojenych se sportem, vykonnostnim a
- rozumi rozdilim mezi sportem Zen vrcholovym sportem
a muzli, mezi sportem vrcholovym |- negativnijevy ve sportu
a rekreac¢nim, dokaze se prizptisobit )
arovni svych spoluhraca a podat
pomocnou ruku slab$im,
- vysvétli pojem doping a uvede
priklady z praxe, znd mozné
nasledky pouzivani podptirnych
latek,
- rozlisi miru Skodlivosti vlivu
alkoholu, tabaku a drog na
pohybovou vykonnost a télesnou
zdatnost.
Zak/zakyné 2. Atletika
- uplatiiuje zdsady sportovniho - béhy - rychlé z nizkého
tréninku s cilem vylepsit své startu, vytrvalostni
vykony z pfedchozich roénikti z vysokého startu
(rychlé a vytrvalostni béhy, skoky, |- Stafetovy béh
hody, vrhy), - skok do délky a skok do
- dokaZe vhodné sestavit druZstvo vysky 22
pro stafetovy béh, véetné - vrh kouli
dodrzovani zavodnich pravidel - vytrvalostni béh
dané discipliny, v terénu

zvlada spravnou techniku skoku
vysokého (spojeni odrazu
s rozbéhem, zplisob ntizky a flop),
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aplikuje zasady bezpecnosti pri
skoku vysokém,

dokaze prizpusobit beh
podminkdm daného terénu,
pouziva vhodnou vystroj pro béh
v riznych klimatickych
podminkach.

Zak/zakyné

uplatiiuje zasady pripravy
organismu pred pohybovou
¢innosti,

vyuziva vhodné posilovaci cviky
pro zvysSovani své télesné zdatnosti,
neopomiji zasady péce o télo
(strecink, relaxace, zasady hygieny)
po skonceni pohybové ¢innosti,
zvlada zakladni akrobatické cviky
naucené v predchozich ro¢nicich ve
zdokonalené formé,

dokaze spojit akrobatické cviky ve
slozitéjsi akrobatické fady

s vyuzitim dopliujicich cvikt
(obraty, skoky a poskoky),

zvlada spravnou techniku cvikii na
hrazdé a pfeskoku pfes zvysené
naradi, osvojené v pfedchozich
rocnicich,

vyuziva své dovednosti

v narocnéjsich podminkach (vyska
hrazdy, vyska naradi, vzdalenost
odrazového mustku),

ovlada spravnou techniku toce
jizdmo vpred (divky) a toce vzad
(chlapci),

vyuziva cviceni s obrucemi (divky)
pro rozvoj estetického citéni a pro
vlastni relaxaci,

zvlada rovnovazna cviceni a chiizi
(v€etné obratt) po kladiné,

3. Gymnastika

protahovaci, posilovaci a
relaxacéni cviceni
akrobatické prvky,
akrobatické fady
cviceni na hrazdé
(opakovani, nacvik toce
jizdmo vptred - divky,
toce vzad — chlapci)
preskok pres zvysené
naradi

cviceni na kruzich

Splh (ty¢, lano)
rytmicka cviceni

s obrucemi — divky,
cviceni na kladiné —
divky

18
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- zvlada spravnou techniku $plhu na
ty¢iina lané, prokaZe uroven svych
silovych schopnosti pfi Splhu na
lané bez ptirazu (chlapci),

- ovlada a poskytuje dopomoc pri
¢innostech, kde hrozi nebezpecni
urazu.

Zak/zakyné 4. Sportovni hry

- odbijend, kopand, kosikova, -
netradicni sporty — vyuziva

odbijena (zejména
divky) — hra,

ziskanych dovednosti a védomosti rozhodovani
pfi hfe, snazi se odstranovat své - kopana (chlapci) — hra,
nedostatky, snaZzi se o dodrzovani rozhodovani
zasad fair play, - kosikova - hra,
0 . . - 24
- komunikuje pfi sportovnich hrach — rozhodovani
dodrzuje smluvené signaly a - netradiéni sportovni hry
vhodné pouziva odbornou — softball, ringo, frisbee,
terminologii, badminton, liny tenis,
- ovlada pravidla hry, dokaze rozhodovani
rozhodovat, zapisovat a sledovat
vykony jednotlivcli nebo tymu.
Zak/zakyné 5. Testovani télesné
- prokaZe troven své télesné zdatnosti
zdatnosti s pomoci - motorické testy
standardizovanych testovych -
baterii,
- porovna své vysledky 2

s tabulkovymi hodnotami,
s vysledky jinych zakt a se svymi
vysledky z pfedchoziho roku,

- koriguje vlastni pohybovy rezim ve

shodé se zjiSténymi udaji.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

Zak/zakyné

- uplatiiuje ve svém jednani zakladni
znalosti o stavbé a funkci lidského
organismu jako celku,

- popiSe faktory Zivotniho prostiedi,
které ovliviiuji zdravi lidi a
zdt@vodni vyznam zdravého
zivotniho stylu,

- dokaZe vyhledat potfebné
informace z oblasti zdravi a
pohybu, dovede o nich diskutovat,
analyzovat je a hodnotit,

- rozumi vyznamu pohybovych
¢innosti (zejména kondic¢nich,
kompenzacnich a relaxacnich) pro
zdravi,

- dokdaze sestavit soubory zdravotné
zaméfenych cviceni, cviceni pro
télesnou a dusSevni relaxaci, dokaze
si pfipravit kondi¢ni program
osobniho rozvoje a vyhodnotit jej,

- ovladda kompenzaéni cviceni
k vlastni regeneraci, a to zejména
vzhledem k pozadavkiim
budouciho povolani,

- uplatiiuje osvojené zptisoby
relaxace.

1. Teoretické poznatky

- oblast zdravi a pohybu

- vyznam pohybu pro
zdravi

- prostfedky ke
vSeobecnému rozvoji,
k regeneraci,
kompenzaci a relaxaci

Zak/zakyné

- uplatiuje zasady sportovniho
tréninku s cilem vylepsit své
vykony z pfedchozich ro¢nikt
(rychlé a vytrvalostni béhy, skoky,
hody, vrhy).

2. Atletika

- béhy

- skoky

- hody a vrhy

20

Zak/zakyné
- uplatiiuje zasady pripravy

3. Gymnastika

- protahovaci, posilovaci,

12

109




Nazev SVP: Gastronomie
Ko&d a nazev oboru vzdélani: 65-41-1./01 Gastronomie
Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Délka a forma vzdélavani: dvouleté denni studium
Platnost SVP od: 1. za¥{ 2014

organismu pred pohybovou
¢innosti a zdsady uklidnéni
organismu po skonceni pohybové
¢innosti,

vyuziva vhodné protahovaci a
posilovaci cviky pro zvySovani své
télesné zdatnosti a pro kompenzaci
nevhodnych pohybovych navyki a
nevhodné pracovni zatéze,
vylepsuje své vykony pfi cviceni
vseho druhu (akrobacie, cviceni na

hrazdé a na kruzich, preskok, Splh).

relaxacni, kondicni,
koordinac¢ni a
kompenzacéni cviceni
akrobatické prvky
cviceni na hrazdé
preskok pres zvysené
naradi

cviceni na kruzich
Splh (ty¢, lano)

Zak/zakyné

dokaze se v souladu s pravidly
zapojit do jakékoli provadéné herni
¢innosti v ramci osvojené hry,
uplatiiuje techniku a zéklady

4. Sportovni hry

odbijend, kopana,
kosikova — hra,
rozhodovani

netradi¢ni sportovni hry

taktiky dané hry, participuje na — softball, ringo, frisbee, 24
tymovych hernich ¢innostech badminton, liny tenis,
druzstva, rozhodovani
- vyhledava kolektivni sporty
s védomim jejich pozitivniho
pusobeni na psychiku ¢lovéka.
Zak/zakyné 5. Testovani télesné
- prokaZe uroven své télesné zdatnosti
zdatnosti s pomoci - vystupni motorickeé testy
standardizovanych testovych
baterii,
- porovna své vysledky 2

s tabulkovymi hodnotami,

s vysledky jinych zakt a se svymi
vysledky z pfedchozich let,
koriguje vlastni pohybovy rezim ve
shodé se zjiSténymi udaji.
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Ucebni osnova v s Y .

o OoneY Informacni a komunikac¢ni technologie
predmétu
Roc¢nik L I1. Celkem
Pocevt tyd?nmch . ) ) 4
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je upevnit a prohloubit znalosti a dovednosti zaka/zakyn pri
praci s prostfedky informacnich a komunikacnich technologii, naucit
zaky/zakyné pouzivat odbornou terminologii, orientovat se ve svété informaci,
vyhledavat informace z riznych zdroj, tyto zdroje posuzovat, tvofivé

s informacemi pracovat. Vyznamnou tlohu ma také rozvijeni logického mysleni,
predstavivosti a pochopeni souvislosti. Poznatky, postupy a metody feSeni tloh
vyuzivaji zaci/zakyné v dalsich vyucovacich pfedmétech. Zaci/zakyné jsou
pfipravovani/y predevsim k tomu, aby vyuzivali/y prostfedky informacnich a
komunikacnich technologii pfi feSeni kol v rdmci profese, na kterou se
pripravuji, stejné jako v ¢innostech, které jsou soucasti osobniho a ob¢anského
Zivota.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: vzdélavani v informacnich a komunikacnich technologiich
Ucivo tvofi teoretické celky tykajici se obecnych pojm informatiky, ale
predevsim celky praktické. Ty v sobé zahrnuji efektivni ovladani a nastaveni
pocitace, praci se standardnim aplikaénim programovym vybavenim, praci

v lokdlni siti a na internetu.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/zakyné

- efektivné vyuzivali nastroje informacénich a komunikacnich prostiedki,
- dokazali pfi zpracovani ukolti pouzivat vhodné pocitacové aplikace,

- rychle se adaptovali na zmény v této oblasti,

posuzovali vérohodnost informacnich zdrojg,
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- dovedli aplikovat ziskané poznatky,

- chovali se ekologicky, Setfili energii,

- chovali se ohleduplné ke svému zdravi i technice,

- chovali se ohleduplné k ostatnim uZivatelm firemni i celosvétové sité,

- dbali na dodrzovani zakond.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha v uéebnach vybavenych pocitaci s pfipojenim na internet a

s vyuzitim lokalni pocitacové sité. Pro splnéni vyukovych cilti v pasazich nové
probiraného uciva je zafazen obvykle vyklad. StéZejni formou vyuky je
piedevsim individualni prace zdka na pocitadi. Zaci/zakyné jsou vedeni

k samostatnému praktickému vyuzivani osvojenych poznatki, a to feSenim
konkrétnich tikolt z praxe. Dle potfeby je uplatfiovan individualizovany pristup
k zaktim/Zakynim, vhodné je i zafazeni ukolt pro dvojice nebo skupiny
zakt/zakyn.

Hodnoceni vysledka zaki

Klasifikace zakt vychazi z Klasifikacniho fadu skoly. Pfi ovéfovani teoretickych
znalosti se uplatriuje pisemna i tistni forma zkousSeni, véetné didaktickych testi.
Pfi hodnoceni praktickych tikolt je kladen diiraz zv1asté na schopnost
zakt/zakyn samostatné zpracovat zadany prakticky tkol. Hodnoti se volba
vhodnych nastrojti pro jeho splnéni, spravnost, presnost a peclivost pfi
vypracovani. Hodnoceni uéitelem je dopliiovano sebehodnocenim Zdka/zakyné,
pripadné spoluzaky.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych
témat

Vzdélani v pfedmétu smétuje k zvladnuti informacnich technologii jako
prostfedku dalsiho vzdélavani a vyuziti v praxi i osobnim zivoté, ¢imz je
prinosem k rozvoji kompetenci k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitdm. Je zdsadnim pro dosazeni vSech kompetenci vyuzivani prostfedkii
informacnich a komunikacnich technologii a prace s informacemi. Je pfinosem
pro dosazeni kompetenci k uceni a feSeni problémii. Vede zaky/zadkyné k tomu,
aby porozuméli zadani tkolu, zvolili nejvhodné&jsi variantu feseni, vybrali
vhodnou techniku a programové vybaveni, dokazali zdtivodnit svoje feSeni
ukolu a pracovat na jeho realizaci samostatné i v tymu, pricemz méli odpovédny
vztah ke svému zdravi a byli si védomi diisledkti nezdravého zivotniho stylu a
rizik spojenych s nadmérnym pouzivanim vypocetni techniky — zdravotni
problémy, zavislosti.
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Pfinosem bude dale posileni pravniho védomi, ekologického chovani v souladu
s principy trvale udrZitelného Zivotniho prostfedi, rozvinuti komunikativnich
kompetenci — zaci/zakyné budou pouzivat odbornou terminologii, budou
formulovat a obhajovat feSeni problému.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Prace s poditacem,
- pouziva pocitac a jeho periferie, operacni systém,
vyménuje spotfebni material, adresarova struktura
- pouziva odbornou terminologii, - osobni pocitac, principy
- pracuje s prostiedky spravy fungovani
operac¢niho systému, na zdkladni - Casti, periferie 10
urovni jej konfiguruje a nastavuje - hardware, software
uzivatelské prostfedi, (zékladni a aplikacni)
- ovlada zdkladni operace se soubory, |- operacni systém a jeho
- pouziva souborovy manazer. nastaveni
- data, soubor, slozka,
souborovy manazer
Zak/zakyné 2. Textovy editor
- vytvari, upravuje a uchovava - format pisma, odstavce,
strukturované textové dokumenty stranky, sloupce, oddily 20
- ovlada typografickd pravidla, praci | - Sablony
se Sablonami, hromadnou - hromadnd korespondence
korespondenci.
Zak/zakyné 3. Tabulkovy procesor
- vytvaii tabulky, ve kterych uziva - matematické vzorce,
matematické operace, funkce, - funkce
o r 1w s 18
vyhledavani, filtrovani, tfidéni, - vyhledavani, filtrovani
- vytvafi grafy, kontingencni tabulky, | - vytvafeni grafa
- kontingen¢ni tabulky
Zak/zakyné 4. Prezentacni program
- vytvafijednoduché multimedidlni - spojeni textové, zvukové 10

dokumenty specializovanym SW pro
tvorbu prezentaci

a obrazové slozky
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Zak/zakyné

vyuziva lokalni sit a jeji prostfedky a
uvédomuje si rizika prace v siti,
ovlada elektronickou postu,

vyuziva nastroje pro organizovani a
planovani,

ovlada dalsi bézné prostfedky online
a offline komunikace a vymeény dat.

5. Prace v lokalni siti,

komunikacni a pfenosové

moznosti Internetu

pocitacova sit, server
pripojeni k siti a jeji
nastaveni

specifika prace v siti,
sdileni dokumentti a
prostredkit

sluzby internetu

10
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace

Zak/zakyné 1. Informaéni zdroje,
- voli vhodné zdroje k vyhledavani celosvétova sit Internet

pozadovanych informaci, - informace, prace
- efektivné vyhledava na Internetu, s informacemi

vcetné pouZiti filtrovani, - informacni zdroje 6
- uvédomuje si nutnost posouzeni - Internet

validity informacnich zdrojti,
- spravné interpretuje ziskané

informace a vhodné je prezentuje.
Zak/zakyné 2. Prace s daty
- sije védom moznosti, ale i rizik - komprese dat

spojenych s vyuZzivanim vypocetni - prosttedky zabezpeceni

techniky, dat pred zneuzitim
- uvédomuje si nutnost zabezpeceni - ochrana dat pred

dat pfed zneuzitim a znienim, zni¢enim 14
- aktivné vyuZziva prostiedky - ochrana autorskych prav

zabezpeceni dat, - algoritmizace
- sestavuje jednoduché algoritmy, - napovéda, manual
- vyuziva ndpovédu a manuadl pro

praci se zdkladnim i aplika¢nim

vybavenim.
Zak/zakyné 3. Standardni aplikaéni
- pracuje s aplikacemi tvoficimi tzv. programové vybaveni

kancelafsky software jako celkem, - spoluprace ¢asti baliku
- vytvari a pouziva makra. kancelafského software
- pracuje s dal$imi aplikacemi - vyména a sdileni dat 20

pouzivanymi v gastronomii a - import a export dat

ucetnictvi. - tvorba a pouziti maker

- dalsi aplikacni
programové vybaveni

Zak/zakyné 4. Databaze
- ovlada zakladni prace - vytvoreni jednoduché

v databazovém programu, databaze 10

vyhledava a filtruje v databazi,
vytvaii sestavy a tiskne je.

vyhledanti a filtrace dat
tisk sestav
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Zak/zakyné

- rozlisi zakladni typy grafickych
formatu,

- na zakladni trovni grafiku tvoii a

upravuje.

5. Grafika

rastrova a vektorova
formaty, komprese
prace v grafickém

programu

10
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Uvéebnivosnova Ekonomika

predmétu

Rocnik L. II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . 3 ) 5
vyucovacich hodin

Celkem 102 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem pfedmétu je prohloubit a rozsifit znalosti zdkti/Zakyn ziskané

z ekonomického vzdélavani v tfiletém oboru vzdélani s vyucnim listem, kdy
zaci/zakyné ziskali zdklady ekonomického mysleni a obchodné-podnikatelskych
aktivit, zorientovali se v ekonomickych jevech a procesech trzniho hospodafstvi a
v pravnich aspektech obchodné-podnikatelskych vztahti. V navazujicim studiu
se predmét Ekonomika zamétuje predevsim na ekonomiku podniku a jeji
aplikaci na obor ve stale se ménicich podminkach pri podnikani i

v zaméstnaneckém poméru. Zaci/zdkyné jsou vedeni k samostatnému
vyhledavani ekonomickych informaci, k jejich pochopeni, k praktickému
vyuzivani osvojenych poznatkii v oboru, uplatfiovani kritéria ekonomické
efektivnosti a k uplatiiovani podnikatelské etiky. Dal$im cilem pfedmétu je
seznamit zaky/zakyné s vyznamem a podstatou danové evidence pro potieby
tirmy, véetné schopnosti hodnotit ¢iselné tdaje v dariové evidenci.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: ekonomika a podnikani

Zéci/?4kyné by méli probranym uéivem ziskat znalosti a dovednosti, které
uplatni v ménicich se podminkach ekonomické praxe. Obsah uciva vychazi

z celkového pojeti oboru vzdélani a je rozdéleno do nékolika tematickych celkil.
Uvodni ucivo tizce navazuje na piedchozi ekonomické vzdélavani a prohlubuje
znalosti a dovednosti z oblasti fungovani trzni ekonomiky. Dalsi ucivo je
vénovano podnikani, podnikatelskym subjektiim a podnikovym ¢innostem a
zakladim danové evidence. Ukolem je naudit zaky/zdkyné vyhotovovat a
uctovat ucetni i platebni doklady, rozlisit dafiové a nedariové prijmy a vydaje,
vypocitat DPH v¢. nasledného zauétovani do penézniho deniku. Souéasti vyuky
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je i zaznamenani a rozbor udaji v zdznamni evidenci. U¢ivo déle zahrnuje oblast
hospodareni podniku, fungovani finan¢niho trhu i problematiku dani a
zdkonného pojisténi. Do uciva je zafazena i problematika fungovani narodniho
hospodafstvi a vlivu Evropské unie na rozvoj narodniho hospodarstvi.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/zakyné:

- dodrzovali legislativu, uplatiiovali moralni principy a podnikatelskou etiku,
mysleli v ekonomickych souvislostech,

- dokazali aplikovat poznatky a znalosti z rliznych ekonomickych oblasti do
obchodné-podnikatelskych aktivit v hotelnictvi a gastronomii,

- pracovali se zdroji ekonomickych informaci, samostatné je vyhledavali,
interpretovali a vyuZzivali v odbornych pracich a pfi tvorbé programt pfi
zaloZeni a rozvoji gastronomického podniku,

- byli schopni pracovat samostatné i v tymu,

- kalkulovali ceny vyrobki a sluzeb,

- dokazali hospodafrit s penézi, orientovali se v riiznych cenovych nabidkach na
trhu a v nabidce produktt bank a pojistoven s ohledem na svoje potieby a
moznosti,

- sledovali aktudlni déni v ndrodni i svétové ekonomice zejména s dlirazem na
fungovani trhu EU

- posoudili moZnosti a zptisoby podnikéni v CR a EU,

- orientovali se na trhu prace, byli schopni se adaptovat na ménici se podminky
a orientovat se v situaci ztraty zaméstnani,

- posoudili vyhody a nevyhody pfi volbé zaméstnaneckého poméru nebo
samostatného podnikani v gastronomickych zafizenich,

- nakladali s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami p¥i praci
v gastronomickych zafizenich ekonomicky a s ohledem na ochranu Zivotniho
prosttedi.

Pojeti vyuky

Pfi vyuce pfedmétu Ekonomika jsou pouzivany klasické vyukové metody a
frontalni a skupinova vyuka. Prace ve skupindch je zaméfena na urcité téma
tykajici se gastronomického podniku nebo problémt, které maji vliv na
ekonomiku gastronomického zafizeni i na ekonomiku statu. Zaci/zdkyné
komunikuji s ostatnimi, respektuji jejich ndzory, prosazuji a obhajuji vlastni
nazory a interpretuji vysledky pfed tfidou. Informace zaci/zakyné vyhledavaji
pomoci internetu, praci se zakony, s odbornou literaturou a vyuzivaji i vlastni
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znalosti a dovednosti z pfedchoziho studia. Pfi vyuce se klade velky dtiraz na
propojeni teorie s praxi v gastronomickém zafizeni. Veskeré ekonomické ucivo je
aplikovano na konkrétni situaci v gastronomickych podnicich a pfi vyuce jsou
vyuzivany znalosti a dovednosti Zakii/zakyn z predchoziho ekonomického i
gastronomického vzdélavani, které jsou dopliiovany novymi, modernimi
piistupy a poznatky. Zéci/zakyné zpracovavaji néktera témata formou
samostatné prace, referatti, prezentace, vyplnovanim autentickych formular

z evidence majetku, financi, dani i z pracovné pravni problematiky. V pribéhu
studia se Zaci/zakyné zticastni odbornych exkurzi a pfednasek.

Hodnoceni vysledki zaki

Zéci/?4kyné jsou hodnoceni tstné i pisemné. P¥i provéfovani znalosti a
dovednosti je kladen diiraz na schopnost aplikovat teoretické znalosti na praxi
v gastronomickych zatizenich. Pfi tstnim zkousSenti je dtilezité pochopeni uciva,
schopnost uvést konkrétni priklady, schopnost samostatného tsudku a
srozumitelnost vyjadfeni. Pfi hodnoceni prace ve skupinach se hodnoti troven
interpretace vysledki, schopnost spolupracovat, komunikovat a pfijimat nazory
jinych. U pisemného projevu je hodnocena spravnost, pfesnost, pfehlednost a
schopnost vystiZeni podstaty. I zde je kladen diiraz na aplikaci do gastronomické
praxe. Pfi hodnoceni zvladnuti praktickych kol napf. vypliiovani pisemnosti
typu zadosti, formulaiti, doklad®i apod. se hodnoti spravnost a peclivost
zvladnuti tkolu.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Celkové pojeti vyuky, zptisob hodnoceni a charakteristika uciva koresponduje
zejména s rozvojem kompetenci k feSeni problémii, komunikativnich
kompetenci, kompetenci k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam,
kompetenci vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a
pracovat s informacemi, kompetenci k uceni a personalnich kompetenci. Cilem
rozvijeni téchto kompetenci je, aby zak/zakyné uvazoval ekonomicky v osobnim i
pracovnim Zzivoté, pfijimal odpovédnost za svéfené ukoly, orientoval se

v obchodné-podnikatelskych aktivitdch gastronomickych zafizeni a instituci
cestovniho ruchu, sestavoval operativni i dlouhodobé programy fungovani
podniku i jednotlivych podnikovych subsystémti, orientoval se v pracovné
pravni problematice, vyuzival ziskané ekonomické informace k fizeni podniku i
jednotlivych provoznich tisekti, osvojil si diilezité védomosti a dovednosti pro
rozvoj podnikatelskych aktivit a uplatnéni na trhu prace a pochopil nutnost
neustalého dalsiho odborného vzdélavani jako nutnost konkurenceschopnosti na
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trhu i na trhu préace. V predmétu Ekonomika je pfinosnd aplikace priirezovych
témat Clovék a svét prace zejména pii vyhledavani informaci o moznostech
pracovniho uplatnéni na trhu prace a o moznostech samostatného podnikani

v ramci CR i v ramci EU. DiileZité jsou i informace o moznostech dalsiho
vzdélavani pfi zvySovani nebo prohlubovani dosavadni kvalifikace. Informacni a
komunikac¢ni technologie je nezbytna pfi efektivnim vyuzivani prostredku
vypocetni techniky pro ziskavani aktudlnich ekonomickych informaci. Obcéan

v demokratické spolecnosti se uplatiiuje zejména pfi orientaci ve stale se
ménicich podminkach ve spole¢nosti, odpovédnosti za své jednani a
rozhodovani a schopnosti diskuse. Priifezové téma Clovék a Zivotni prostiedi je
dtilezité pri aplikaci hospodarného vyuzivani zdrojli, pfi moZnostech a
zpusobech feSeni environmentdlnich problémt a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdélavani i v obcanském Zivoté, pfi ekonomickych ¢innostech
uplatfiovani nejen kritéria ekonomické efektivnosti ale i hlediska ekologického.
Predmét Ekonomika se vztahuje k dalSim pfedmétim kurikula, jako je Pravo,
Ucetnictvi, Management a marketing, Obcanska nauka, Informacni a
komunikacni technologie.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Podstata fungovani trzni
- aplikuje teorii potfeb na ekonomiky
gastronomicka zafizeni, - teorie potfeb,
- vymezi vyrobni faktory pro - hospodarsky proces,
gastronomické podniky, - trh,
- vysvétli chovani ekonomickych - trzni kategorie,
subjektti na trhu, - trZni systém.
- odhadne na konkrétnim ptikladu 10
z gastronomie vyvoj poptavky,
nabidky a ceny na trhu,
- vysvétli na prikladu termin
obétovana pfrileZitost,
- popise diisledky ptlisobenti trhu,
- uvede na ptikladu, jak lze realizovat
zasady udrzitelného rozvoje
v béZném Zivoté.
Zak/zakyneé 2. Podnik a podnikani
- orientuje se v pravnich formach - organizace v NH — ziskové
podnikani v CR a EU a uvadi a neziskové,
charakteristické zakladni znaky - podnikani,
jednotlivych podnikd, - podnikatelsky zamér,
- konkretizuje vhodné pravni formy - pravni formy podniku,
podnikani v gastronomii, - zpusob podnikani v rdmci
- rozlisi druhy Zivnosti a uvede EU,
pozadavky pro ziskani - zéakladni ustanoveni 15

zivnostenského opravnéni
konkrétnich zivnosti tykajicich se
oboru,

- sestavi podnikatelsky plan
konkrétniho gastronomického
zafizeni,

- uvede zdkladni povinnosti
podnikatele vi¢i statu,

Obchodniho, Obc¢anského
zakoniku a zivnostenského
zdkona vztahujici se

k pfedmétu podnikani,
vzajemné uznavani
kvalifikace obc¢ant EU.
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vyhledava potfebné informace

v ptislusnych legislativnich normach,
na prikladech uvede zptisoby feSeni
béZnych pravnich situaci v oboru,
popiSe postup pti uznavani
kvalifikaci obéanti EU.

Zak/zakyné

rozlisi zakladni druhy obézného a
dlouhodobého majetku,

vypocita vstupni cenu DM,
provadi vypocty odpisti a
efektivnosti investic,

3. Hospodareni

s dlouhodobym a obéZnym

majetkem

- clenéni, pofizovani,
ocenovani DM,

- opotfebeni, odpisovani,

- vyplni inventdrni kartu, vyfazeni a evidence DM, 15
- uvede postup pfi pofizovani zdsob a | - efektivnost investic,
vysvétli dodaci a platebni podminky, | - kolobéh a ¢lenéni OM,
- provadi zdkladni propocty spotfeby | - potizovani OM,
a optimalizace zdsob a nakupu a - normovani a fizeni zasob,
spravne interpretuje vysledky, - spotfeba a optimalizace
- vyplni skladni kartu. zasob a jejich evidence.
Zak/zakyneé 4. Hlavni a prodejni ¢innost
- charakterizuje obsah a pribéh hlavni | podniku
¢innosti v gastronomickych - hlavni ¢innost
zafizenich, v gastronomickych
- vypocita vyrobni kapacitu, zafizenich,
- uvede jednotlivé ¢innosti pri - organizace prace ve
organizaci prace ve vyrobnim vyrobnim stfedisku, 14
stfedisku se zaméfenim na - vyrobni kapacita,
gastronomii, - vyrobni program,
- sestavi vyrobni plan, - prodejni a odbytova
- charakterizuje obsah a pruibéh ¢innost v gastronomickych
prodejni a odbytové ¢innosti zafizenich.
v gastronomickych podnicich.
Zak/zakyné 5. Pracovné pravni vztahy
- uvede moznosti ziskavani - zamestnanci,
zaméstnancti a jejich vybér na - trh prace,
zakladé pfedpokladi pro konkrétni | - odménovani zaméstnancti 14

pozici,
charakterizuje trh prace a situaci na
trhu prdce, orientuje se v situaci

- slozky mzdy, mzdové
predpisy, vypocty mezd,
benefity,
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ztraty zaméstnani,

provadi mzdové vypocty s vyuzitim
poznatkti o zakonné tipravé mezd a
dalsich podklada,

rozlisi na vyplatnim listku poloZky
mzdy a posoudi redlnost jejich vyse,
porovnd na konkrétnich prikladech
zaméstnani a podnikani,

orientuje se v problematice dani

z pfijmu, socialniho a zdravotniho
pojisténi zejména ve vztahu
zaméstnanctli a zaméstnavatel{i.

socialni pojisténi,
zdravotni pojisténi.

Zak/zakyné

vysvétli rozdily dafiové evidence

a ucetnictvi,

popise zadkladni pojmy danové
evidence a ucetnictvi,

zhodnoti vyznam ucetni
dokumentace,

popiSe druhy a ndlezitosti ucetnich
doklad,

vyhotovi ti€etni doklad a popise
jejich obéh,

popiSe a vysvétli vyznam inventury,
vysvétli podstatu a vyznam danové
evidence,

vymezi osoby opravnéné vést
danovou evidencdi,

vede knihu pohledavek a zadvazkd,
zhotovi inventarni kartu, skladni
kartu,

odlisi pfijmy a vydaje podle vztahu
k zdkladu dané z pfijm1,

vypocte a zauctuje DPH,

provadi zdznamy do deniku pfijmt a
vydajti,

urci zdklad dané z pfijma.

6. Danova evidence

evidence podnikatelské
¢innosti,

ucetni doklady, podstata a
vyznam,

druhy, naleZitosti, obéh a
vyhotovovani tcetnich
dokladq,

inventura majetku a
zavazku,

podstata a vyznam vedeni
danové evidence,
subjekty, které vedou
danovou evidenci,
evidence pohledavek a
zavazku,

evidence majetku,

denik pfijmt a vydaja,
zaznamni evidence DPH,
uzavérkové operace.

34

124




Nézev SVP: Gastronomie
Ko6d a nazev oboru vzdélani: 65-41-1./01 Gastronomie

Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Délka a forma vzdélavani: dvouleté denni studium
Platnost SVP od: 1. z4i 2014

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Hospodafeni podniku
- vysvétli na prikladech - ndklady,
z gastronomickych zafizeni naklady, | - vynosy,
vynosy a zisk, - vysledek hospodareni,
- stanovi cenu, - financovani a finan¢ni
- provadijednoduché vypocty spojené fizeni podniku,
se snizovanim nakladti a - zdroje financovani.
zvySovanim trZeb s aplikaci na
gastronomicka zafizeni, 10
- orientuje se v moznostech
financovani ¢innosti podniku,
- vypocita vysledek hospodareni,
- charakterizuje dopad zisku nebo
ztraty na financni situaci
podnikatelského subjektu
v gastronomii,
- posoudi vhodnost financovani
z vlastnich a cizich zdroju.
Zak/zakyné 2. Finan¢ni trh
- vysvétli princip fungovani - charakteristika finanéniho
finan¢niho trhu, trhu,
- charakterizuje napln ¢innosti bank, - penize,
- zhodnoti vyhody a nevyhody - platebni styk,
hotovostniho a bezhotovostniho - banky a bankovnictvi,
platebniho styku, - pojistovnictvi, pojistovny
- komunikuje s bankou pomoci — pojistné produkty,
pfimého bankovnictvi, pojistné smlouvy, 20

navrhne vyuziti volnych finan¢nich
prostredkd,
navrhne feseni nedostatku

finan¢nich prostredkd,
vysvétli urokové sazby a RPSN,
uvede zptisob ziskani tvéru, vybere

nejvyhodnéjsi avérovy produkt
s ohledem na své potfeby a posoudi

- osobni finance, financni
produkty,
- kapitalové trhy.
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zplisoby zajisténi tvéru a jak se
vyvarovat pfedluZeni,

- orientuje se v nabidce pojistnych
produkt(i s ohledem na potieby,

- aplikuje poznatky z finan¢niho trhu
na osobni finance a moznosti
financovani osobnich potteb,

- na prikladech vysvétli zakladni
druhy cennych papirt a mozZnosti
obchodovani s nimi.

Zak/zakyné 3. Soustava dani a

- pracuje se zdkladnimi dariovymi zakonného pojisténi
pojmy, - soustava dani,

- odlisi princip pfimych a nepfimych | - pfimé dané,
dani, - nepfimé dané,

- vyhledava v danovych zakonech - zakonné pojisténi —
potfebné udaje, socialni pojisténi,

- provadijednoduché vypocty dané zdravotni pojisténi.

z ptijma fyzickych a pravnickych
0sob,

vypocita DPH a cenu s DPH,
vyplni jednoduché daniové ptiznani
k dani z pfijm fyzickych osob pfi
podnikani podle Zivnostenského
zakona ve svém oboru,

vysvétli tcel socidlniho a
zdravotniho pojisténi,

vyhledava potiebné udaje

k socidlnimu a zdravotnimu pojisténi
na internetu a vysvétli rozdily mezi
pojisténim zaméstnancti a OSVC,
posoudi na prikladu, které moZznosti
socialnich davek lze vyuzit a kde Ize
ziskat blizsi informace o jejich

poskytovani.
Zak/zakyné 4. Narodni hospodafstvi a
- uvede priklady vazby cestovniho EU
ruchu na dalsi odvétvi narodniho - struktura narodniho
hospodarstvi, hospodarstvi,
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vysvétli vyznam ukazatelt vyvoje
narodniho hospodafstvi ve vztahu
k oboruy,

objasni pfic¢iny a druhy
nezamestnanosti,

posoudi dopady inflace na mzdy,
vklady a avéry, odhadne vliv na
vyuzivani sluzeb v cestovnim ruchu,
uvede priklady, jak se branit
dusledkim inflace,

na prikladech vysvétli ptijmy a
vydaje statniho rozpoctu,

uvede vliv jednotného trhu EU na
narodni hospodarstvi, zejména

z pohledu odstrafiovani bariér
obchodu a sluZeb.

Cinitelé ovliviiujici troven
narodniho hospodafstvi,
hospodarska politika a jeji
cile,

magicky ctyfuhelnik,
nastroje hospodarské
politiky,

statni rozpocet,

vliv EU na rozvoj
narodniho hospodafstvi.
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Uv b 1 7 v L 14

oo OSnova Ucetnictvi
predmétu
Rocnik L II. Celkem
Pocet tydennich

4 /4 . 0 2 2

vyucovacich hodin
Celkem 0 60 60

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem pfedmétu je seznamit zadky/zakyné s vyznamem a podstatou tcetnictvi pro
potieby firmy. Zaci/zdkyné ziskaji nejen odborné znalosti, ale jsou vedeni i

k samostatnému vyhledavani aktudlnich ekonomickych informaci a jejich
aplikace pfi fizeni firmy, véetné schopnosti hodnotit ¢iselné tidaje v tcetnictvi.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: ekonomika a podnikani

U¢ivo je zafazeno do jednoho roc¢niku. Pfedmét se zabyva podstatou ticetnictvi.
Zakladem uciva je uctovani na syntetickych a analytickych tctech, vypocet a
uctovani ucetni uzavérky a zavérky.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- pochopili vyznam darnové evidence a tcetnictvi pro ¢innost podniku,
- pracovali svédomité a peclivé zaznamenavali vysledky své prace,
- uvazovali a jednali ekonomicky nejen v pracovnim, ale i v osobnim Zivoté.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd pomoci slovni metody — vysvétlovani, vyklad a rozhovor.
Soucasti je praktické procvicovani, zaci/zadkyné vypracovavaji souvislé priklady —
je zde uplatniovano i vyucovani skupinové. Vyuzity jsou také metody
dovednostné-praktické — vyhotovovani tcéetnich dokladt.
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Hodnoceni vysledka zakt

Znalosti zakt/Zzakyn jsou provéfovany ustné i pisemné. Pfi tstnim zkouseni je
kladen diiraz na schopnost samostatného tisudku a spravné vyjadfovani.

V pisemném projevu se hodnoti peclivé a pfehledné zpracovani ptikladd, véetné
bezchybného zpracovani zadanych tkold. V hodnoceni jsou vyuZzivany i
ucitelské didaktické testy.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

V ramci predmétu Ucetnictvi budou rozvijeny zejména kompetence k uceni —
nutnost soustavného vzdélavani a aktualizace znalosti, kompetence k feSeni
problémti a komunikativni kompetence — samostatné feSeni pracovnich tkolt,
kompetence persondlni a socidlni — schopnost pracovat v tymu, pfipivat v
tymové praci vlastnimi navrhy, kompetence k pracovnimu uplatnéni a
podnikatelskym aktivitdm — jedndni samostatné, aktivné ve vlastnim z4jmu,

v zdjmu zameéstnavatelské organizace i v zajmu verejném.

V predmétu Udetnictvi je aplikovéno priifezové téma Clovék a svét prace.
Vysledky vzdélavani a kompetence maji vztah k dalSim pfedméttim, jako jsou
Ekonomika a Pravo.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani v Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Podstata a vyznam
- charakterizuje podstatu a funkce ucetnictvi
ucetnictvi. - podstata, funkce a 2
vyznam Ucetnictvi
- pravni uprava ucetnictvi
Zak/zakyné 2. Zaklady tiéetnictvi
- sestavi rozvahu, pochopi vztahy - druh, obsah a funkce
mezi aktivy a pasivy, rozvahy
- zachyti zmény na tctech, - zmény rozvahovych
- vypocita obraty a konec¢né ztstatky polozek 10
ucta, - rozvahové a vysledkové
- vysvétli postup uctovani béhem ucty
ucetniho obdobi, - obraty, zlistatky na tctech
- vede analytickou evidenci - syntetickd a analyticka
k syntetickym ucttm. evidence
Zak/zakyné 3. Zakladni uétovani na
- uctuje zdkladni operace v syntetické | syntetickych actech
evidenci, - uctovani penéznich
- charakterizuje zdkladni analytickou prostfedkii
evidenci. - uctovani materialu
- uctovani dlouhodobého 0
majetku
- uctovani mezd
- uctovani vyrobki
- uctovani zbozi
- uctovani nakladti a
vynosi
Zak/zakyné 4. Uéetni uzavérka a
- uzavie rozvahové a vysledkové ucty, | zavérka
provede uzavérkové operace, - zjisténi vysledku 6

vypocte hospodarsky vysledek a
zauctuje jej,

hospodareni
- vypocet darfiové
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- sestavi ucetni vykazy ve
zjednoduSeném rozsahu.

povinnosti
uzavieni uct
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Ucebni osnova ,
y . Pravo
predmétu
Roc¢nik L II. Celkem
Pocet tydennich
v 14 . 0 2 2
vyucovacich hodin
Celkem 0 60 60

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Pfedmét pravo tvori spolu s predméty ekonomika, management a marketing a
ucetnictvi povinny ekonomicko-pravni zdklad odborného vzdélani. Jde
o predmét, ktery rozviji a doplnuje znalosti ziskané ve spolecenskovédnich
a odbornych ekonomickych pfedmétech. Pfedmét poskytuje zdkovi prehled
o pravnim fadu a systému prava, ktery mu umoznuje uplatnit ziskané znalosti
pfimo v praxi, o to pfedevsim v oblasti jeho profesniho zajmu.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: spole¢enskovédni vzdélavani, ekonomika a podnikani

Pfedmét poskytuje prehled o systému prava a pravnim fadu CR, utvaii pravni
védomi na potfebné tirovni a vede zaky k dodrZovani pravnich norem. Zaci se
u¢i orientovat v zdkladnich pramenech prava dustavniho, obcanského,
obchodniho, pracovniho, trestniho, rodinného a spravniho. Obsahem udiva jsou
zdklady pravnich védomosti potfebné pro orientaci v pravnich normach a
pravnim systému Ceské republiky a pro aplikaci na typické Zivotni situace.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/zadkyné:

- chapali nutnost vzdélavani, sebevzdélavani a celozivotniho uceni pro rozvoj
své uspesné kariéry, prakticky aplikovali poznatky z ekonomiky a prava pri
feSeni ekonomickych problémti,

- pracovali se zdroji ekonomickych a pravnich informaci, samostatné je
vyhledavali, spravné je interpretovali a vyuzivali,

- sledovali priibézné aktudlni déni, predevsim legislativni proces,
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- dodrzovali pfislusné pravni predpisy vcetné predpisti tykajicich se bezpecnosti
a ochrany zdravi,

- pfi praci a pozarni ochrané uplatiiovali opravnéné naroky v pripadé
pracovniho urazu.

Pojeti vyuky

V hodindch prava budou vyuzivany nasledujici metody a formy prace: vyklad a
prace s platnymi pradvnimi normami. Zakladni metoda vykladu je doplnéna o
individudlni praci se softwarem EPIS, ve kterém zaci pracuji s textem pravniho
predpisu a vyhledavaji konkrétni ustanoveni. Ve vhodnych tematickych celcich
jsou jim uvadény konkrétni ptiklady z realné praxe.

Pomoci internetu zaci/zakyné (individudlné nebo ve skupinach) ziskavaji dalsi
informace, jedna se predevSsim o cinnost statnich organt, informace
z obchodniho rejstitku. Zaci/zakyné pracuji s autentickymi formulafi tykajicimi
se zalozeni a vzniku podnikatelského subjektu, s dennim a odbornym tiskem, ze
kterého zpracovavaji formou referati aktudlni informace z oblasti prava. Dale
jsou vedeni k diskusim k jednotlivym tématim s vyuzitim znalosti z bézného
zZivota.

Jsou vyuzivany exkurze u Okresniho soudu a Ufadu prace v Havlickové Brodé.

Hodnoceni vysledka zaki

Zakladem pro hodnoceni je pribézné ustni zkouSeni ze znalosti jednotlivych
pravnich odvétvi. Pfi tstnim zkouSeni je kladen dtiraz na souvislost projevu a
jeho vécnou spravnost a na uplatnovani praktickych dovednosti v oblasti prava.
Po zvladnuti tematického celku nebo jeho ¢asti jsou zadavany pisemné prace. U
pisemného projevu je kladen diiraz na vécnou spravnost, presnost, prehlednost a
opét uplatiiovani praktickych dovednosti v oblasti prava. Pri klasifikaci je také
zohlednéna prace Zdka v hodiné a jeho zajem o danou problematiku.

Pfinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Komunikativni kompetence - absolvent bude schopen vyjadfovat se pfimérené
ucelu jednani v projevech mluvenych i psanych, déle formulovat své myslenky
srozumitelné a souvisle. Z hlediska kompetence k uceni, persondlni a socidlni
kompetence bude schopen efektivné se ucit a pracovat, vyhodnocovat dosazené
vysledky a pokroky. Pri veskeré své cinnosti bude vyuzivat prostredky
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informacnich a komunikacénich technologii a pracovat sbéznym zdkladnim
a aplika¢nim programovym vybavenim.

Dale by mél absolvent z hlediska kompetence obcanské a kulturniho povédomi
jednat odpovédné, samostatné ve vlastnim, ale i ve vefejném z4jmu. DodrZovat
zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi, jednat v souladu s moralnimi
principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat k uplatiiovani zakladnich
zasad demokracie.

Na klicové kompetence navazuji odborné kompetence, jako je naptiklad
kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikdni, kdy absolvent by mél mit
prehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru a poZzadavcich na
vykon odborné kvalifikace, aplikuje poznatky zoblasti prava v obchodné-
podnikatelské ¢innosti v hotelnictvi a gastronomii, tzn. aby se orientoval v pravni
upravé pracovné pravnich vztaht a zdvazkovych vztahti, vyhledaval pfislusné
pravni predpisy a byl schopen s nimi pracovat. Absolvent by mél znat a
dodrZovat zdkladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence.

Celkové pojeti vyuky vede k aplikaci pruafezovych témat, jako je napriklad
Clovék v demokratické spolecnosti a Informac¢ni a komunikaéni technologie.

Pfedmét Pravo se vztahuje k dalsSim pfedmétiim kurikula jako jsou Ekonomika,
Obcanska nauka, Déjepis a Spolecenskovédni semindf.
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Rozpis uciva a vysledku vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucivo

Hodinova
dotace

Zak/zakyné

- popiSe strucnou historii vyvoje
svétového a evropského prava,

- definuje zdkladni pravni pojmy,

- vysvétli usporadani pravniho fadu,
druhy pravnich pfedpist,

- vyjmenuje zdkladni pravni odvétvi a
prameny prava,

- definuje pradvni normy a vysvétli
legislativni proces,

- na konkrétnim prikladu rozlisi
platnost a ti¢innost pravni normy,

- popiSe vznik pravniho vztahu,

- vysvétli rozdil mezi fyzickou a
pravnickou osobou,

- definuje pravni zptisobilosti osob,
napiiklad zptsobilost k pravnim
ukontm,

- na konkrétnim pravnim vztahu
posoudi pravni acinky preklusivni
nebo promlcéeci lhiity,

- pracuje se sbirkou zakonti, naptiklad
na pocitaci v programu EPIS.

1.

Zaklady prava

vyvoj historie prava
vyznam a prameny prava
systém pravniho fadu
pravni normy

pravni vztahy

Zak/zakyné

- opakuje zdkladni poznatky o
Ustavnim pravu z Obc¢anské nauky,

- popisuje z pravniho hlediska
demokracii, objasiiuje jak funguje a
uvadi klady a zapory,

- pojmenuje zakladni subjekty statni
moci,

- vysvétluje zakladni prava a svobody
Clovéka,

- interpretuje a posuzuje zdkladni

. Ustavni pravo

Ustava CR

LZPS

¢innost policie, statniho
zastupitelstvi, vefejného
ochrance prav, advokacie
a notarstvi
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lidskd prava na typovych prikladech
z bézného zivota,

popisuje ¢innost soudti, policie,
statniho zastupitelstvi, vefejného

ochrance prav, advokacie a notarstvi.

Zak/zakyné

definuje predmét obcanského prava
a vyjmenuje zakladni prameny
obcanského prava,

vysvétli ochranu osobnosti na
typovych prikladech z béZného
zivota vcéetné omezeni,

vysvétli jednotlivé druhy vlastnictvi
a spoluvlastnictvi,

vyhleda v ob¢anském zakoniku
prislusnou pravni tpravu vécnych
prav, naptiklad na internetu nebo na
Skolnim vyukovém programu,
definuje a aplikuje na prikladech
vécnd prava k cizim vécem,

uvede priklady spotfebitelskych
smluv vcetné ochrany spotfebitele,
definuje zavazkové pravo,

uvede pfiklady pojmenovanych
smluv a jaké zavazky smluvnich
stran vyplyvaji z béZnych smluv,
vyhleda v obcanském zakoniku
prislusnou pravni tpravu
zavazkovych smluv, napfiklad na
internetu nebo na Skolnim
vyukovém programu,

na ptikladech rozlisi podstatné a
nepodstatné ¢asti smluv, a posoudi,
kdy je moZno odstoupit od smlouvy,
vysvétli, jak spravné postupovat pri
reklamaci,

uvede predpoklady dédictvi a druhy
dédéni.

3.

Obcanské pravo
predmét a prameny
obcanského prava
ochrana osobnosti
vécna prava
spottebitelské smlouvy
zavazkové pravo
dédické pravo

13
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Zak/zakyné

definuje pfedmét pracovniho prava a
vyjmenuje zdkladni prameny
pracovniho prava,

vysvétli zavislou préci a postaveni
ufadu préce na trhu prace,

vyhleda pfislusnou pravni apravu
v Zakonu o zaméstnanosti nebo v
Zakoniku prace, naptiklad na
internetu nebo na Skolnim
vyukovém programu,

pojmenuje subjekty pracovniho
prava, vysvétli zdkladni prava a
povinnosti zaméstnance a
zaméstnavatele a uvede, jak se branit
proti tomu, co je v rozporu s pravni
upravou,

definuje pracovni pomér a obsah
pracovniho poméru, rozlisi
jednotlivé druhy pracovniho
poméru,

popiSe povinné i dalsi nalezitosti
pracovni smlouvy,

na typickych pfikladech posoudi
spravnost postupu zaméstnavatele
pfi zméné obsahu pracovni smlouvy,
uvede zptisoby skonceni
pracovnépravniho vztahu,

na typovych prikladech posoudi
opravnénost diivodid vypovédi a
okamzitého zruseni pracovniho
pomeéru ze strany zameéstnavatele i
zameéstnance vyhledanim

v Zakoniku prace napfiklad na
internetu nebo na skolnim
vyukovém programu,

posoudi moznosti rozvrzeni
pracovni doby a prestavek v praci,
na konkrétnim prikladé posoudi

4. Pracovni pravo

predmét a prameny
pracovniho prava
problematika
zaméstnanosti

subjekty pracovniho
prava ajejich prava a
povinnosti

pracovni pomér — druhy,
vznik a obsah

pracovni smlouva
zména obsahu
pracovniho poméru
skonceni pracovniho
poméru

pracovni podminky —
pracovni doba, doba
odpocinku

zvlastni pracovni
podminky Zen a
mladistvych

dohody konané mimo
pracovni pomeér

vnitini predpisy a BOZP
pracovnépravni
odpovédnost a ndhrada
Skody

12
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narok zamestnance na dovolenou,
objasni odliSnost pracovnich
podminek pro zZeny a mladistvé,
definuje dohody o provedeni prace a
dohody o pracovni ¢innosti, prokaze
zakladni rozdily z hlediska
pracovniho prava mezi pracovnim
pomérem a dohodami,

vysvétli zakladni tkoly a povinnosti
organizace pfi zajiStovani BOZP,
uvede zakladni pracovnépravni
odpovédnosti a ndhrady skody
zaméstnance a zaméstnavatele.

Zak/zakyné

- definuje pfedmét obchodniho prava
a vyjmenuje zakladni prameny
obchodniho prava, objasni vztah
mezi ob¢anskym a obchodnim
pravem,

opakuje zdkladni poznatky o
podnikani z Ekonomiky,
vyjmenuje jednotlivé subjekty
obchodniho prava,

definuje jednotlivé zakladni pojmy,
napiiklad: podnikani, podnik,
podnikatel, jednani podnikatele
(podniku), obchodni firma,
obchodni rejstfik, prokura atd.
orientuje se ve vypisu z obchodniho
rejstiiku,

definuje jednotlivé moznosti
pravnich forem podnikani,

popise a odlisi zalozeni, vznik,
zruSeni a zanik podniku z hlediska
obchodniho prava,

interpretuje tidaje ze Zivnostenské
zakona, a to vyhledanim naptiklad
na internetu nebo na skolnim

. Obchodni pravo

predmét a prameny
obchodniho prava, vztah
obcanského a obchodniho
prava

subjekty obchodniho
prava

zakladni pojmy
obchodniho prava
pravni formy podnikani
Zivnostensky zékon
obchodni spole¢nosti
druzstva

ostatni formy podnikani
obchodni zavazkové
pravo
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vyukovém programu,

rozlisi, co je a co neni Zivnost na
pfikladech podnikani,

uvede vSeobecné a zvlastni
podminky provozovani zivnosti
(podnikani),

vyjmenuje jednotlivé druhy Zivnosti,
rozlisi ohlaSovaci a koncesovanou
zivnost na typovych prikladech
zivnostenského podnikani, a to
vyhledanim v zdkoné nebo v jeho
prilohach, napriklad na internetu
nebo na skolnim vyukovém
programu,

na pfikladu ukaZe postup ziskani
zivnostenského opravnéni, vyplni
zakladni formulaf pro ziskani
zivnostenského opravnéni (JRF),
interpretuje tdaje z Obchodniho
zakoniku, a to vyhledanim napriklad
na internetu nebo na skolnim
vyukovém programu,

vyjmenuje jednotlivé druhy
obchodnich spolec¢nosti a druzstev,
definuje jednotlivé obchodni
spolecnosti z hlediska zaloZzeni,
ruceni, vkladd, fizeni, prav a
povinnosti spole¢nikii
(druzstevnik),

popise obsah spolecenskych nebo
zakladatelskych smluv, a to
vyhleddnim v zdkoné, naptiklad na
internetu nebo na skolnim
vyukovém programu,

pojmenuje dalsi moznosti podnikani,
posoudi zékladni rozdily mezi
obchodni spole¢nosti, druzstvem a
jinymi pravnimi formami podnikani,
definuje obchodni zdvazkové pravo,
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uvede priklady pojmenovanych
smluv a jaké zavazky smluvnich
stran vyplyvaji z béZnych smluv,
vyhleda v obchodnim zakoniku
prislusnou pravni apravu
zavazkovych smluv, napfiklad na
internetu nebo na skolnim
vyukovém programu,

na prikladech rozlisi podstatné a
nepodstatné ¢asti smluv,

srovna jednotlivé prostfedky
pravniho zajisténi zavazki,

posoudi dtisledky zmén zavazkt a
na konkrétnim pfipadé navrhne, jak
1ze feSit odpovédnost za vady, Skodu
a prodleni.

Zak/zakyné

definuje predmét rodinného prava a
vyjmenuje zakladni prameny
rodinného prava,

interpretuje tdaje ze Zakona o
roding, a to vyhledanim naptiklad na
internetu nebo na Skolnim
vyukovém programu,

definuje manZelstvi, a to vznik a
zanik manzelstvi,

vysvétli prava a povinnosti mezi
manzeli a mezi rodici a détmi,

uvede druhy vyZzivovacich
povinnosti,

popisSe jednotlivé moZznosti ndhradni
vychovy,

pojmenuje registrované partnerstvi,
uvede, kde 1ze nalézt informace nebo
pomoc v problémech z rodinného
prava.

6. Rodinné pravo

- predmét a prameny
rodinného prava

- manZelstvi

- vztah rodica a déti,
vyzivovaci povinnosti

- nadhradni vychova

- registrované partnerstvi

74k | zakyné

definuje predmét trestniho prava a
vyjmenuje zakladni prameny

7. Trestni pravo
- pfedmét a prameny
trestniho prava hmotného
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trestniho prava,

interpretuje tdaje s prament
trestniho prava, a to vyhledanim
napriklad na internetu nebo na
Skolnim vyukovém programu,
vysvétli podstatu trestniho prava
hmotného a procesniho,

rozlisi trestny ¢in od prestupku,
vysvétli protipravni jednani a pravni
nasledky trestni odpovédnosti,
pojmenuje jednotlivé subjekty
trestniho fizeni,

diskutuje o alternativnich trestech, o
soucasnych problémech kriminality
a vézenstvi.

a procesniho
- trestni pravo hmotné
- trestni pravo procesni
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Ucebni osnova HotelovV pr

predmétu otelovy provoz

Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . ’ ) A
vyucovacich hodin

Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Z&k/z&kyné se seznami s organizaci a fizenim hotelového provozu, vybavenim
jednotlivych stfedisek hotelu, s poskytovanim jednotlivych sluzeb v ubytovacich
zafizenich a s fizenim restauracniho provozu. Cilem pfedmétu je pfevést
teoretické poznatky ziskané z ekonomickych a odbornych predméti na praktické
dovednosti potiebné k praci v hotelovych zafizenich.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: Vyroba a odbyt v gastronomii, Hotelovy provoz

U¢ivo obsahuje nejprve zdkladni prehled o vyvoji gastronomie a ¢innosti
restauracniho stravovani. Zaci/zékyné se naudi zaujimat spravnd stanoviska pii
vykonu fidici ¢innosti.

Ucivo dale zahrnuje organizaci hotelnictvi véetné zapojeni hotel(i do hotelovych
fetézcu, pojeti organizacni struktury hotelu véetné podnikatelské ¢innosti
zaméfené na hotelovy marketing.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/Zadkyné:

- ovladali ¢innosti spole¢ného stravovani,

- orientovali se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobkt a sluzeb a
zabezpecovali jejich odbyt,

- aplikovali ziskané teoretické poznatky pfi fizeni jednotlivych sluzeb
hotelového provozu,

- orientovali se v obchodné-podnikatelskych aktivitach hotelti a dalSich podnika
a instituci cestovniho ruchu,

- kalkulovali ceny vyrobku a sluzeb,

- vyuzivali hotelovy marketing v fizeni hotelového provozu,
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- dbali na dodrzovani hygienickych pfedpist v gastronomii
- fesili problémové tkoly z praxe.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd formou hromadného vyucovani v uéebné vybavené pocitacem.
Skupinova vyuka a samostatna prace zakt se zatazuji do vyuky v pfipadé feSeni
zadanych ukolt, napfiklad pfi navrhu organizacni struktury firmy, popisu
silnych a slabych stranek hotelu nebo v sestaveni vyrobniho a prodejniho planu.
Urc¢ité celky Zaci/zakyné zpracovavaji formou prezentace a naslednym vykladem
pred tfidou.

Zéci/zakyné jsou vedeni k praktickému vyuzivan{ osvojenych poznatk.

Hodnoceni vysledka zaki

Pfi probirani jednotlivych tematickych celkii a nasledném ovérovani znalosti se
hodnoti tstni i pisemny projev zdka/Zakyné podle Skolniho klasifika¢niho fadu.
Klade se dtiraz na srozumitelnost vyjadfeni, schopnost logického uvazovani a
schopnost prevadét teoretické poznatky do praxe. U hodnoceni vysledkii
samostatné nebo skupinové prace se hodnoti schopnost spoluprace, komunikace,
schopnost vyhleddvat informace a pracovat s nimi, uroven vysledkt prace.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Predmét se prolina priifezovymi tématy Clovék v demokratické spolecnosti,
Informacni a komunikaéni technologie, Clovék a Zivotni prosttedi.

Rozviji pfedevsim kompetence komunikativni, Zaci/Zakyné srozumitelné
formuluji své myslenky a postoje, vyjadfuji se pfiméfené ticelu jednani a
diskutuji o dané problematice. Dale kompetence k celozivotnimu uceni, kdy
zaci/zadkyné vyuzivaji ke svému uceni rtizné informacni zdroje a aplikuji ziskané
znalosti a zkuSenosti v praci i v Zivoté. Pfi praci v tymu a pfi spolupraci

s ostatnimi lidmi, p¥i ziskdvani informaci z ovéfenych zdrojt, které dale
zpracovavaji, se rozviji kompetence personalni a socidlni a kompetence vyuzivat
prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi.
Predmét rozviji také kompetence k feSeni problémti, kdy Zaci/zakyné ziskavaji
informace potiebné k feseni problémt a navrhnou zptisob jeho feSeni samostatné
ivtymu.

Mezipfedmétoveé vztahy se dotykaji predmétu Ekonomika, Management a
marketing, Informacni a komunikacni technologie, Ucebni praxe a Specidlni
technologie a stolniceni.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledk vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani v Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyneé 1. Vyvoj pohostinstvi,
- vysvétli vyvoj pohostinstvi, podstata spolecného
- rozlisi a popiSe restauracni zafizeni, | stravovani
formy spolecného stravovani a - vyvoj pohostinstvi v CR
vysvétli rozdil mezi komerénim a - druhy restauracnich
ucelovym stravovanim, zafizeni 14
- nacrtne feSeni jednotlivych - formy spole¢ného
stravovacich provozi a popise stravovani
soucasné trendy spole¢ného - restauracni skupiny a
stravovani, fetézce
- popiSe vznik a druhy restauracnich
fetézcl.
Zak/zakyné 2. Organizaéni struktura
- rozdéli pracovniky vyroby a odbytu | restauracniho podniku
a objasni jejich ndpln prace, - pracovnici stravovacich
- objasni nastroje vybéru pracovnikti a provozl
vysvétli zptisoby zvySovani jejich - napln prace pracovnikti
kvality, odbytu a vyroby 11
- planuje a kontroluje ¢innost - vybér zaméstnanct, péce
zaméstnancti a kvalitu jejich prace, o odborny a profesni
- uvede moznosti podpory rozvoj zaméstnanct
zaméstnancii v profesnim ristu a - kontrola trovné sluzeb
celoZivotnim vzdélavani.
Zak/zakyné 3. Rizeni stravovaciho
- orientuje se v fizeni stravovaciho useku
useku, v jeho provozu, vybaveni pro | - fizeni vyrobni ¢innosti,
vyrobu a odbyt, skladovani, struktura stravovacich
- objasni fizeni vyrobni ¢innosti, sluzeb 16

planuje, organizuje, kontroluje

zasobovani, stravovaci provoz,
koordinuje ¢innosti ve vyrobé a
odbytu,

organizovani, planovani
prodejni a odbytova
¢innost

formy nabidky
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objasni formy prodeje a nabidky,
popisSe podstatu banketni a
cateringové ¢innosti,

organizuje gastronomickeé akce,

dodrzuje obchodni podminky.

banketni a cateringova
¢innost
zazitkova gastronomie

Zak/zakyné

vytvori vyrobni a prodejni program,
analyzuje trh poptavky a
konkurence, vysvétli zptsoby
ziskavani informaci o konkurendi,
vysvétli tdaje uvadéné v jidelnim
listku a uplatiiuje nové trendy pfi

4. Podnikatelska ¢innost ve
stravovacich provozech

prodejni program
analyza trhu a poptavky,
analyza konkurence
jidelni a napojovy listek
cenova politika

jeho sestavovani, v gastronomii 13
- objasni faktory ovliviujici tvorbu - kalkulace prodejnich cen
ceny, jidel a napoju
- popise kalkulaéni metody a stanovi | - hygienické pfedpisy
ceny jednotlivych pokrmii,
- uplatnuje hygienické predpisy,
- popiSe pokladni systémy pouZzivané
v gastronomii.
Zak/zakyné 5. Hotelovy management
- objasni specifika hotelového - kli¢ové oblasti hotelnictvi
managementu a klicové oblasti pro - kvalita sluzeb,
hotelovy primysl, mezindrodni standardy
- uvede nastroje a kritéria pro kvality fizeni a
vytvareni kvality fizeni a poskytovani sluzeb,
poskytovani sluzeb, - informacni systémy 14

objasni na prikladech vyhody
informacnich systému v gastronomii
a vyuziva zkuSenosti z praxe,

popiSe osobnost manazera a
nejcastéjsi chyby v fizeni,

provede srovnani jednotlivych stylt
vedeni manaZeru.

v gastronomii
manazer, vyvoj profese a
styly vedeni
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Organizace hotelnictvi
- charakterizuje organizaci hotelnictvi, | - struktura a klasifikace
druhy hotelovych a dalsich hotelt a dalSich
ubytovacich provozi a jejich ubytovacich zafizeni
Klasifikaci v CR a v hlavnich - integrace v hotelnictvi a
turistickych destinacich svéta, mezindrodni hotelové
- popiSe materiadlni vybaveni fetézce
hotelovych provozu podle jejich - pravni a majetkové 10
kategorizace, postaveni hotelti
- uvede pozadavky na persondlni - kontrolni organy
zabezpeceni, v hotelovém primyslu
- vysvétli vyvoj integracnich procesti
v CR a objasni zapojeni hotelovych
retézcu,
- objasni kontrolni ¢innost
v hotelnictvi.
Zak/zakyné 2. Hotelovy marketing
- posoudi marketingové funkce - marketing sluzeb
z hlediska sluzeb, - sbér a rozbor informaci
- zhodnoti silné a slabé stranky - marketingové planovani,
danych hoteld, marketingové zasady
- objasni marketingové nastroje - marketingovy mix
v oblasti sluzeb, v pohostinstvi a
- vysvétli vztah ceny a sluzby, cestovnim ruchu
- posoudi distribucni ¢lanky z hlediska | - obchodni politika, 15
hotelu a hosta, podnikatelsky plan
- popise komunikaéni mix ve sluzbach | - ochrana zivotniho
a posoudi dtilezitost reklamniho cile, prostiedi
- objasni divody sestavovani balickti
sluzeb,
- posoudi opatfeni ochrany zivotniho
prosttedi, vyuziva zkuSenosti
Z praxe.
Zak/zakyné 3. Organizacni slozky 12

popise organizacni slozky hotelu a

hotelu
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vysvétli jeho fungovani,

uvede pracovniky top managementu
a provozniho managementu a
posoudi jejich napln prace,

vysvétli funkci ekonomického a
personalniho tseku,

rozcleni provozni usek hotelu,
vykonava ¢innosti pracovisté recepce
a housekeeping,

objasni funkci technického
managementu, ¢innost zasobovani a
skladovani.

- top management
- provozni management
- housekeeping

- food and beverage
management

- technicky management,
zasobovani a skladovani
- nové profesni profily
v hotelnictvi

Zak/zakyné

popise strukturu hotelovych sluzeb
(zékladni, dopliikové) a uvede jejich
napln, funkci, koordinaci,

vysvétli prci s rezervaénim a
registracnim systémem a dalsi
zpuisoby vyuziti informacnich
technologii v hotelovém provozu,
vysvétli ulohu ubytovaciho,
provozniho a reklamacniho fadu,

4. Hotelovy provoz a

hotelové sluzby

- struktura a napln sluzeb
hotelového typu

- interni predpisy
hotelového provozu

- sluzby a ¢innosti recepce

- péce o hosta

- hotelova administrativa a
evidence

- uvede nastroje kontroly kvality - bezpecnost hostti v hotelu 15
sluzeb a dodrzovani ochrany a ochrana jejich majetku
majetku, poctivosti prodeje, hygieny | - ubytovaci a reklamaéni
a bezpecnosti prace, fad
- vysvétli kategorie pokojui, symboly a | - kategorie pokoji
koédy pouzivané v hotelové evidenci,
zdtvodni vedeni evidence
ubytovanych hostli v souladu
s platnymi predpisy,
- objasni pozadavky na vybaveni
hotelového pokoje.
Zak/zakyné 5. Hotelova hala a etazovy
- popise funkci hotelové haly, servis
- organizuje zplisob obsluhy, - hotelova hala, lobby bar g

popise dalsi sluzby hotelt podle
prislusné kategorie a tfidy
ubytovaciho zafizen],

- dalsi vyznamné sluzby
hoteltt
- etdzovy servis
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- organizuje praci etazového servisu,
popiSe pravidla a techniku.
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Ucebni osnova <17z .  r1.
oo OSTOY Speciadlni technologie a specialni obsluha

predmétu
Rocénik L II. Celkem
Pocet tydennich

4 /4 . 1 0 1
vyucovacich hodin
Celkem 34 0 34

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je poskytnout zaktim/Zakynim odborné znalosti z oblasti
gastronomie s ndvaznosti na jiz ziskané znalosti z u¢ebniho oboru, které umozni
vykondvat a organizovat gastronomické ¢innosti. Predmét vytvari zaklad
odborného vzdélavani provozné-ekonomického pracovnika ve vyrobnim a
odbytovém stfedisku.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: Vyroba a odbyt v gastronomii, Clovék a Zivotni prostiedi
Uc¢ivo odborného pfedmétu je rozclenéno do dvou celkt, které se tykaji
technologie a obsluhy. Specialni technologie poskytuje Zaktim/zakynim poznatky
z oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi, Zivotniho prostfedi, vyzivy. Pfedmét
poskytuje poznatky o zdsadach zdravé vyzivy, stravovacich zvyklosti
prislusnikt rtiznych ndrodt a etnickych skupin. Ucivo obsluhy je rozdéleno do
tematickych celkd, které zahrnuji poznatky z oblasti procesu fizeni odbytu a
navazuji predevSim na odborné znalosti a dovednosti ziskané v odborném
vycviku. V pfedmétu jsou zdaci/zakyné vedeni k samostatnosti, odpovédnosti a
k systematické organizaci prace.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zdci/zdkyné:

- porozumeéli soucasnym klimatickym zméndm, ohroZovani ovzdusi, vody,
pldy, ekosystému i biosféry z rtiznych hledisek rozvoje lidské spolecnosti,

- dodrzovali veskeré zasady hygieny, bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci,
pozarni prevence a ochrany Zivotniho prostfedi,

- organizovali praci ve vyrobnim a odbytovém stfedisku,
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- uplatnovali zdsady zdravé vyzivy v gastronomii,
- aplikovali gastronomicka pravidla v praxi.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd formou hromadného vyucovani v ucebné vybavené pocitacem,
dataprojektorem s pfipojenim k internetu. V urcitych tematickych celcich je
vyuka podporovand pripravenymi prezentacemi, které zdkim usnadni
pochopeni uciva. Pfi feSeni zadanych kol se upfednostiiuje skupinova vyuka
nebo samostatna prace zaku.

Hodnoceni vysledki zaki

Je hodnocen ustni i pisemny projev. Pfi tstnim zkouSeni je kladen dtiraz na
pochopeni probiraného uciva, schopnost samostatného tisudku a srozumitelnost
vyjadfeni. U pisemného projevu je dale hodnocena pfesnost, prehlednost a
schopnost vystizeni podstaty. V hodnoceni jsou vyuzivany i ucitelské didaktické
testy.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Klicové dovednosti ziskané studiem umozni zdktim/zdkynim lépe se uplatnit
v pracovnim i obcanském Zzivoté. Jedna se zejména o komunikativni kompetence,
kompetence k uceni a fesSeni problémt, dale persondlni a socidlni kompetence a
kompetence vyuzivat prosttedky ICT, ¢éimz se napliuje prafezové téma
Informaéni a komunikacni technologie. Vzdélavani sméfuje k tomu, aby
zaci/zdkyné byli schopni samostatné fesit bézné pracovni problémy, uméli se
srozumitelné vyjadfovat v zivotnich a pracovnich situacich, uplatiiovali profesni
jednani ve vztahu k zdkazniktim a spolupracovnikéim.

V pfedmétu je zafazeno priifezové téma Clovék a zivotni prostfedi, které je
zaméfeno tak, aby zaci/zakyné pochopili vlastni odpovédnost za své jednani a
podileli se na feeni environmentdlnich problémii. Priifezové téma Clovék
v demokratické spolecnosti je nejvice uplatnovano v praktické slozce, kdy
zaci/zadkyné jsou motivovani k aktivnimu pracovnimu Zivotu a tispésné kariéte.
Predmét Specidlni technologie a specidlni obsluha se vztahuje k dalSim
predmétiim kurikula, jako jsou Hotelovy provoz, Ucebni praxe, Ekonomika.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Zivotni prostfedi
- vysvétli pfedpisy na ochranu - ochrana vody, odpady
zivotniho prostfedi ve vztahu - ekologicky provoz
k podnikani v gastronomii, - soucasné globalni,
- uvede priklady hospodarného regionalni a lokalni
nakladani s potravinami, energiemi, problémy rozvoje a
pitnou vodou, vztahy ¢lovéka
- vysvétli, jak nakladat s odpady a k prostredi 10
obaly podle predpisti,
- vysvétli klimatické zmény,
ohrozovani ovzdusi, vody a ptdy,
ekosystému i biosféry z raznych
hledisek rozvoje lidské populace,
- popise vliv prostfedi na lidské
zdravi.
Zak/zakyné 2. Vyziva
- objasni podstatu raciondlni vyzivy a |- zasady zdravé vyzivy
souvislost nespradvnych stravovacich | - zptsoby stravovani,
navyk a civiliza¢nich chorob, alternativni sméry ve
- rozliSuje a charakterizuje sméry ve VyZivé
vyzivé véetné alternativnich, - specifika vyzivy urcitych
- charakterizuje stravovani vybranych skupin lidi
skupin osob, - vyZziva lécebnd 10
- objasni ulohu stravovani pfi lécbé - zmény nutri¢niho chovani
chorob a uvede hlavni typy - stravovaci zvyklosti
lécebnych diet a specifika jejich prislusnikdi riiznych
pripravy, narodu a etnickych
- uvede pfiklady zmén nutri¢niho skupin
chovani, - ekologické vyrobky a bio
- vysvétli vyuziti biopotravin ve potraviny
VyZziveé.
Zak/zakyné 3. Proces fizeni vyroby g

- je pfipraven organizovat praci ve

pokrmi
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vyrobnim stfedisku a
v cateringovych spolec¢nostech,

- vysvétli organizaci prace a ukoly
pracovniki ve vyrobnim stfedisku,

- pracuje s vyzivovymi
technologickymi normami,

s hygienickymi predpisy a
recepturami pro pfipravu pokrmii a
s odbornou literaturou,

- vedle typickych narodnich pokrmt
vyuziva pokrmy regiondlnich
kuchyni a pokrmy pro alternativni
formy stravovani pfi sestavovani
nabidky pokrmi.

vyrobni stfediska
organizace prace ve
vyrobnim stfedisku a

v cateringovych
spole¢nostech
sestavovani nabidky
pokrmi podle rtiznych
hledisek (diety, narodni
pokrmy, cizi kuchyné,
alternativni strava)
priprava pokrmu ve
zvlastnich podminkach
trendy v gastronomii,
zazitkova gastronomie

Zak/zakyné

- rozliSuje druhy a zptisoby odbytu
vyrobk a sluzeb, voli vhodné
formy,

- sestavuje typickou nabidku pokrm
a napoju pro razna odbytova
stfediska a stanovuje zptisoby
obsluhy,

- stanovi ceny gastronomickych
vyrobki a sluzeb,

- vysvétli clenéni pracovnich ¢innosti
v cateringovych spole¢nostech na
useku obsluhy, popiSe organizace
prace a tukoly pracovnikii
v odbytovém stredisku,

- dba spolecenské chovani a
dodrzovani profesni etiky.

. Proces fizeni odbytu

odbyt vyrobki a sluzeb
jidelni a napojové listky,
menu

trendy v gastronomickych
pravidlech

koordinace ¢innosti
vyrobniho a odbytového
stfediska

spolecenska pravidla,
profesni etika
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Ucebni .
oo osnova Management a marketing

predmétu
Roc¢nik L I1. Celkem
Pocet tydennich

4 /4 . 0 2 2
vyucovacich hodin
Celkem 0 60 60

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Z4k/74kyné se sezndmi s vyznamem marketingu, naudi se pouzivat jednotlivé
nastroje marketingového mixu, vyzkousi si jednotlivé manazerské ¢innosti.
Pracuje s informacemi, které si vyhledava na internetu, praktické ptiklady
zpracovava s vyuzitim vypocetni techniky. Pfedmét je pfipravou k ¢asti
praktické maturitni zkousky.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: ekonomika a podnikani

Ucivo predmétu se sklada ze dvou éasti. Prvni se vénuje marketingu. Obsahuje
popis marketingového planu, prtibéh priizkumu trhu a charakteristiku
marketingového mixu. Druhd ¢ast se zaméfuje na ilohu managementu, osobnost
manazera a jednotlivé manazerské funkce. Klade se dtiraz na vyuzivani
ziskanych poznatkii v oboru.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- aplikovali poznatky z marketingu a managementu v gastronomické praxi,
vyuzivali ndstroje marketingu a managementu pri operativnim i strategickém
fizeni provozu ve sluzbdch cestovniho ruchu a gastronomie,

- dokazali pojmenovat a analyzovat vznikly problém, vyhledali potfebné
informace na internetu ¢i v jinych zdrojich (odborna literatura, ¢asopisy, tisk),
spravné je interpretovali a pouzili pfi feSeni problému,

- fesili problémové tlohy samostatné i v tymu, vyuzivali pfitom prostfedky
vypocetni techniky, vhodné prezentovali vysledky své prace,
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- aplikovali matematické postupy pfi feSeni ukolti v béznych situacich
gastronomické praxe, uméli interpretovat statistické a ekonomické udaje,

- sledovali aktudlni trendy v oblasti marketingu a managementu,

- dodrZovali platné pravni predpisy,

- uplatnovali podnikatelskou etiku.

Pojeti vyuky

Je vyuzivana frontalni vyuka s diirazem na aktivizaci vSech zakt naptiklad

rozhovorem ucitele s celou tfidou. Ziskané poznatky jsou vhodné propojovany

s praxi napfiklad uvadénim praktickych ukazek (internet, televize, casopisy, tisk

apod.). Zaktim/z4dkynim jsou zadavany praktické tikoly, které fesi samostatné

nebo ve skupindch. Pfitom vyuzivaji zkuSenosti a dovednosti z praxe, diskutuji

s ostatnimi, obhajuji své nazory a postoje, respektuji ndzory druhych. Ukoly

zpracovavaji s vyuzitim vypocetni techniky, kde uplatiiuji znalosti a dovednosti

ziskané ve vzdélavani v informacnich a komunikacnich technologiich.

Hodnoceni vysledka zaki

Je hodnocen Gstni i pisemny projev. Pfi tistnim projevu je diiraz kladen na
pochopeni uciva, schopnost samostatného usudku, srozumitelnost vyjadfeni. U
pisemného projevu je hodnocena presnost, prehlednost a schopnost vystizeni
podstaty. Jsou zaddvany samostatné prace, které Zaci/Zakyné zpracovavaji

s vyuzitim vypocetni techniky. Hodnoti se logicka struktura, pfehlednost,
grafickd a formdlni prava zadané prace, zvlasté u praci s tématikou marketingu
kreativita. U skupinovych praci je hodnocena schopnost spoluprace a
komunikace. Vyuzivano je skupinové hodnoceni a sebehodnoceni. U tstniho i
pisemného projevu a také u zaddvanych praci je kladen dtiraz na aplikaci do
gastronomické praxe.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

V pfedmétu Management a marketing budou rozvijeny zejména kompetence

k feSeni problémd, kdy jsou Zaci/zdkyné vedeni k tomu, aby byli schopni
samostatné nebo v tymu fesit praktické problémy z gastronomické praxe, aby
dokazali pojmenovat a analyzovat vznikly problém, urdili jeho pficiny, ziskali
informace potiebné k jeho feseni, navrhli zptisoby feSeni a zvazili pozitivni i
negativni dopady feSeni. V oblasti komunikativnich kompetenci predmét rozviji
schopnost vést konstruktivni dialog, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje
ustné i pisemné, adekvatné reagovat na projevy druhych lidi. V pfedmétu jsou
hojné vyuzivany prostfedky informaénich a komunikacnich technologii a prace
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s informacemi. V oblasti matematické a financni gramotnosti predmét prispiva
k tomu, aby Zaci/Zakyné zvladli aplikovat matematické postupy pfi feSeni tkolt
v gastronomické praxi, rozuméli matematicky vyjadfenym informacim a uméli
interpretovat statistické a ekonomické tidaje, v oblasti obcanskych kompetenci a
kulturniho povédomi je cilem, aby Zaci/Zakyné dodrZovali platné pravni
predpisy, chapali vyznam kvalitniho Zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednali
v duchu s trvale udrZitelnym rozvojem.

Piedmét se prolina priifezovymi tématy Clovék v demokratické spole¢nosti a
Clovék a Zivotni prostiedi, ktera se zaméfuji na ochotu a schopnost se
celozivotné vzdélavat, dovednost jednat s lidmi, diskutovat a hledat
kompromisni feSeni, respektovat principy trvale udrZitelného rozvoje.
Prafezové téma Informacni a komunikacni technologie je v pfedmétu rozvijeno
¢astou praci s pocitacem — internet, prace v programech Word, Excel, vytvareni
prezentaci. Prostfedky informacnich a komunikacnich technologii jsou
vyuzivany nejen pii zpracovani praktickych tkolt, ale i pfi dal$im vzdélavani.
Pfedmét Management a marketing se vztahuje k dalsim predmétiim kurikula,
predevsim k pfedmétu Ekonomika, Pravo, Informacni a komunikacni
technologie, Hotelovy provoz.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Marketingovy plan
- definuje pojem marketing, - charakteristika
- vysvétli tcel marketingového planu, marketingu
y . . . ry 6
- popisSe obsah marketingového planu, | - tcel a obsah
- zpracuje jednoduchy marketingovy marketingového planu
plan véetné SWOT analyzy. - SWOT analyza
Zak/zakyné 2. Priizkum trhu
- popiSe prubéh prizkumu trhu, - pribéh prizkumu trhu
- vysvétli jednotlivé techniky sbéru - techniky sbéru dat
dat, - dotaznik g
- pouzije vhodnou techniku sbéru dat
v konkrétnich prikladech,
- sestavi dotaznik a provede
jednoduchy prazkum.
Zak/zakyné 3. Marketingovy mix
- vysvétli marketingovy mix a popiSe | - produkt
jednotlivé nastroje marketingového | - cena, tvorba ceny
mixu, - distribuce — prodejni cesty
- ilustruje na pfikladu komplexni - propagace — reklama,
vyrobek, podpora prodeje, osobni
- nacrtne graf Zivotniho cyklu prodej, public relations
vyrobku,
- urdi fazi zivotniho cyklu u
konkrétnich produktt,
- provede analyzu BCG na konkrétnim 22

prikladu,

- urc¢i metodu tvorby ceny a stanovi
vhodnou trovern ceny,

- rozpozna na piikladech bézné
cenové triky a klamavou nabidku,

- na prikladu ukaze prodejni cesty,

- pouzije vhodné prodejni cesty
v konkrétnich pfipadech,

- vybere vhodny reklamni prostfedek
pro urcity produkt,
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pouZzije nastroje podpory prodeje,
popise faze osobniho prodeje
predstavi nastroje public relations na
konkrétnich pfikladech,

sestavi marketingovy mix,

vyuziva znalosti psychologie
nabidky, v§ima si vlivii ptisobicich

na zakaznika a vyhodnocuje chovani
prodejct,
seznamuje se s pfistupem

konkurencnich firem, vyhodnocuje
jejich silné a slabé stranky.

Zak/zakyné 4. Marketing sluzeb
- objasni specifické rysy trzni
ekonomiky cestovniho ruchu a

gastronomie

Zak/zakyné 5. Management

- definuje management, - charakteristika

- vysvétli ¢asti procesu fizeni a popise managementu
jejich funkci, - osobnost manazera

- zhodnoti vrozené a ziskané
predpoklady manazera.

Zak/zakyné 6. Manazerské funkce
- provede jednoduché propocty pti - planovani
sestaveni planu a kontrole jeho - organizovani
plnéni, - rozhodovani
- vytvori typovy priklad organizacni | - motivace a vedeni lidi
struktury firmy, - kontrola
- uvede na ptikladu rozhodovaci
metody,

aplikuje rozhodovaci metody
v konkrétnim ptikladu,
zhodnoti vhodnost a ti¢innost

motivacnich nastrojt,

na vzorovém prikladu provede
kontrolni ¢innosti a z vysledku

vyvodi zavéry.
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Ucebni osnova v ,

NP Ucebni praxe
predmétu
Rocnik L. II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . 4 0 A
vyucovacich hodin
Celkem 134 0 136

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Zéci/zakyné se seznami s technologickymi postupy p¥ipravy pokrmii a napojt,
s organizaci a fizenim vyrobniho a odbytoveého stfediska. Rozsifi si znalosti a
dovednosti ziskané v u¢ebnim oboru. Predmét vytvari zdklad odborného
provozné-ekonomického pracovnika ve vyrobnim a odbytovém stfedisku.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: Vyroba a odbyt v gastronomii, Clovék a Zivotni prostiedi
Praktickd vyuka je realizovana formou laboratornich cviceni a praktické vyuky
stolovani v odborné uéebné, kde se ziskané teoretické a praktické znalosti Zakli
prohlubuji, prakticky procvicuji a vytvareji se pozadované dovednosti a navyky
potfebné pro vyuziti v praxi. V praktické vyuce také zaci/zakyné ziskaji potfebné
dovednosti a navyky, které souvisi s pfipravou rtiznych gastronomickych akci
poradanych Skolou. Zaci/zdkyné jsou vedeni k samostatnosti, odpovédnosti a

k ti¢elné organizaci prace.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- organizovali a koordinovali ¢innosti pracovnich tymt ve vyrobé a odbytu,

- organizacné zajiStovali pfipravu, pribéh a ukonceni gastronomickych akci,

- dbali na dodrzovani hygienickych pfedpist v gastronomii,

- zabezpecovali zdsobovani a spravné uchovavani a skladovani surovin,

- uplatiiovali zdsady raciondlni vyzivy i alternativnich zptsobi stravovani,

- na zdkladé predchozich znalosti technologickych postupti zpracovani surovin,
pripravy pokrmt a napoji kontrolovali zptisob pfipravy a naslednou kvalitu,

- organizovali, idili a kontrolovali odbyt vyrobkii a sluzeb, ovladali systémy a
zpusoby obsluhy hostt,
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- orientovali se v zahrani¢nich kuchynich, moderni a zaZitkové gastronomii,
reagovali na nové trendy ve stravovani.

Pojeti vyuky

Vyuka je realizovdna formou skupinového vyucovani, kde pfevazuje samostatna

prace zaku/zakyn. Je uplatiiovana metoda rozhovoru mezi ucitelem a

zadkem/zakyni a feSeni problémovych tloh.

Hodnoceni vysledka zakt

Prakticka ¢innost Zakii/Zakyn je hodnocena pribézné pri vykondvani praktickych
¢innosti a hodnoti se téZ findlni vysledek prace. Pfi ovéfovani znalosti se
uplatriuje tstni i pisemna forma zkouseni, véetné ucitelskych didaktickych testi.
Pfi skupinové nebo samostatné praci se hodnoti troven vysledk, schopnost
komunikace a spoluprace, schopnost pracovat s informacemi.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Pfinosem bude posileni a rozvinuti komunikativni kompetence, kompetence

k uceni a feSeni problémt, dale persondlni a socidlni kompetence a kompetence
vyuzivat prostfedky ICT a pracovat s informacemi, ¢imz se napliiuje priirezové
téma Informacni a komunikacni technologie.

Zéci/z4kyné budou vedeni tak, aby méli odpovédny postoj k vlastni profesni
kariéfe, byli pfipraveni pfizptisobovat se ménicim pracovnim podminkam a
celozivotné se vzdélavat. Dokazi si stanovovat cile a priority podle svych
osobnich vlastnosti, spolupracovat s ostatnimi lidmi, odpovédné se podilet na
realizaci spole¢nych i jinych ¢innosti, usilovat o integritu a prosperitu pracovniho
tymu. Jsou vedeni tak, aby pecovali o sviij zevnéjSek, znali zasady spravné
zivotospravy, pecovali o svtij fyzicky i duSevni rozvo;.

V pfedmétu je dale zafazeno prifezové téma Clovék a Zivotni prostedi, které je
zaméfeno na spravné nakladani zaka/zakyn s odpady a dodrZzovani hygieny a
bezpecnosti prace. Pti exkurzich v riznych typech hotelt a organizaci se zatazuje
pritfezové téma Clovék v demokratické spolecnosti, které tvoti dominantni
slozku pfi odborné praxi zak.

Predmét Ucebni praxe se vztahuje k dalSim pfedmétim kurikula, jako jsou
Hotelovy provoz, Specidlni technologie a specialni obsluha, Management a
marketing, Ekonomika.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Bezpecnost a ochrana
- vysvétli zakladni tikoly a povinnosti | zdravi pfi praci, hygiena,
organizace pfi zajiStovani BOZP, pozarni prevence
- zd@vodni tlohu statniho odborného | - fizeni bezpecnosti prace
dozoru nad bezpecnosti prace, v podminkach organizace
- kontroluje a dodrZuje ustanoveni a na pracovisti
tykajici se bezpecnosti a ochrany - pracovnépravni
zdravi pfi praci a pozarni prevence, problematika BOZP
- kontroluje a dodrZuje dodrZovani - bezpecnost technickych 16
hygienickych pfedpisti zafizeni
v gastronomii, - zasady hygienické praxe
- vysvétli materidlové a energetické v gastronomickém
zdroje, provozu
- ucelné naklada s odpady v odborné
ucebné, dodrzuje bezpecnost prace
v odborné ucebné,
- dodrzuje hygienu a kvalitu
pracovniho prostfedi.
Zak/zakyné 2. Vyziva
- rozliSuje a charakterizuje sméry ve - zpusoby stravovani,
vyzivé vcetné alternativnich, alternativni sméry ve
- orientuje se v kuchynich cizich zemi, vyZzivé, priprava pokrmi
charakterizuje typické suroviny, - stravovaci zvyklosti
jejich zpracovani a zptisob prislusnikd riiznych
servirovani pokrmt a pfipravuje narodt a etnickych
vybrané pokrmy, skupin 20

ucelné naklada se surovinami, resi
vhodnost surovin,

uvede piiklady zmén nutri¢niho
chovani,

na ptikladu uvede stravovaci
zvyklosti pfislusnikd riznych
narodt a etnickych skupin, sestavi

ekologické vyrobky a bio
potraviny
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nabidku pokrmii pro pfislusniky
rtiznych etnickych spolecenstvi
podle jejich tradic a nabozenskych
zvyklosti,

- vysvétli vyuziti biopotravin ve
VyZivé,

- uplatiiuje racionalni vyZivu pfi
pripravé jednotlivych pokrmfi,

- tesi vhodnost prilohy a kombinaci
s ostatnimi potravinami z hlediska
zdravé vyZzivy, pracuje s normami,
prevadi jednotky,

- organizuje svéfeny useky vyroby
potravin.

Zak/zakyné

- pracuje s vyzivovymi a
technologickymi normami,

s hygienickymi predpisy a
recepturami pro pfipravu pokrmit a
s odbornou literaturou,

- vedle typickych narodnich pokrmt
vyuziva pokrmy regiondalnich
kuchyni a pokrmy pro alternativni
formy stravovani pfi sestavovani
nabidky pokrmi,

- pfipravuje dietni pokrmy, pokrmy
cizi gastronomie, krajové a tradicni
pokrmy ceské kuchyné,

- navrhne postup pripravy daného
pokrmu,

- pfipravuje pokrmy podle modernich
trendti, dba na pouZiti spravného
inventare,

- navrhne pfipravu vybraného
pokrmu zazitkové gastronomie,

- pfipravuje vybrané pokrmy
alternativni stravy, pracuje
hospodarné s potravinami,

- navrhne sestavu pokrmi pro

3. Proces fizeni vyroby
pokrmi

sestavovani nabidky
pokrmt podle rtiznych
hledisek (diety, narodni
pokrmy, cizi kuchyné,
alternativni strava)
tradicni a mezindrodni
kuchyné

trendy v gastronomii,
zazitkova gastronomie
moderni technologickd
zafizeni a pracovni
postupy

organizace
gastronomickych akci
prakticka priprava
pokrmui

50
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gastronomické akce a provede jejich
praktickou pfipravu,

- organizuje gastronomické akce a fidi
jejich pribéh,

- koordinuje ¢innosti ve vyrobé a
odbytu, spolupracuje s tisekem
odbytu,

- pfipravuje pokrmy pro slavnostni
prileZitosti podle modernich trendt
v gastronomii,

- uplatnuje estetické hledisko pti
pripravé pokrmd,

- pracuje s modernimi surovinami,

- navrhne pokrmy do jidelniho listku a
menu podle modernich trendt,

- provadi kalkulace pokrmij,

- je pfipraven vyuzivat technologicka
zatizeni a moderni postupy,
vyhleddva potiebné informace.

Zak/zakyné

- sestavuje typickou nabidku pokrm
a napojli pro rtizna odbytova
stfediska a stanovuje zptisoby
obsluhy,

- Fidi préci v raznych formach
obsluhy,

- stanovi ceny gastronomickych
vyrobk a sluzeb, sprdvné provadi
kalkulace napojt,

- dbd na dodrzovani spolecenského
chovani a dodrZovani profesni etiky,

- uplatiiuje pravidla spole¢enského
chovani a zasady profesniho
vystupovani, zdklady jednani
s podfizenymi, nadfizenymi se
zakazniky a obchodnimi partnery,

- ovlada spolecenské a profesni
jednani v odbytovych stfediscich,

- provadi uklidové prace na pracovisti

4. Proces fizeni odbytu

jidelni a napojové listky,
menu

prakticka sestava
jidelnich a napojovych
listk(i podle modernich
trendti

sestavovani menu
koordinace ¢innosti
vyrobniho a odbytového
stfediska

organizace prace

v odbytu a v riznych
formach obsluhy

slozit4 obsluha
barmanstvi,
sommeliérstvi

50
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a dodrZuje bezpecnostni pfedpisy,
vyuziva spravné druhy inventare

v praktickych cvicenich,

ovlada techniku jednoduché a sloZité
obsluhy a organizuje pracovni
¢innosti,

pouziva k jednotlivym napojim
odpovidajici inventar,

dba na moderni trendy v servisu
pokrmt a napoj,

navrhne postup pfipravy michaného
napoje a predvede jeho pfipravu,
organizuje praci barmana a
sommeliéra,

organizuje praci a ukoly pracovniki
v odbytovém stfedisku, spolupracuje
s vyrobnim stfediskem,

navrhne a sestavi jidelni a napojovy
listek podle modernich trendti a
vyuziva zkuSenosti z laboratornich
cviceni,

navrhne sestavu pokrmt a napojt

v jednoduchém a slozitém menu,

do jidelniho listku a menu zacleniuje
pokrmy cizi i Ceské gastronomie,
krajové pokrmy a pokrmy
alternativni vyzivy.
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Uv b 1 . I4 . A

oo osnova Matematicky seminar
predmétu
Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . 5 ) 1
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého ¢lovéka,
ktery vyuzije matematiku v rtiznych Zivotnich situacich (v odborné slozce
vzdélavani, v dalSim studiu, v osobnim zZivote, v budoucim zaméstnani, ve
volném case apod.).

Vyucovaci predmét Matematicky semindf se podili na formovani osobnosti Zéka,
vyznamné se podili na rozvoji intelektudlnich schopnosti Zak, rozviji logické a
tvofivé mysleni Zaki, vede k vytvoreni aktivniho a samostatného pfistupu

k praci, k pfedvidavosti, pfesnosti a snaze po aplnosti, k vytvareni tsudkii a
schopnosti abstrakce.

Obecnym cilem matematického seminare je dosazeni takové trovné matematické
gramotnosti, aby zak/zakyné splnili pozadavky pro uspésné slozeni maturitni
zkousky.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: matematické vzdélavani

Matematicky semindf je predmétem vSeobecné vzdélavacim, ale zaroven
pripravnym pro dalsi vzdélavani. Jeho vyuka probihd predevsim ve vazbé na
ucivo matematiky, které opakuje, procvicuje, prohlubuje a rozsifuje. Dtiraz je
kladen na systematizaci poznatkii. Nedilnou soucasti seminéfe je feSeni
komplexnich uloh, tj. takovych, k jejichZ tspésSnému zvladnuti je potfeba propojit
ucivo z jednotlivych tematickych celkti probiranych béhem celého studia.

Ucebni osnova je zpracovadna pro vyucovani v rozsahu ¢étyt tydennich
vyucovacich hodin za studium.

Hloubka probiraného uciva je variabilni, ovliviiuji ji zejména vstupni védomosti
a dovednosti zakt a téz jejich intelektudlni troven. Pocty vyucovacich hodin u
jednotlivych tematickych celkii jsou pouze orientacni. Vyucujici miize provést
podle svého uvazeni tpravy obsahu i rozsahu uciva s prihlédnutim k trovni
konkrétni tfidy. Zmény vSak nesméji narusit logickou ndvaznost uciva.
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Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zakyné

objasnili, Ze matematika je soucasti nasi kultury a je vysledkem slozitého
multikulturniho historického vyvoje spojeného s mnoha vyznamnymi
osobnostmi lidskych déjin,

prokazali, Ze matematika nachdzi uplatnéni v mnoha oborech lidské ¢innosti
(napft. v technice, ekonomii, ale i ve spolecenskych védach),

prokazali trvaly zdjem o matematiku jako zdklad pro dalsi studium,

prokazali diivéru ve vlastni schopnosti a preciznost pfi praci,

si osvojili zdkladni matematické pojmy a vztahy postupnou abstrakci a
zobecniovanim,

analyzovali problémy a vytvareli plan feSeni, zvolili a obhdjili spravny postup
pfi feSeni tloh a problémii, vyhodnotili spravnost vysledki vzhledem k realité,
pochopili vzajemné vztahy a vazby mezi okruhy uciva,

uzivali kalkuldtor a moderni technologie k feSeni tilloh a prezentaci vysledkd,
rozvijeli geometrické vidéni a prostorovou predstavivost.

Pojeti vyuky

Vyuka v matematickém semindfi je realizovdna prevazné formou opakovani

a frontalniho procvicovani uciva s vyuzitim vypocetni techniky (dataprojektor,

prezentace i vyuziti internetu). Pro splnéni vyukovych cilti je zafazen i vyklad,

zv1asté v pasazich nové probiraného uciva. Pfi feSeni obtiznéjsich a casové

narocénych uloh bude téz zatfazeno skupinové vyucovani.

Je nutné zohlednit individudlni vzdélavaci potfeby zakt a také jejich
intelektudlni aroven.

Pro splnéni vyukovych cilt a zvyseni motivace zakt k matematice je vhodné
stfidat a kombinovat vyucovaci metody.

Hodnoceni vysledka zaki

V hodnoceni se ptihliZi ke hloubce porozuméni a ke schopnosti aplikovat ucivo
pfi feSeni konkrétnich tloh. Téz se hodnoti aktivni zapojeni pfi feSeni tloh.

Pfi ovéfovani znalosti se bude uplatiiovat pisemna i tstni forma zkouseni, véetné
didaktickych testti. Hodnoti se spravnost, pfesnost a peclivost pfi feSeni
matematickych tloh, schopnost samostatného tisudku, schopnost vystizné

formulace s vyuzitim odborné terminologie.

Hodnoceni zaka ucitelem spociva v kombinaci zndmkovani, slovniho hodnoceni,
vyuzivani bodového systému, popf. procentudlniho vyjadfeni tispésnosti feseni,
je dopliiovano sebehodnocenim zdka a hodnocenim ze strany jeho spoluzak.
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Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priafezovych
témat

Pfinosem bude posileni komunikativni kompetence, aby se zaci/zZakyné
vyjadfovali pfiméfenou odbornou terminologii, formulovali své myslenky
presné, srozumiteln€ a souvisle, aktivné se tcastnili feSeni tilloh, dovedli
vyvozovat a interpretovat zavéry. Pfi feSeni ukolt aplikovali matematické
postupy, spravne pouzivali a prevadéli jednotky, provadéli redlny odhad
vysledku pfi feSeni praktického ukolu.

Celkové pojeti vyuky, zplisob hodnoceni a charakteristika uciva koresponduje

s rozvojem dalSich klicovych kompetenci. Matematika ndzorné demonstruje
prechod od konkrétniho k abstraktnimu, vyZaduje tvirdi pfistup a riznorodé
metody préce, podporuje samostatnost i nutnost spoluprace pfi feSeni problémi,
pri hledani feseni je nutné vyjadfit své myslenky a obhdjit je a sledovat i jiny
mySslenkovy postup, ktery vede k cili (socialni a personalni kompetence,
kompetence k uceni). TéZ jsou posileny kompetence vyuzivat prostfedky
informacnich a komunikacnich technologii (prace s internetem, vyhledavani
potiebnych informaci).

Napli pfedmétu v rdmci mezipfedmétovych vztahti pfimo souvisi s vyukou
dal$ich pfedmétti (informacni a komunikacni technologie, ekonomika, ticetnictvi,
zemepis).
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Ciselné mnoziny
- pouziva mnoZinovou terminologiia |- operace s mnoZinami
symboliku pfi feSeni tloh, provadi - realna ¢isla a jejich
mnoZzinoveé operace, vlastnosti, absolutni
- pracuje s absolutni hodnotou, zapise hodnota redlného cisla
a znazorni interval, provadi operace | - zaokrouhlovani 8
s intervaly, - trojclenka
- odhadne vysledek a spravné - procentovy pocet
zaokrouhluje,
- fesi praktické ulohy s vyuZitim
trojclenky a procentového poctu.
Zak/zakyné 2. Mocniny, odmocniny,
- upravuje vyrazy s mocninami a vyrazy
odmocninami s vyuZzitim vét o - mocniny
mocnindch a odmocninéch, - odmocniny 10
- upravuje lomené vyrazy s vyuZzitim | - algebraické vyrazy
znalosti vzorcti, pravidel pro
vytykani a znalosti absolutni
hodnoty.
Zak/zakyné 3. Rovnice a nerovnice
- urdci obor pravdivosti danych rovnic | - linedrni rovnice a linedrni
a nerovnic (linearni, kvadratické, nerovnice
iraciondlni, s neznamou ve - soustavy linearnich
jmenovateli) pocetni i grafickou rovnic a nerovnic 14
metodou, - kvadratické rovnice a
- fesi soustavy rovnic a nerovnic. nerovnice
- nerovnice v soucinovém a
podilovém tvaru
Zak/zakyné 4. Funkce
- rozliSuje jednotlivé druhy funkci; - linearni funkce
- nacrtne grafy danych funkci, urci - kvadratickd funkce 12

D(f), H(f) ajejich vlastnosti,
- fesijednoduché exponencidlni

linedrni lomena funkce
exponencialni funkce
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rovnice,

- vysvétli pojem logaritmus a urcuje
podminky, za nichZ ma logaritmicky
vyraz smysl,

- fesi jednoduché logaritmické rovnice
s vyuZitim vét o logaritmech.

logaritmicka funkce
exponencidlni rovnice
logaritmické rovnice

Zak/zakyné

- pouziva Pythagorovu vétu a
goniometrické funkce pfi feSeni
pravouhlého trojahelnika,
ovlada vztahy a souvislosti mezi
goniometrickymi funkcemi,

fesi jednoduché goniometrické

5. Goniometrie a
trigonometrie

feSeni pravouhlého
trojuhelnika
goniometrické funkce
obecného thlu
zakladni vztahy mezi

rovnice a upravuje vyrazy goniometrickymi 12
s goniometrickymi funkcemi funkcemi
s vyuzitim vzorct, - goniometrické rovnice
- fesi obecny trojuhelnik s vyuzitim - sinova a kosinova véta
sinové nebo kosinové véty, - TfeSeni obecného
- fesi ulohy z praxe na pravouhly a trojuhelnika
obecny trojuhelnik.
Zak/zakyné 6. Planimetrie a
- fesiulohy s vyuzitim vzorca pro stereometrie
vypocet obvodu a obsahti rovinnych | - vypocet obvodt a obsahti
utvardi, povrchti a objemu téles, geometrickych utvarti se
- aplikuje Pythagorovu vétu, zaméfenim na tlohy 15

Euklidovy véty, goniometrické
funkce, sinovou a kosinovou vétu pri
reseni uloh.

Z praxe
vypocet povrchil a
objem1i téles se
zaméfenim na ulohy
Z praxe
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 7. Systematizace udiva
- tesi priklady s mocninami a prvniho ro¢niku
odmocninami, - mocniny a odmocniny
- upravuje a zjednodusuje algebraické | - algebraické vyrazy
vyrazy, - rovnice, nerovnice a jejich
- urdi obor pravdivosti rovnice, soustavy
nerovnice a soustav rovnic, - funkce
- rozliSuje jednotlivé druhy funkdi, - goniometrie a
dokaze je prevést na zakladni tvar, trigonometrie
nacrtne jejich grafy a urci jejich - planimetrie a stereometrie 1
vlastnosti,
- aplikuje Pythagorovu vétu,
Euklidovy véty , goniometrické
funkce, sinovou a kosinovou vétu pfi
reseni uloh,
- rozliSuje zakladni druhy rovinnych
obrazctl a vypocita jejich obvod a
obsah,
- rozliSuje zakladni télesa, vypocita
jejich povrch a objem.
Zak/zakyné 8. Posloupnosti
- vyuziva vzorcl pro aritmetickou a - rekurentni vzorec
geometrickou posloupnost pfifeSeni | - aritmetickd posloupnost g
uloh, - geometricka posloupnost
- fesi alohy financ¢ni matematiky. - uziti posloupnosti
v praxi, urokovani
Zak/zakyné 9. Kombinatorika a
- rozliSuje permutace, variace a pravdépodobnost
kombinace bez opakovani, - faktorial
- fesi ulohy s vyuzitim vzorcii pro - variace, permutace bez
vypocet jednotlivych opakovani 10

kombinatorickych skupin,
vy¢isli pravdépodobnosti jevii.

kombinacéni ¢islo
kombinace bez opakovani
binomicka véta
pravdépodobnost
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nahodného jevu

- pravdépodobnost
sjednocent jevi, opa¢ného
jevu, pravdépodobnost
pruniku jevi nezavislych

Zak/zakyné

- vyhodnoti statisticky soubor, vytvori

rtizné druhy grafti a pracuje s nimi.

10. Matematicka statistika

- statisticky soubor, rozsah
souboru, statisticka
jednotka, statisticky znak,
absolutni a relativni

Cetnost, modus, median, 6
rozptyl a smérodatna
odchylka
- vyhodnoceni statistickych
dat v grafech a tabulkach
Zak/zakyné 11. Analyticka geometrie
- vypocita vzdalenost dvou bodi, v roviné
soufadnice stfedu usecky, - body a vektory v roviné
- provadi operace s vektory, - rovnice ptimky, 19
- fesi analyticky polohové a metrické | - polohové ulohy v roviné
vztahy bodi a pfimek, - analytické reSeni
- uzivda rlizna analyticka vyjadreni trojuhelniku
pfimky.
Zak/zakyné 12. Opakovani uéiva
- fesirtiznorodé ptiklady s vyuzitim
poznatkii ziskanych v matematice 1

béhem stredoskolského studia,

orientuje se pfi vybéru metody
feSeni.
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Ucebni osnova v « 1.1 . sy

DR Spolecenskovédni seminar
predmétu
Rocénik L II. Celkem
Pocevt tyd?nmch . ) ) 4
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Volitelny predmét spolecenskovédni seminaf navazuje na ucivo predmétt
obcanska nauka a zdklady spolecenskych véd. U¢ivo déle prohlubuje a rozsifuje
o nova témata. Seznamuje zaky se zaklady rtznych spolecenskovédnich obor,
coz vede k vytvoreni komplexniho pohledu zakii na svét v celé jeho spolecenské
a kulturni rozmanitosti, pestrosti a slozitosti. Vede zaky k tomu, aby se
orientovali v jeho problematice a chdpali jeho problémy. Podporuje rozvoj
socidlnich a osobnostnich kompetenci a utvareni mezilidskych vztaht.
Stimuluje aktivitu zakt a jejich angazovanost, buduje a posiluje jejich
hodnotovou orientaci. Prohlubuje chapani kulturnich souvislosti a respektovani
neustdle se zvysujici sociokulturni rozmanitosti soucasného svéta.

Predmeét je urcen tém Zakam, ktefi chtéji konat maturitni zkousku ze
spolecenskych véd v zdkladni irovni obtiznosti.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: spolecenskovédni vzdélavani, estetické vzdélavani,
vzdélavani pro zdravi.

U¢ivo je rozdéleno do tematickych celkd, které zahrnuji poznatky z oblasti
psychologie, sociologie, estetiky, politologie, mezindrodnich vztahd, filozofie a
etiky.

Vyuka zohlediiuje nadéani a dal$i sméfovani zaka. Ucitel pfi tvorbé tematického
planu reflektuje sloZeni skupiny, zajmy a pozadavky zakt. Ve ¢tvrtém rocniku
zafadi v tématu Spolecenské védy ucivo, ve kterém si zaci zopakuji znalosti
ziskané v pfedchozim vzdélavani potfebné k vykonani maturitni zkousky ze
spolecenskych véd. Vybér témat vyucujici pfizptisobi individuadlnim potfebam
zaku.
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Ucitel pracuje i s nadanymi zaky. Pokud se rozhodnou vykonat vyssi tiroven
obtiZnosti maturitni zkousky, pfipravuji se formou samostatného studia; ucitel
jim

zadava domaci ukoly a poskytuje konzultace.

Smérovani vyuky v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/Zadkyné:

- pochopili postaveni clovéka v lidské spolecnosti

- respektovali osobnost jinych lidi,

- formulovali vécné své nazory na socialni, politické a etické otazky,

- podlozili své ndzory argumenty,

- vyuzivali svych spolecenskovédnich védomosti a dovednosti v praktickém

zivoté,
ve styku s druhymi lidmi a réiznymi institucemi,

- uplatiiovali moralni principy, demokratické hodnoty a zdsady kritického

mysleni,

- jednali s lidmi a pracovali v tymu,

- akceptovali nazory a hodnoceni druhych lidi, adekvatné a konstruktivné na né
reagovali,

- chovali se spolecensky a vystupovali profesiondlné,

- vyuzivali ke svému uceni rtizné informacni zdroje,

- dokazali odhalit myty a pfedsudky,

- byli solidarni s lidmi celého svéta,

- poucili se z dé&jin,

- pfijimali odpovédnost za své rozhodnuti a jednani.

Pojeti vyuky

Vzhledem k naplnéni hlavnich cilti vyucovaciho predmétu uditel vyuziva rtizné
metody a formy prace. Vyuka probiha formou vykladu, samostatné prace,
diskuse.

Do vyuky je zafazena i skupinova prace a problémové tikoly. Zaci pracuji s texty
a jsou vedeni k vyuzivani informacnich a komunikaénich technologii. Soucasti
vyuky jsou i exkurze.

Hodnoceni vysledka zaka

Pfi hodnoceni se vychazi ze Skolniho klasifikacniho fadu. U¢itel vyuziva astni i
pisemné zkouseni. Uplatiuje se i vzdjemné hodnoceni a sebehodnoceni. Hodnoti
se védomosti, dovednosti, schopnost logické argumentace v diskusi, schopnost
vyjadfovat vlastni ndzory a postoje. Je zohledriovan piistup Zaki a jejich zajem,
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presnost a pracovitost, schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatné
pracovat a tvofit, ale i dovednost spolupracovat.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Predmeét spolecenskovédni seminaf rozviji nasledujici klicové kompetence:
Kompetence k uceni — absolventi jsou schopni se efektivné ucit, vyhledavat a
zpracovavat informace, vyuZzivat riizné informacni zdroje a pfijimat hodnoceni
vysledkli svého uceni.

Kompetence komunikativni — absolventi jsou schopni vyjadfovat se pfiméfené ke
komunikacni situaci a vhodné se prezentovat, ticastnit se aktivné diskusi,
respektovat ndzory druhych, vyjadfovat se v souladu se zdsadami kultury
projevu a chovani.

Kompetence socidlni — absolventi jsou schopni adaptovat se na ménici se Zivotni
a pracovni podminky, pracovat v tymu, pfispivat k vytvareni vstficnych
mezilidskych vztahti a k pfedchazeni konflikt(i, nepodléhat predsudktm.
Kompetence obcanské — absolventi dodrzuji hodnoty a postoje potfebné pro
zivot v demokratické spolecnosti, uznava tradice svého naroda a uvédomuje si
odpovédnost za vlastni zivot.

Kompetence persondlni — absolventi jsou pfipraveni posuzovat redlné své
dusevni moznosti, odhadovat vysledky svého jednani a chovani v rtiznych
situacich, stanovovat si cile podle svych schopnosti, peovat o své dusevni
zdravi.

V rdmci pfedmétu spolecenskovédni semindf jsou realizovana prafezova témata
Obcéan v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostfedi, Clovék a svét
prace a Informacéni a komunikacni technologie.

Predmét prispiva k tomu, aby zaci/zakyné dokazali uplatnit znalosti a
dovednosti v praktickém Zivoté, ve styku s jinymi lidmi a rdznymi institucemi,
pfi feSeni praktickych otdzek svého rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feSeni
problémi pravniho a socidlniho charakteru.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Clovék jako jedinec
- uvede, co je pfedmétem psychologie, | - psychologie jako véda
- rozlisi metody zkoumani - vyvojova psychologie
psychologie, - psychologicka
- vysvétli, ¢im se zabyvaji charakteristika osobnosti
psychologické discipliny, - ndroc¢né zivotni situace
- porovna puisobeni biologickych a 08
psychosocidlnich determinant
lidského vyvoje,
- charakterizuje zdkladni psychické
procesy a stavy osobnosti,
- charakterizuje a zhodnoti rizné
zpusoby feSeni narocnych zivotnich
situaci
Zak/zakyné 2. Clovék a spoleénost
- uvede hlavni charakteristiky - sociologie
sociologie jako védni discipliny, - socidlni struktura a
- rozpozna socidlni strukturu a osy spolecensky proces
stratifikace, - Cloveék
- charakterizuje spolecenské procesy, v interpersonalnich
- identifikuje praktické diisledky vztazich
adaptace a asimilace, - kultura, uméni a
- objasni, jaké faktory ovliviiuji civilizace
pracovni klima, - socialni deviace 40

- zhodnoti vyhody a nevyhody
spoluprace a soutéze,

- charakterizuje rozdilnosti kultur a
umeni,

- vysvétli, jak riznd ndboZenstvi
ovliviiuji Zivotni styl a osobni
identitu cloveka,

- objasni tlohu viry v zZivoté ¢lovéka,

- popiSe socidlné patologické jevy
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spojené s nabozenstvim,
- zhodnoti rizné pristupy k prevenci a
k trestani kriminality.
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Rozpis uciva a vysledk vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani v Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Clovék a stat
- charakterizuje vznik Ceskoslovenska | - vyznamné mezniky
a samostatné CR, ¢eskych déjin 20. A 21.
- objasni na prikladech z dé&jin boj Stoleti
Ceského statu za demokracii, - zéklady teorie statu
- na konkrétnich prikladech dokaze - politika
znalosti zakladnich pojm1i z teorie - demokratické a totalitni 35
statu, formy vlady
- charakterizuje demokratickou - mezinarodni organizace
politickou kulturu, - soudoby svét
- porovna postaveni obc¢ana
v demokratickém a totalitnim state,
- vysvétli klady a zapory integra¢nich
procesti
Z&k/zékyné 2. Clovék a filozofie
- identifikuje na konkrétnich - vznik a vyznam filozofie
prikladech zrod filozofie, - filozofické discipliny
- rozlisi predmét jednotlivych - promény filozofického
filozofickych disciplin, mysleni v déjinach
- charakterizuje vyvoj filozofického - clovék, svét a poznani
mysleni v déjindch a zhodnoti - zakladni problémy etiky
vyznam osobnosti, - aplikovana etika
- objasni, jak se proménovalo
, oy 15
pochopeni problematiky clovéka a
poznani v déjindch,
- zhodnoti vyznam tolerance, moralky,
svédomi a svobody v lidském
rozhodovani a jednani,
- ukdze na konkrétnich pfikladech
vyznam aplikované etiky v zivoté
spolecnosti
Z&k/zakyné 3. Spolecenské védy 10

- uvede charakteristiky jednotlivych

- rozmanitost
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ved,

- objasni zakladni aspekty vybranych

kapitol.

spolecenskych véd
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Ucebni osnova Seminat z ICT

predmétu

Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . ’ ) A
vyucovacich hodin

Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem predmétu je rozsifit Zaktm/zakynim teoretické poznatky ziskané
v pfedmétu ICT a hlavné praktické dovednosti potfebné v odborném i dalsim
vzdélani a praktickém zivoté. Vyznamnou ulohu ma také rozvijeni logického
mysleni, predstavivosti a pochopeni souvislosti. Diraz je kladen na osvojovani
praktickych dovednosti, které ziskdvaji v pocitacovych ucebnach skoly. Ve 2.
Ro¢niku je kladen dtraz na samostatnou i tymovou praci, kterd ma Zaky
pfipravit na tvirc¢i samostatnou praci nutnou pro prechod do praxe nebo
zvladnuti dalsiho studia.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: vzdélavani v informacnich a komunikacnich technologiich

U¢ivo je koncipovano jako volitelny pfedmét v 1. a 2. roéniku.

Zéci/zakyné si vném prohloubi teoretické znalosti pojmi informacéni a
komunikacni technologie a zdkladni dovednosti v oblastech prace s internetem,
béZznym kanceldfskym softwarem, grafikou, digitdlnim videem a tvorbé
internetovych stranek.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/zadkyné:

- efektivné vyuzivali néstroje informacénich a komunikacnich prostfedkii,
- rychle se adaptovali na zmény v této oblasti,

- dovedli aplikovat ziskané poznatky,

- chovali se ekologicky, Setfili energii,

- chovali se ohleduplné ke svému zdravi i technice,

- chovali se ohleduplné k ostatnim uzivatelim firemni i celosvétové sité.
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Pojeti vyuky

Pfi vyuce je kromé metody slovni (vysvétlovani, vyklad a rozhovor), pouZito
hlavné praktické procvicovani. Zaci/zakyné zpracovavaji projekty, jejichz zadani
vychazi z praktickych potteb a jejichZ vypracovani vyZaduje samostatnou, nebo
spole¢nou tymovou praci zak/zakyn. Vyuzity jsou metody dovednostné-
praktické, naptiklad pfi stavbé pocitace z komponent.

Formy vyuky: pfedeviim hromadna vyuka, zafazeni skupinové vyuky a dle
potfeby individualizovany pfistup k zdkovi, orientace na projektovou vyuku
predevSim ve 2. rocniku. Kazdy zdk/zdkyné ma k dispozici vlastni pocitac
s pfistupem na internet a k databazi informaci na $kolnim serveru.

Hodnoceni vysledka zaki

Pfi hodnoceni je kladen dtraz zvlasté na schopnost zakii/zdkyn samostatné
zpracovat zadany prakticky tkol, schopnost spolupracovat, komunikovat a
prijimat nazory jinych pfi feSeni praktickych ukolda.

Hodnoceni vysledk(i zaki se uskuteciiuje pribézné, a to formou praktické
zkousky s ustni obhajobou, praktického zkouseni z mensich celkit uc¢iva formou
testt1, pribézného hodnoceni domaécich cviceni a samostatné prace v hodiné.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prarezovych
témat

Vzdélani v pfedmétu sméfuje k zvladnuti informacnich technologii jako
prostiedku dalsiho vzdélavani, vyuzivani praktickych tloh a moZnosti uplatnéni
v praxi, vyuzivani vice zpusobu feSeni, vybirdni nejvhodnéjsi varianty
v zavislosti na konkrétnim piikladu, samostatné feSeni uloh, prostor pro
navrhnuti vlastniho feseni, skupinové feseni uloh, prace v tymu.

Vzdélani v pfedmétu sméfuje k tomu, aby si Zdci/zadkyné upevnili obanské a
klicové kompetence, kompetence k uceni (nutnost soustavného vzdélavani a
aktualizace znalosti) a feSeni problémt. Dtiraz je kladen na dodrZovani zdkonti a
pravidel chovani.

Pfi rozvoji persondlnich a socidlnich kompetenci dokazi pracovat v tymu a
podnécovat praci vtymu vlastnimi ndvrhy. V pfedmétu si zaci/zdkyné
prohlubuji kompetence vyuzivat prostfedky ICT zejména tim, Ze dokaZzi pracovat
s riznymi aplika¢nimi programy, zaméfenymi hlavné na ekonomickou oblast.
Cilem je i rozvoj kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym
aktivitam tak, aby Zzdci/zakyné jednali odpovédné, samostatn€é, aktivné i
iniciativné ve vlastnim zdjmu, v zdjmu zaméstnavatelské organizace i v zajmu
vefejném.
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V pfedmétu je aplikovano zejména priifezové téma Informacni a komunikacni
technologie.

Pfedmét Semindr z ICT se vztahuje k dalsSim pfedmétiim jako jsou Informacni a
komunikacni technologie, Ekonomika, Management a marketing, Ucetnictvi,
Pravo a Hotelovy provoz.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. Ro¢nik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Udivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Informace a informacni
- vysvétli vyznam a hodnotu zdroje
informaci v dnesni dobé, - informace, jejich zdroje a
- informace aktivné vyhledavaji a kvalita
zalohuji, - etické zasady a pravni
- vyhledaji informace v zakladnich normy souvisejici g
pravnich dokumentech, s informatikou, autorska
- uplatiiuji spravné navyky z hlediska prava
hygieny prace s pocitacem. - ergonomie a hygiena
prace
- vypocetni technika pro
osoby s handicapem
Zak/zakyné 2. Hardware a software
- orientuje se v nabidkach prodejcd, - komponenty pocitace,
vybere vhodné komponenty a principy fungovani
periferie a prakticky sestavi funkéni | - stavba pocitace
pocitac, - digitalni zdznam
- optimalné nastavi pocita¢ pomoci informaci
BIOSu PC, - pocitacové sité a sité GSM
- pracuje s registry Windows, vyhled4d |- opera¢ni systém —
a odstrani neplatné polozky, charakteristika funkce,
- upravi polozky registrit Windows. vlastnosti, moznosti
nastaveni, prace 16

s registry, instalace a
odebirdni programu a
pisem

- pfehled aplikacnich
programd, programovaci
jazyky, formaty datovych
souborti

- pocitacové viry — druhy,
praktické projevy,
zpusoby vyhledavani a
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odstraniovani, antivirové
programy

Zak/zakyné

- se orientuje v internetovém provozu,
vysvétli principy fungovani
internetové site,

- dodrzZuje kazen pfi vyhledavani
informaci a vysvétli nebezpeci,
hrozici pfi pfipojeni k internetu,

- aktivné tomuto nebezpeci predchazi.

3. Vyuziti internetu

- struktura internetu,
adresace, princip pfenosu
dat, protokoly

- sluZzby internetu - www,
E-mail, on-line
komunikace, bezpecna
komunikace

- orientace ve vysledcich

vyhledavani, ovéreni 16
vérohodnosti a kvality
informaci
- zéasady bezpecného
vyuzivani internetu
- adware, spyware,
phishing — vyuziti
programu na odstranéni
nezadouciho softwaru
z PC a prevenci
Zak/zakyné 4. Textovy editor
- samostatné formatuje dokument, - formatovani textu, prace
- vytvari a vyuziva Sablony se styly
dokumentu, - Sablony, jejich vyuZiti a 4
- vytvori dokument v pdf pomoci tvorba
dostupnych nastrojt. - export a import dat, PDF
format
Zak/zakyné 5. Tabulkovy procesor
- ukdZe praktické dovednosti pfi praci | - druhy adresace bunék
se seSitem Excelu, - zakladni vzorce a funkce
- vytvoii a pouzivd podminény - podminky a podminéné 4
format, formatovani
- vytvoii graf, - tvorba a editace graft
- importuje data z jinych program, - export a import dat
- exportuje data do jinych programu.
Zak/zakyné 6. Pocitacova grafika
- vysvétli rozdily dostupnych - grafické a multimedialni 20

grafickych a multimedidlnich

formaty, jejich vlastnosti a
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formatt, zplisoby vyuZziti

vytvorfi, upravi a aplikuje rastrovy - upravy a publikovani

obrazek v prezentaci, fotografii, prace

aktivné pracuje s programy v rastrovém grafickém

vektorové grafiky a vytvari editoru

vektorové dokumenty dle - zéklady prace v kreslicim

stanovenych pravidel. (vektorovém) programu

- zdakladni zasady spravné

upravy grafickych
dokumentti
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Digitalni video
- aktivné pracuje s analogovou a - digitalni video a jeho
digitalni videotechnikou, vyuziti v praxi
- v tymové spolupraci ptipravi - formaty digitalniho videa
projekt, video nato¢i a ulozi do PC (v — srovnani, vyhody a
pfipadé analogu prevede do digitdlni | nevyhody
podoby), - analogové video a jeho
- video sestfiha, ozvuci a vypali prevod do digitalniho —
vysledek na DVD, potfebny HW a SW,
- zalohuje zdznam z komer¢nich postupy
nosi¢t v ramci zadkona o autorskych | - pfiprava projektu 0
pravech, - prace s digitalni kamerou
- pfevede video do komprimovaného | - vlastni natoceni videa,
formatu, prenos do PC, stfih,
- pracuje se zafizenimi a softwarem titulky a ozvuceni
pro pfevod a stfih videa. - zdalohovani DVD nosicti,
ochrany proti kopirovani,
autorsky zakon
- prenos videa do PC
- stfih, ozvucdeni,
authoring a vypaleni na
DVD
Zak/zakyné 2. Internet a tvorba www
- vyuziva na zakladé zakladnich stranek, nové metody
znalosti z pfedmétu ICT nové v tvorbé webovych stranek
metody pro zjednoduseni tvorby a - rozdily v jazycich HTML, 10
spravy webovych stranek. DHTML, XML, XHTML a
XDHTML
- zdakladni definice styla
CCS
Zak/zakyné 3. Tvorba www stranek ve
- pracuje do vétsi hloubky wisiwyg editoru
s programem typu wisiwyg — - otevieni webového mista 18

FrontPage, pfip. jiny editor z oblasti
freeware,

nebo webové stranky
- vytvofeni nového
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vytvoii strukturu webového portalu, webového mista

rozvrhne webové stranky, - vytvofeni novych stranek

naplni stranky jednotlivymi objekty a slozek

typu text, tlacitko, odkaz, tabulka, - pouZziti privodcti

grafika, obrazek jako klikaci mapa, FrontPage

rozdéli stranku do rdmcii a pracuj - okno FrontPage

s nimi, - prace s textem na webové

samostatné aplikuje ziskané strance

védomosti a dovednosti pri tvorbé - prace s obrazky na

vlastni webové prezentace na volné webovych strankach

téma. - manipulace s webovymi
strankami

- prace s tabulkami

- prace s ramy

- vkladani komponent
FrontPage

- sprava webového mista

- tvorba vlastnich
webovych stranek —
zavérecna prace
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Ucebni osnova c s

S Konverzace v anglickém jazyce
predmétu
Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . ’ ) A
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem tohoto volitelného pfedmétu je doplnit a prohloubit systém jazykového
vzdélavani, rozvijet jazykové kompetence sdilirazem na kompetence
komunikativni a sohledem na odborné zaméfeni pripravit zdka na Zivot
v multikulturnim svété.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani — cizi jazyky

Obsahem uciva je dal$i rozvijeni komunikativnich kompetenci vedoucich
k efektivni ticasti Zzdka na pfimé i nepfimé komunikaci v cizim jazyce s ohledem
na budouci profesni zaméfeni.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zéci/zdkyné:

- poznali redlie a pochopili kulturu zemé studovaného jazyka a respektovali jeji
specifika a odliSnosti,

- prohlubovali pozitivni vztah k rozvijeni studijnich dovednosti a schopnosti
pouzivat cizi jazyk k ziskdvani novych informaci,

- ziskali vnitfni motivaci k uceni a sebehodnoceni.

Pojeti vyuky

Uc¢ivo rozviji vyuku z predchozich roc¢nikt, ktera je zaloZzena pfedevsim na
zdokonalovani mluveného projevu jak monologického, tak interaktivniho ve
skupiné. K tomu sméfuji dialogicka cviceni, skupinova ¢i projektova prace, prace
s autentickymi texty za vyuZiti informacnich technologii.
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Hodnoceni vysledka zakt

Hodnoceni Zakii probiha v souladu s klasifika¢nim fadem Skoly. Dtiraz je kladen
na pokrok v rozvoji fecovych dovednosti, predevsim zdokonalovani

ustniho projevu a spravné pouzivani nové, rozsifené slovni zasoby. Soucasti
hodnoceni je i aktivni acast Zadka v hodiné. Pfi ovéfovani znalosti je uplatiiovana
zejména ustni forma.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Predmeét rozviji nékolik klicovych kompetenci Zaka:

Komunikativni kompetence: Zaci jsou schopni prokazat dosaZenou troven svych
jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci tematickych okruhui tykajicich
se bézného Zivota, ale i specidlnich oblasti zaméfenych na jejich budouci
povolani.

Kompetence k uceni: absolventi maji ziskat pozitivni vztah k vzdélavani, jsou
schopni efektivné se udit, vyhledavat a zpracovavat informace.

Kompetence vyuzivat prostfedky informacénich a komunikacnich technologii:
absolventi jsou schopni pracovat s osobnim pocitacem a ziskdvat informace z
otevienych zdrojli, zejména pak s vyuZzitim internetu.

Kompetence kfeSeni problémti: absolventi by méli umét ziskat informace
potiebné kfeSeni problému, uplatiiovat pfi tom rdazné metody mysleni a
spolupracovat s ostatnimi.

Jazykovym vzdélavanim prolind priafezové téma Informacni a komunikaéni
technologie, nebot tyto se staly jiz nezbytnou soucasti vseobecného vzdélani
moderniho ¢lovéka. Zaci jsou pFipravovani k tomu, aby byli schopni pracovat s
prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a efektivné je vyuzivali jak
v pritbéhu vzdélavani, tak pfi vykonu povolani.

Priifezovym tématem je také téma Clovék a svét prace, které predpoklada naudit
zdky pisemné i verbalné se prezentovat pfi jedndni s potencidlnimi
zameéstnavateli, a doplniuje znalosti a dovednosti Zadka ziskané v odborné slozce
vzdélavani o nejdulezitéjsi poznatky a dovednosti souvisejici s jeho uplatnénim
ve svété prace.

Z hlediska mezipfedmétovych vztahti ma pfedmét nejuzsi vazbu s pfedmétem
Anglicky jazyk.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

I. Tematické celky a
komunikaéni situace

Zak/zakyné

- predstavirodinu i pratele,

- za pouziti rozsifujici slovni zasoby
pohovori o vztazich a problémech
v roding,

- vyjadri pfedstavy o svém budoucim
rodinném Zivoteé.

1. Moje rodina a ptatelé

Zak/zakyné

- popiSe svlij domov a okoli,

- pohovori o svych domacich
povinnostech,

- porovna rozdily v bydleni ve mésté a
na venkove,

- pokusi se charakterizovat situaci na
trhu s byty,

- zformuluje pfedstavy svého
budouciho bydleni.

2. Bydleni, domov

Zak/zakyné

- uvede rtizné moznosti nakupovani a
zptisoby placeni,

- pohovoii o nakupovani ve své
roding,

- zhodnoti ndkupni moZnosti ve svém
bydlisti,

- popiSe bézné druhy sluzeb.

3. Nakupovani, sluzby

Zak/zakyné

- pohovori obecné o rtiznych stylech
oblékani,

- vyjadfi sviij vztah k oblékani a
modnim trendtim,

- popiSe obleceni k riznym

4. Mo6da, oblékani
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prileZitostem a v jednotlivych
ro¢nich obdobich

Zak/zakyné

uvede rizné moznosti vyuZziti
volného casu,

popise, jak travi sviij volny cas,
poukdze na negativni zptisoby
tradveni volného ¢asu mladezi.

5. Volny cas

Zak/zakyné

pohovofti o stravovacich navycich ve
své roding,

vysvétli pojem zdrava vyZziva a
nastini, k jakym zdravotnim potizim
muZe vést vyziva nezdrava,
charakterizuje ¢eskou kuchyni a
kuchyni zemé studovaného jazyka,
orientuje se v jidelnim listku,

uvede moznosti stravovani ve svém
méste.

6. Stravovani

11

Zak/zakyné

pohovoii o béZznych zdravotnich
problémech a nemocech,

popise navstévu u lékate
klasifikuje zdravotnickd zafizeni ve
svém meésté,

zdtrazni vyznam zdravé vyzivy a
zdravého zivotniho stylu,

uvede mozné dtisledky
nedodrzovani zdravého zptisobu
Zivota.

7. Zdravi a zivotni styl

Zak/zakyné

pohovofti o rliznych zptisobech
cestovani po vlasti i do zahranici,
uvede ubytovaci a stravovaci
moznosti,

vyjmenuje jednotlivé dopravni
prosttedky, jejich vyhody a
nevyhody pfi riznych typech cest,
popiSe svuj vztah k cestovani,

8. Cestovani
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- informuje o svych cestovatelskych
zkuSenostech.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

Zak/zakyné

predstavi svou skolni budovu, tfidu
a vyucovaci hodinu

popisSe svij skolni rozvrh a préci

v nékterych hodinach,

zhodnoti své tispéchy ve
vyucovacich predmétech,
informuje o priitbéhu skolniho roku
na nasi skole,

pohovofi o vzdélavacim systému u
nas a v nékterych zemich dané
jazykové oblasti.

1. Skola a vzdélavani

Zak/zakyné

pojmenuje ro¢ni obdobi a popise
zmény v prirodé,

charakterizuje rtizné druhy pocasi,
popise aktudlni pocasi,

uvede zptisoby ochrany zivotniho
prostiedi,

vyjadii svlij vztah k Zivotnimu
prostiedi.

2. Priroda a zivotni
prostiedi

Zak/zakyné

sdéli zakladni geografické udaje za
pouziti mapy (poloha, povrch,
podnebi),

poda zdkladni informace o historii,
politice a ekonomice statu,
pojmenuje zvyky, svatky a tradice
obecné i ve vztahu k své rodiné,
informuje o turisticky zajimavych
oblastech,

pozve kamarada ze zahranici a
naplanuje mu pobyt u nas.

3. Ceska republika

74k zakyné

sdéli zakladni geografické idaje

4. Zemé dané jazykové
oblasti, Evropska
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vybranych zemi dané jazykové
oblasti, pracuje s mapou,

poda zdkladni informace o historii,
politice a ekonomice,

pojmenuje nékteré zvyky, svatky a
tradice, uvede osobnosti dané zemé,
informuje o turisticky zajimavych
oblastech a o svych cestach do
danych zemi,

poda zakladni informace o EU.

unie

Zak/zakyné

pojmenuje a charakterizuje rizné
kulturni Zanry,

vyjmenuje a charakterizuje rizné
druhy sportt,

popiSe moznosti sportovniho a
kulturniho vyZiti ve mésté, kde
studuje,

vyjadii sviij osobni vztah ke kultufe
a sportu,

pozve kamarada do kina, divadla, na
sportovni utkani.

5. Kultura a sport

Zak/zakyné

pohovori o rodinnych oslavach
obecné (narozeniny, jubilea,
absolutoria),

hovofi podrobnéji o béznych
celorocnich svatcich (Vanoce,
Velikonoce apod.),

popiSe, jak probihaji oslavy v jeho/jeji
roding,

pohovofi strucné o statnich svatcich,
informuje o nejznaméjsich svatcich
v zemich dané jazykové oblasti.

6. Zvyky a tradice

78k zakyné

vede jednoduchy telefonicky
rozhovor, osvoji si standardni
komunika¢ni obraty,

napise obchodni dopis dle zadani,

7. Odborna komunikace

10
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pripadné zadani sdm stylizuje,

- seznami se se zaklady elektronickych
komunikacnich metod (e-mail,
webové stranky vcetné
cizojazycnych),

- ovlada zakladni cizojazy¢nou IT
terminologii,

- sepiSe a vyfidi stiznost ¢i reklamaci,

- je schopen vést jednodussi pohovor
v cizim jazyce,

- zapoji se do jednoduché odborné
debaty,

- preformuluje a objasni pronesené
sdéleni a zprostfedkuje informaci
daldim lidem,

- vyplni jednoduchy nezndmy
formulaf typu zadosti, zivotopisu,

- pracuje s odbornym textem.

IL. Jazykové prostredky V prubéhu 1.
(lingvistické kompetence) | a 2. ro¢niku
Zak/zakyné 1. Zvukova stranka
- vyslovuje srozumitelné co nejblize jazyka, vyslovnost

prirozené vyslovnosti, dodrzuje
ortoepickd pravidla daného jazyka.

Zak/zakyné 2. Slovni zasoba
- komunikuje s jistou mirou
sebedtvéry a aktivné pouziva
ziskanou slovni zasobu tykajici se
vybranych tematickych okruhi,
- pouziva zakladni odbornou slovni
zasobu ze svého studijniho oboru,
- uplatiiuje opisné prostredky
v neznamych situacich.

Zak/zakyné 3. Gramatika
- pouziva spravné gramatické
prostfedky, které si osvojil/a.

Zak/zakyné 4. Graficka podoba
- dodrzuje zdkladni pravopisné normy | jazyka a pravopis
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Vv pisemném projevu,
zd@ivodni a opravi pfipadné
pravopisné chyby.

I11. Reéové dovednosti

V priibéhu 1.
a 2. rocniku

Zak/zakyné

se orientuje v konverzaci ¢i besedé
pronesené v béZném tempu,
reaguje na komunikativni podnéty
rodilého mluv¢iho jako pracovniho
partnera v oboru,

orientuje se v textu, i odborném,
odhaduje vyznam neznamych
vyrazu podle kontextu a zptisobu
tvoreni, vyjadfuje se k textu,
prednese s oporou o poznamky
stru¢nou zpravu na dané téma,
sdéli hlavni myslenky

z vyslechnutého nebo pfecéteného,
pfiméfené narocného textu,
zformuluje vlastni myslenky,
vyjadfuje se téméf bezchybné

v béznych, predvidatelnych
situacich,

telefonuje v cizim jazyce - pozada o
upfesnéni nebo zopakovani sdélené
informace,

pripravi se na jednoduchy pfijimaci
pohovor v cizim jazyce,

vyjadii svlij ndzor na dany text,
prelozi text, pouziva slovniky,
vede rozhovor na dané téma, klade

otazky, adekvatné reaguje na projevy

partnera, vyjadii zadost, prosbu,
radost, zklamani.

receptivni fecova
dovednost sluchova
(poslech)

receptivni fecova
dovednost zrakova (Cteni
a prace s textem i
odbornym)

produktivni fecova
dovednost ustni (mluveni
zaméfené situacneé i
tematicky

produktivni fecova
dovednost pisemna
interaktivni fec¢ové
dovednosti (stridani
receptivnich a
produktivnich ¢innosti)
interakce ustni
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Ucebni osnova v Lo

NP Konverzace v némeckém jazyce
predmétu
Rocnik L II. Celkem
Pocevt tyde,:nmch . ’ ) A
vyucovacich hodin
Celkem 68 60 128

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem tohoto volitelného pfedmétu je doplnit a prohloubit systém jazykového
vzdélavani, rozvijet jazykové kompetence sdiirazem na kompetence
komunikativni a s ohledem na odborné zaméfeni pripravit zdka na Zivot
v multikulturnim svété.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani — cizi jazyky

Obsahem uciva je dalsi rozvijeni komunikativnich kompetenci vedoucich
k efektivni ticasti zdka na pfimé i nepfimé komunikaci v cizim jazyce s ohledem
na budouci profesni zaméreni.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/zdkyné:

- poznali redlie a pochopili kulturu zemé studovaného jazyka a respektovali jeji
specifika a odliSnosti,

- prohlubovali pozitivni vztah k rozvijeni studijnich dovednosti a schopnosti
pouzivat cizi jazyk k ziskdvani novych informaci,

- ziskali vnitfni motivaci k uceni a sebehodnoceni.

Pojeti vyuky

Uc¢ivo rozviji vyuku z predchozich roc¢nikti, ktera je zaloZzena pfedevsim na
zdokonalovani mluveného projevu jak monologického, tak interaktivniho ve
skupiné. K tomu sméfuji dialogicka cviceni, skupinova ¢i projektova prace, prace
s autentickymi texty za vyuZiti informacnich technologii.
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Hodnoceni vysledka zakt

Hodnoceni Zakii probiha v souladu s klasifika¢nim fadem Skoly. Dtiraz je kladen
na pokrok v rozvoji fecovych dovednosti, predevsim zdokonalovani

ustniho projevu a spravné pouZzivani nové, rozsifené slovni zasoby. Soucasti
hodnoceni je i aktivni tcast Zdka v hodiné. Pfi ovéfovani znalosti je uplatiiovana
zejména ustni forma.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych
témat

Predmeét rozviji nékolik klicovych kompetenci Zaka:

Komunikativni kompetence: Zaci jsou schopni prokazat dosaZenou uroven svych
jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci tematickych okruhu tykajicich
se bézného Zivota, ale i specidlnich oblasti zaméfenych na jejich budouci
povolani.

Kompetence k uceni: absolventi maji ziskat pozitivni vztah k vzdélavani, jsou
schopni efektivné se udit, vyhledavat a zpracovavat informace.

Kompetence vyuzivat prostfedky informacénich a komunikacnich technologii:
absolventi jsou schopni pracovat s osobnim pocitacem a ziskdvat informace z
otevienych zdrojli, zejména pak s vyuZzitim internetu.

Kompetence kfeSeni problémti: absolventi by méli umét ziskat informace
potiebné kfeSeni problému, uplatiiovat pfi tom rdazné metody mysleni a
spolupracovat s ostatnimi.

Jazykovym vzdélavanim prolind prafezové téma Informacni a komunikacéni
technologie, nebot tyto se staly jiz nezbytnou soucasti vseobecného vzdélani
moderniho ¢lovéka. Zaci jsou pFipravovani k tomu, aby byli schopni pracovat s
prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a efektivné je vyuzivali jak
v pritbéhu vzdélavani, tak pfi vykonu povolani.

Priifezovym tématem je také téma Clovék a svét prace, které predpoklada naudit
zdky pisemné i verbalné se prezentovat pfi jedndni s potencidlnimi
zameéstnavateli a dopliuje znalosti a dovednosti Zdka ziskané v odborné slozce
vzdélavani o nejdulezitéjsi poznatky a dovednosti souvisejici s jeho uplatnénim
ve svété prace.

Z hlediska mezipfedmétovych vztahi ma pfedmét nejuzsi vazbu s predmétem
Némecky jazyk.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

I. Tematické celky a
komunikaéni situace

Zak/zakyné

- predstavi rodinu i pratele,

- za pouziti rozsifujici slovni zasoby
pohovori o vztazich a problémech
v roding,

- vyjadri pfedstavy o svém budoucim
rodinném Zivoteé.

1. Moje rodina a ptatelé

Zak/zakyné

- popiSe sviij domov a okoli,

- pohovori o svych domadcich
povinnostech,

- porovna rozdily v bydleni ve mésté a
na venkove,

- pokusi se charakterizovat situaci na
trhu s byty,

- zformuluje pfedstavy svého
budouciho bydleni.

2. Bydleni, domov

Zak/zakyné

- uvede rtizné moznosti nakupovani a
zpuisoby placeni,

- pohovoii o nakupovani ve své
rodiné,

- zhodnoti ndkupni moZnosti ve svém
bydlisti,

- popiSe bézné druhy sluzeb.

3. Nakupovani, sluzby

Zak/zakyné

- pohovorii obecné o rtiznych stylech
oblékani,

- vyjadfi sviij vztah k oblékani a
modnim trendtim,

- popiSe obleceni k riznym

4. Mo6da, oblékani
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prileZitostem a v jednotlivych
ro¢nich obdobich

Zak/zakyné

uvede rizné moznosti vyuZziti
volného casu,

popise, jak travi sviij volny cas,
poukdze na negativni zptisoby
traveni volného ¢asu mladezi.

5. Volny cas

Zak/zakyné

pohovofti o stravovacich ndvycich ve
své roding,

vysvétli pojem zdrava vyZiva a
nastini, k jakym zdravotnim potiZim
muZe vést vyZziva nezdrava,
charakterizuje ¢eskou kuchyni a
kuchyni zemé studovaného jazyka,
orientuje se v jidelnim listku,

uvede moznosti stravovani ve svém
méste.

6. Stravovani

11

Zak/zakyné

pohovoii o béZznych zdravotnich
problémech a nemocech,

popise navstévu u lékare
klasifikuje zdravotnickd zafizeni ve
svém meéstg,

zdlrazni vyznam zdravé vyzivy a
zdravého zivotniho stylu,

uvede mozné dtisledky
nedodrzovani zdravého zptisobu
Zivota.

7. Zdravi a zivotni styl

Zak/zakyné

pohovofti o rliznych zptisobech
cestovani po vlasti i do zahranici,
uvede ubytovaci a stravovaci
moznosti,

vyjmenuje jednotlivé dopravni
prosttedky, jejich vyhody a
nevyhody pfi riznych typech cest,
popisSe svij vztah k cestovani,

8. Cestovani
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- informuje o svych cestovatelskych
zkuSenostech.
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Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 2. rocnik

Vysledky vzdélavani
a kompetence

Ucd¢ivo

Hodinova
dotace

Zak/zakyné

predstavi svou skolni budovu, tfidu
a vyucovaci hodinu

popisSe svij skolni rozvrh a praci

v nékterych hodinach,

zhodnoti své tspéchy ve
vyucovacich predmétech,
informuje o priitbéhu skolniho roku
na nasi skole,

pohovofi o vzdélavacim systému u
nas a v nékterych zemich dané
jazykové oblasti.

1. Skola a vzdélavani

Zak/zakyné

pojmenuje ro¢ni obdobi a popise
zmény v prirodé,

charakterizuje rtizné druhy pocasi,
popise aktudlni pocasi,

uvede zptisoby ochrany zivotniho
prostiedi,

vyjadii svij vztah k zivotnimu
prostiedi.

2. Priroda a zivotni
prostiedi

Zak/zakyné

sdéli zakladni geografické udaje za
pouziti mapy (poloha, povrch,
podnebi),

poda zdkladni informace o historii,
politice a ekonomice statu,
pojmenuje zvyky, svatky a tradice
obecné i ve vztahu k své roding,
informuje o turisticky zajimavych
oblastech,

pozve kamarada ze zahranici a
naplanuje mu pobyt u nés.

3. Ceska republika

748k zakyné

sdéli zakladni geografické udaje

4. Zemé dané jazykové
oblasti, Evropska
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vybranych zemi dané jazykové
oblasti, pracuje s mapou,

poda zdkladni informace o historii,
politice a ekonomice,

pojmenuje nékteré zvyky, svatky a
tradice, uvede osobnosti dané zemé,
informuje o turisticky zajimavych
oblastech a o svych cestach do
danych zemi,

poda zakladni informace o EU.

unie

Zak/zakyné

pojmenuje a charakterizuje rtizné
kulturni Zanry,

vyjmenuje a charakterizuje rizné
druhy sportt,

popise moznosti sportovniho a
kulturniho vyZiti ve mésté, kde
studuje,

vyjadii sviij osobni vztah ke kultufe
a sportu,

pozve kamarada do kina, divadla, na
sportovni utkani.

5. Kultura a sport

Zak/zakyné

pohovori o rodinnych oslavach
obecné (narozeniny, jubilea,
absolutoria),

hovofi podrobnéji o béznych
celorocnich svatcich (Vanoce,
Velikonoce apod.),

popise, jak probihaji oslavy v jeho/jeji
rodiné,

pohovofti strucné o statnich svatcich,
informuje o nejznaméjsich svatcich
v zemich dané jazykové oblasti.

6. Zvyky a tradice

748k zakyné

vede jednoduchy telefonicky
rozhovor, osvoji si standardni
komunika¢ni obraty,

napise obchodni dopis dle zadani,

7. Odborna komunikace

10
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pripadné zaddni sdm stylizuje,

- seznami se s zaklady elektronickych
komunikacnich metod (e-mail,
webové stranky vcetné
cizojazycnych),

- ovlada zakladni cizojazy¢nou IT
terminologii,

- sepiSe a vyfidi stiznost ¢i reklamaci,

- je schopen vést jednodussi pohovor
v cizim jazyce,

- zapoji se do jednoduché odborné
debaty,

- preformuluje a objasni pronesené
sdéleni a zprostfedkuje informaci
dalsim lidem,

- vyplni jednoduchy nezndmy
formulaf typu zadosti, Zivotopisu,

- pracuje s odbornym textem.

IL. Jazykové prostredky V prubéhu 1.
(lingvistické kompetence) | a 2. ro¢niku
Zak/zakyné 1. Zvukova stranka
- vyslovuje srozumitelné co nejblize jazyka, vyslovnost

prirozené vyslovnosti, dodrzuje
ortoepickd pravidla daného jazyka.

Zak/zakyné 2. Slovni zasoba
- komunikuje s jistou mirou
sebedivéry a aktivné pouziva
ziskanou slovni zasobu tykajici se
vybranych tematickych okruhi,
- pouziva zakladni odbornou slovni
zasobu ze svého studijniho oboru,
- uplatiiuje opisné prostredky
v neznamych situacich.

Zak/zakyné 3. Gramatika
- pouziva spravné gramatické
prosttedky, které si osvojil/a.

Zak/zakyné 4. Graficka podoba
- dodrzuje zadkladni pravopisné normy | jazyka a pravopis
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Vv pisemném projevu,
zdGivodni a opravi pfipadné
pravopisné chyby.

I11. Reéové dovednosti

V priabéhu 1.
a 2. rocniku

Zak/zakyné

se orientuje v konverzaci ¢i besedé
pronesené v béZném tempu,
reaguje na komunikativni podnéty
rodilého mluv¢iho jako pracovniho
partnera v oboru,

orientuje se v textu, i odborném,
odhaduje vyznam neznamych
vyrazu podle kontextu a zptisobu
tvoreni, vyjadfuje se k textu,
prednese s oporou o poznamky
stru¢nou zpravu na dané téma,
sdéli hlavni myslenky

z vyslechnutého nebo pfecéteného,
pfiméfené narocného textu,
zformuluje vlastni mySslenky,
vyjadfuje se téméf bezchybné

v béznych, predvidatelnych
situacich,

telefonuje v cizim jazyce - pozada o
upfesnéni nebo zopakovani sdélené
informace,

pripravi se na jednoduchy pfijimaci
pohovor v cizim jazyce,

vyjadii sviij ndzor na dany text,
prelozi text, pouziva slovniky,
vede rozhovor na dané téma, klade

otazky, adekvatné reaguje na projevy

partnera, vyjadii zadost, prosbu,
radost, zklamani.

receptivni fecova
dovednost sluchova
(poslech)

receptivni fecova
dovednost zrakova (Cteni
a prace s textem i
odbornym)

produktivni fecova
dovednost ustni (mluveni
zaméfené situacné i
tematicky

produktivni fecova
dovednost pisemna
interaktivni fec¢ové
dovednosti (stridani
receptivnich a
produktivnich ¢innosti)
interakce ustni
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Ucebni osnova ex sy s
NP Cviceni z ¢eského jazyka

predmétu
Rocnik L. II. Celkem
Pocet tydennich

b4 /4 . 1 0 ].
vyucovacich hodin
Celkem 34 0 34

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Zaci/zakyné si prohloubi znalosti uéiva ze zakladni $koly a oboru vzdélani
svyuénim listem. Cilem vyucovaciho pfedmétu rovnéz je, aby Zaci/Zakyné
pochopili principy uzZivdni jazyka v rozmanitych komunikacnich situacich
v mluvené i pisemné podobé.

Charakteristika uciva
Vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani

Cviceni z ¢eského jazyka se uskuteéiiuje v prvnim roc¢niku jako nepovinny
predmét 1 hodinu tydné, tj. 34 hodiny za Skolni rok. Ucivo tvoii vybér
z jazykového vzdélavani na zdkladni Skole a v oboru vzdélani s vyuénim listem.
Bude probihat procvicovani a prohlubovani uciva v oblasti hlaskoslovi,
pravopisu, tvaroslovi i skladby. Dtiraz bude kladen na zkvalitnéni pisemné i
ustni komunikace.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postojii, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby Zaci/zdkyné

- uzivali kultivovaného jazyka v ustnim i pisemném projevu,

- znali pravopisnd pravidla matefského jazyka, dokazali je vysvétlit a aplikovat
v pisemném projevu,

- rozvijeli své komunikacni kompetence,

- vyuzivali jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém Zzivoté,

- vyjadrovali se srozumitelné a souvisle.
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Pojeti vyuky

Vyuka probiha v ucebné vybavené pocitacem a dataprojektorem, je realizovana
frontdln€é, individudlné, ve dvojicich i ve skupinach. Vysledky jsou dle
konkrétnich potieb prezentovany ve formé mluvené, psané, popr. elektronické.
Autodidaktické metody jsou vyuzivany zvlasté pti procvi¢ovani pravopisného a
gramatického uciva.

Hodnoceni vysledka zakt

Je hodnocen pisemny i tstni projev. Je zohledniovan vstficny pfistup Zakt/zakyn
a samostatné plnéni zadanych ukolt. Vysledky prace jsou prezentovany pied
spoluzaky, je vyuzivano sebehodnoceni a hodnoceni vzajemné. Po ukonceni
tematického celku jsou zaddvany ucitelské tematické testy.

Pfinos predmétu krozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci priifezovych
témat

Pifnosem je posileni a rozvinuti komunikativni kompetence. Zéci/zdkyné jsou
vedeni k tomu, aby se vyjadfovali pfiméfené ucelu jednani a komunikativni
situaci. Kompetence kuceni a kompetence kfeSeni problémti Zaci/Zakyné
ziskavaji v pribéhu celého Skolniho roku. Pfi praci s informacemi a pfi vytvareni
vystupli (samostatné prace) se vyuZivaji informacéni technologie. Zaci/zdkyné
jsou vedeni ke kulturnimu chovani a mluvé, coZ posiluje obcanské kompetence.
Nepovinny predmét Cviceni z ¢eského jazyka v rdmci mezipfedmétovych vztaht
tizce souvisi predevsim s pfedmétem Cesky jazyk a komunikace.

V pfedmétu je pfi rozboru odbornych a publicistickych textti aplikovano
priifezové téma Clovék a Zivotni prostiedi.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. roénik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Obecné vyklady
- pojmenuje a objasni zakladni pojmy | o jazyce 1
a terminy. - charakteristika cestiny
Zak/zakyné 2. Slovni zasoba
- analyzuje strukturu slovni zasoby, - vyznam slov 2
- vysvétli vztahy mezi slovy.
Zak/zakyné 3. Zvukova stranka jazyka
- objasni zdsady spravné vyslovnosti, |- spisovna vyslovnost 1
- rozliSuje zékladni zvukové - zvukova stranka véty a
prostiedky jazyka. projevu
Zak/zakyné 4. Tvofeni slov
- provede rozbor stavby slova, - stavba slova )
- popiSe zptisob, jakym bylo slovo - utvorfeni slova
utvoreno.
Zak/zakyné 5. Tvaroslovi
- urdi slovnédruhovou platnost a tvar | - slovni druhy a jejich
slova, mluvnické kategorie a
- vyhleda a opravi morfologické tvary 4
chyby,
- poznatki z tvaroslovi vyuziva
v pisemném i mluveném projevu.
Zak/zakyné 6. Graficka stranka jazyka
- vysvétli rozdily mezi psanim a - lexikalni pravopis
vyslovnosti, - morfologicky pravopis
- aplikuje teoretické znalosti, - syntakticky pravopis 8
- odtvodni pravopisné jevy,
- pracuje s normativnimi pfiruckami
¢eského jazyka.
Zak/zakyné 7. Procvicovani pravopisu
- v pisemném projevu uplatiiuje
znalosti ¢eského pravopisu, 6

- odhaluje a opravuje pravopisné
nedostatky.
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Zak/zakyné

- aplikuje znalosti o vétnych ¢lenech a
jejich vztazich, aktudlnim clenéni a
druzich vét k logickému
strukturovani vypovédi,

- analyzuje vétu jednoduchou i
souveéti.

8. Skladba
- zdakladni principy stavby
véty jednoduché a souvéti

Zak/zakyné
- vhodné pouziva jednotlivé slohové
postupy a zdkladni ttvary.

9. Sloh a komunikace
- projevy ustni i pisemné

Zak/zakyné
- systemizuje jazykové poznatky a
prakticky je pouZiva.

10. Systematizace uciva
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Ucebni ey s :
oo OSnOvE Cviceni z matematiky

predmétu
Rocnik L II. Celkem
Pocet tydennich

b4 /4 . 1 0 ].
vyucovacich hodin
Celkem 34 0 34

1. POJETI VYUCOVACIHO PREDMETU

Obecné cile

Cilem pfedmétu je opakovani a procvi¢ovani uciva matematiky, které
zaci/Zakyné probirali béhem studia na ucebnim oboru. Tento pfedmét ma
pomoci doplnit nedostatky ve znalostech a usnadnit tak zaktim/zdkynim
zvladnout ucivo prvniho rocniku. Pfispiva k rozvoji logického mysleni, vede
zaky/zdkyné k pozornému ¢teni zadani aloh, jejich rozboru a volbé vhodného
matematického postupu pfi feSeni. Klade diiraz na odhad vysledku a
zdtivodnéni spravnosti fesSeni a vysledku.

Charakteristika uciva

Vzdélavaci oblast: matematické vzdélavani

Cviceni z matematiky je vSeobecné vzdélavacim predmétem, ktery je vyucovan
v uzké vazbé s pfedmétem Matematika. Je zafazen do 1. rocniku v rozsahu 1
hodiny tydné. Jednotlivé kapitoly uciva jsou voleny tak, aby si zaci/zakyné
zopakovali zdkladni pojmy, procvicili pocetni techniky a rozeznali zadkladni
geometrické obrazce v roviné.

Vyucujici miize provést podle svého uvazeni tipravy obsahu i rozsahu uciva

s prihlédnutim k trovni konkrétni tfidy. Zmény vSak nesméji narusit logickou
navaznost uciva.

Smeéfovani vyuky v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci
Vzdélavani vede k tomu, aby zaci/zdkyné

- ziskali pozitivni vztah k matematice,

- pochopili dtilezitost systematické prace pfi studiu,

- byli schopni rozpoznat a zaznamenat podstatné informace z vykladu i ¢teného
textu,

si uvédomili diilezitost spravné interpretace textu,
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- si ovéfili vlastni schopnosti pfi feSeni tloh,

- si uvédomovali diileZitost ovéreni spravnosti feSeni,

- se naucili spravné formulovat jak svoje zavéry, tak pfipadné otazky,

- hledali rizna feSeni tloh a obhdjili spravné zptisoby feseni,

- pochopili, Ze poznatki matematiky vyuzivaji téméf vSechny oblasti lidské
¢innosti.

Pojeti vyuky

Vyuka je realizovana formou opakovani a frontalniho procvicovani uciva, ovsem
zpravidla metodou fizeného rozhovoru, kdy Zaci/Zakyné sami navrhuji feseni
problému. Pro zvyseni motivace Zaki/zakyn je vhodné vyuzivat vypocetni
techniku (pocitace, dataprojektor, interaktivni tabule).

Je nutné zohlednit individualni vzdélavaci potieby zakt a také jejich
intelektualni aroven.

Pro splnéni vyukovych cilti a zvySeni motivace Zakii k matematice je vhodné
stfidat a kombinovat vyucovaci metody.

Hodnoceni vysledka zaki

Pfi hodnoceni vychazime z toho, Ze jde o pfedmét nepovinny, ktery si
zaci/zakyné voli dobrovolné navic k povinnym prfedmétiim. Zohlednujeme
predevsim zdjem zakti/zakyn a jejich aktivni pfistup k plnéni ukold.

Hodnoceni zaka ucitelem spociva v kombinaci zndmkovani, slovniho hodnoceni,
vyuzivani bodového systému, popt. procentualniho vyjadfeni tspésnosti feseni,
je doplniovano sebehodnocenim Zdka a hodnocenim ze strany jeho spoluzak.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prifezovych
témat

Predmét rozviji pfedevsim kompetence k uceni, kompetence k feSeni problémt a
komunikativni kompetence. Zaci/Zdkyné jsou vedeni k tomu, aby pracovali

s textem, pofizovali si pozndmky z mluveného projevu, sledovali a hodnotili
pokrok svého uceni, urdili jaddro problému, navrhli zptisob feSeni, ovérili
spravnost zvoleného postupu, formulovali své myslenky srozumitelné a spravné
s vyuzitim matematické terminologie, spolupracovali pfi feSeni tloh s jinymi
lidmi.

Pfinosem je také vyuziti prace s vypocetni technikou, ktera se tak stdva nastrojem
pro studium matematiky a vyhledavani vhodnych zdrojt.
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2. ROZPIS UCIVA A VYSLEDKU VZDELAVANI

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani pro 1. rocnik

Vysledky vzdélavani ‘. Hodinova
Ucivo
a kompetence dotace
Zak/zakyné 1. Délitelnost pfirozenych
- rozklada pfirozend ¢isla na Cisel
prvocinitele, pficemz vyuziva znaky | - prvociselny rozklad
délitelnosti, - nejvétsi spolecny nasobek 1
- urcuje nejvétsi spolecny délitel a nejmensi spolecny délitel
nejmensi spolecny nasobek
pfirozenych ¢isel.
Zak/zakyné 2. Racionalni ¢isla
- provadi pocetni operace se zlomky, |- poditani se zlomky
- zapiSe raciondlni ¢islo s vyuzZitim - zapis velkych a malych 3
nasobkt ¢isel a mocniny cisla 10, Cisel
- pfevadi nasobné a dil¢éi jednotky na prevody jednotek
danou jednotku.
Zak/zakyné 3. Procenta a troj¢lenka
- vyjadfuje ¢asti celkth v procentech, - procentova cast
- vypocte procentovou cast, zaklad, - zaklad
pocet procent uzitim trojclenky i - pocet procent 4
uzitim desetinného cisla - pfima a nepfima
- rozliSuje pfimou a nepfimou umérnost
umeérnost - troj¢lenka
- fesi slovni ulohy uzitim trojclenky. - slovni ulohy
Zak/zakyné 4. Druha mocnina a druha
- vypocte druhou mocninu a odmocnina ¢isla
odmocninu cisla uzitim kalkulatoru, |- druha mocnina cisla )
- vypocita délky stran v pravouhlém | - druhd odmocnina éisla
trojihelniku pomoci Pythagorovy Pythagorova véta
veéty.
Zak/zakyné 5. Mocniny
- zapiSe mocninu ¢isla s pfirozenym - pfirozeny a cely
exponentem jako zkraceny zapis exponent 4

soucinu stejnych ¢initelt,
- upravuje vyrazy s mocninami
s pfirozenym a celym exponentem a

pravidla pro pocitani
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vyuziva pfitom znalosti pravidel pro
praci s nimi.

Zak/zakyné

vypocita ¢iselnou hodnotu vyrazu,
scita, odcita a nasobi mnohocleny,
urci druhou mocninu dvojclenu
uzitim vzorcu,

6. Upravy algebraickych

vyrazi

- mnohocleny a operace
s nimi

- lomené vyrazy

oy y . ; ; 5

- rozlozi mnohoclen na soucin, - stanoveni podminek
- stanovi defini¢ni obor vyrazu, - operace s lomenymi
- upravilomeny vyraz s vyuzitim vyrazy

rozkladi na soucin a znalosti

pocitani se zlomky.
Zak/zakyneé 7. Lineadrni rovnice a
- rozpozna a fesi linedrni rovnice a nerovnice

nerovnice s vyuzitim ekvivalentnich | - feSeni linearnich rovnic a

uprav, nerovnic o 1 neznamé
- provadi zkousku, - vyjadfeni neznamé ze
- vyjadfuje neznamou ze vzorce, vzorce 1
- fesi soustavu 2 linedrnich rovnic pro | - feSeni soustav 2

2 neznamé metodou scitaci nebo linearnich rovnic pro 2

dosazovacdi, neznameé
- matematizuje jednoduchou redlnou | - slovni tlohy

situaci pomoci rovnice nebo soustavy

a fesi ji.
Zak/zakyné 8. Obvody a obsahy
- rozpozna a pojmenuje zakladni rovinnych obrazct

rovinné obrazce, - trojuhelnik

o o e oy 4

- vypocita ze zadanych tdaju jejich - rovnobézniky

obvod a obsah. - lichobéznik

- kruznice, kruh
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Materialni zajisténi vzdélavani

Pro vyuku Zakt je vyuZivano predevsim materidlni vybaveni pracovisté Bratfikt

851, ale i OP Kyjovska

Pracovisté Bratvikii 851

Druh prostor Pocet uceben

Standardni vybaveni

Kmenova uéebna

18
(pro 30 Zikil)

Skoln{ tabule, dataprojektor a
pocitac

Ucebny s interaktivni tabuli

1 ucebna zafizena pro vyuku
prirodovédnych pfedmétii
(matematika, fyzika, chemie,
biologie)

1 ucebna pro vyuku déjepisu a
zemépisu

1 u¢ebna vybavena iPady
Skolni nabytek dle velikosti zak
(zidle a stoly)

Mapy, slovniky, ucebnice
odborné publikace, ¢asopisy,
propagacéni materidly
Vyukové CD-ROMy

Ucebna vypocetni
techniky

Pocitac pro ucitele + pocitace pro
zaky

Vsechny pocitace pfipojené na
internet bez omezeni

Laserova sitova tiskarna
Softwarové vybaveni Windovs -
Program ZAV pro vyuku psani na
stroji

Program pro vyuku tcetnictvi
Program pro hotelovy provoz
Multimedialni vyukové programy

Jazykova ucebna 3

Dataprojektor s pocitacem, IT tabule
Vyukové CD-ROMy
CD prehravac
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Sluchatka pro kazdého Zaka
Mapy, slovniky, obrazy s piehledem
gramatiky

Konvektomaty

Horkovzdusné trouby
Laboratorni kuchyné 2 Indukéni plotny

Teflonové potfeby pro gastronomii
Nejmodernéjsi kucharské potfeby

Zakladni a specidlni inventar pro
usek obsluhy

Barovy inventar

Odborné obrazové prezentace
Pocita¢ a softwarové vybaveni pro
praci ve Skolni recepci s bufetem

Ucebna stolniceni
(+ Skolni bufet + skolni 1
jidelna)

Pocita¢ a specidlni softwarovy
1 program a dotykovou obrazovkou
pro praci ve Skolni recepci s barem

Skolni recepce
s bufetem

Télocviéna s parametry pro hrani
micovych her

Vybaveni pro vSechny sportovni
hry, standardni vybaveni pro vyuku
2 TEV

Posilovaci stroje, rotopedy,
standardni vybaveni posilovny
Céste¢né vybaveni pro zaky na

Télocvicna a posilovna

lyzatsky vycvikovy kurz

Hfisté pro malou kopanou

Sport i hristé 2
POTIOVILL TSt Kurty na volejbal, tenis a nohejbal

10 500 ks kniznich svazk
31 tituli novin a casopistt

Skolni studijni a Slovniky, atlasy a encyklopedie
informacni centrum Sbirka vyukovych CD-ROMiu
Barevna tiskarna, skener a kopirka
pocitace pro zaky
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Druh prostor

Pocet uéeben

Standardni vybaveni

Odborna ucebna
gastronomie

2 pracovisté pro praktické
vyucovani gastronomickych
oborti vybavena gastronomickou
technologii pro pfipravu pokrmu:
Konvektomaty

Horkovzdusné trouby

Indukéni plotny

Teflonové potieby pro
gastronomii

Nejmodernéjsi kuchatské potreby

Odborna ucéebna
stolniceni

Zakladni a specialni inventar na
useku obsluhy ( restauracéni
pradlo, porceldn, pribory,
napojové sklo, pomocné stoly a
voziky, barovy inventar)

Télocvicna a posilovna

Vybaveni pro vSechny sportovni
hry, standardni vybaveni pro
vyuku TEV

Posilovaci stroje, rotopedy,
standardni vybaveni posilovny
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Personalni zajisténi vzdélavani

Prioritnim poZadavkem pfi personalnim zajisténi vyuky je splnéni kvalifikacnich
predpokladi pro vykon cinnosti pedagogickych pracovniki v souladu se
zdkonem ¢. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné néekterych
zdkont, v platném znéni, a s vyhlaskou ¢. 317/2005 Sb., o dalSim vzdélavani
pedagogickych pracovnikidi, akreditaéni komisi a kariérnim systému
pedagogickych pracovnikd, v platném znéni.

Skola u svych pedagogickych pracovnikii proto podporuje studium ke splnéni
kvalifikaénich pfedpokladd, studium ke splnéni dalSich kvalifikacnich
predpokladii i studium k prohlubovani kvalifikace.

Personalni zajisténi vyuky na konkrétni skolni rok je soucasti Planu ¢innosti
Skoly. Vyuka vSeobecné vzdélavacich i odbornych pfedmétii je zajiStovana

v maximalni mozné mife aprobovanymi uciteli.
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Spoluprace se socialnimi partnery

Pti realizaci Skolniho vzdélavaciho programu Gastronomie Skola spolupracuje
scelou fadou nejriznéjSich partnerti. Mezi nejvyznamnéjsi patfi firmy a
organizace, ve kterych probiha planovana odbornd praxe. Vybér
podnikatelského subjektu, v némz praxe probihd, zavisi na zdjmu Zaka, ktery
muZe volit praxi ekonomického nebo gastronomického zaméreni.

Své dovednosti a teoretické znalosti ziskané v hodindch odbornych predmétii
maji Zaci moznost rozvijet a doplnit v odbornych kurzech, které Skola pravidelné
porada. Zakium gastronomickych oborti je uréen kurz barmansky, sommeliérsky,
kurz piipravy kavy, kurz studené kuchyné, cukrafsky kurz, kurz dekorace ovoce
a zeleniny, pfip. kurz dekorace melounti. VSechny tyto kurzy jsou vedeny
piednimi odborniky Ceské republiky a vsichni tspé$ni Glastnici obdri
certifikaty nebo osvédéeni o absolvovani kurzu. Zaci jsou také béhem své vyuky
priibéZzné zapojovani do raznych gastronomickych a spolecenskych akci
poradanych Skolou i vefejnosti.

Dalsi odborné kompetence Zakii jsou rozvijeny prostfednictvim odbornych
exkurzi, které jsou kazdoro¢né organizovany uciteli odbornych pfedmétti do
vybranych podniki, pfedevsim pak naseho regionu. Zaci se také mohou zapojit
do odbornych soutézi pro gastronomické obory jako je naptf. Mlady sommeliér
v Novém BydZzové, Gastro Hradec Kralové, Gastro junior v Brné a dalsi napf.
nasi Skolou organizované soutéze O bramborovou pochoutku a soutéze
sommeliérské.

Mezi socidlni partnery skoly patif rovnéz Utad prace. Zéci 2. roéniku pfi jeho
navstéveé ziskavaji potfebné informace o trhu prace, vyvoji nezaméstnanosti a
konkrétnich postupech pfi hledani vlastniho uplatnéni. Na zakladé tuzké
spoluprace s Uradem prace pak mé $kola k dispozici velice diileZitou zpétnou
vazbu o uspésnosti svych absolventti jednotlivych oborti na trhu prace.

Skola je ¢lenem Hospodatské komory CR, sniz spolupracuje piedevsim pii
organizaci odbornych rekvalifikac¢nich kurzti. Diky této spolupraci se skole dari
ziskavat jasné, aktudlni a konkrétni pozadavky zaméstnavatelti na uchazece o
préci v riiznych pracovnich pozicich. Tyto informace jsou zapracovany do SVP
s cilem napomoci maximalni uplatnitelnosti nasich absolventti na trhu prace.
Zamérem Skoly je spolupraci se socidlnimi partnery prohlubovat a zkvalitfiovat.
Konkrétni zaméry SVP, profily absolventt a jejich hlavni kompetence byly se
socialnimi partnery konzultovany. Ovéfovani vysledkit SVP v praxi se rovnéz
neobejde bez uzké spoluprace se socidlnimi partnery, od kterych Skola ziska
potfebnou zpétnou vazbu, konkrétnim piikladem je hodnoceni znalosti a
dovednosti zak subjekty, u kterych konaji odbornou praxi.
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Ptilohy

1. Ucebni plan - déleni hodin Gastronomie

Pocet tydennich vyucovacich hodin v roéniku
Vyucovaci predmét
yucovaclp edmé y L IL. Celkem

Povinné vyucovaci pfedméty 29 16 29 10 58 26
Cesky jazyk a komunikace CJK 2 2 4 0
Prvni cizi jazyk PCJ 4 4 4 4 8 8
Druhy cizi jazyk DCJ 2 2 2 2 4 4
Obcanska nauka OBN 2 0 2 0
Déjepis DE]J 0 2 2 2 2
Matematika MAT 3 3 6 0
Literarni vychova LIV 2 2 4 0
Télesnd vychova TEV 2 2 2 2 4 4
Informacni a komunikacni technologie | ICT 2 2 2 2 4 4
Ekonomika EKO 3 2 5 0
Ucetnictvi UCE| 0 2 2 0
Pravo PRA 0 2 2 0
Hotelovy provoz HOP 2 2 4 0
Specidlni obsluha a technologie SOT 1 0 1

Management a marketing MAM 0 2 2 0
Ucebni praxe ucCp 4 4 0 4 4
Volitelné vyucovaci predméty 4 4 4 4 8 8
Matematicky seminafr MAS 2 2 2 2 4 4
Spolecenskovédni seminar SVS 2 2 2 2 4 4
Seminar z ICT SIT 2 2 2 2 4 4
Konverzace v cizim jazyce KON 2 2 2 2 4 4
Celkem hodin v tydnu 33 20 33 14 66 34
Nepovinné vyucovaci pifedméty 2 0 2 0
Cviceni z ¢eského jazyka CcdJ 0 1 1
Cviceni z matematiky CMA 0 1 1

Poznamky:

1. Volitelnym pfedmétem spoleéné &asti maturitni zkousky je matematika nebo cizi jazyk. Skola
doporucuje zakiim vzit tuto skutecnost v ivahu pfi volbé volitelného predmétu v 1. a 2. roéniku.

2. Soudasti u¢ebniho planu je odborna praxe. Jeji rozsah je stanoven v prehledu vyuziti tydnd.
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2. Zadlenéni a formy realizace tematiky OCMU do obsahu vzdélavani

nastavbového studia Gastronomie

Rocnik Téma Pocet Pozn., formy realizace
hodin
1 Cinnost integrovaného 3 Exkurze HZS Havli¢kav Brod
' zachranného systému

Zivelni pohromy, radia¢ni Zaradit v ramci vyuky TEV,

1. havarie jadernych 3 popt. projektového vyucovani
energetickych zafizeni
Havdrie s unikem Zatadit v rdmci vyuky TEV,

2. nebezpecnych latek, 3 popft. projektového vyucovani
doplnéni probrané tematiky

) Poskytovani prvni pomoci 3 Zaradit v rdmci vyuky TEV,

popft. projektového vyucovani
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