65-51-H/01 Kuchar - &isnik
Pisemnd zkouska

Cinik - téma &. 1

Zadani
Celkem: 100 bodU
Vyroba pokrmu, odbyt a obsluha 64 bodU
Ukol &. 1 5 body

Charakterizujte slavnostni hostiny, uvedte druhy slavnostnich hostin.

Ukol €. 2 8 bod)

Uvedte zakladni pravidla pfipravy a zdji§téni skavnostnich hostin, zpUsoby obsluhy u banketu, rautu, hostin v
soukromi.



Ukol €. 3 5 bodd

Vyjmenuijte doplikové sluzby u slavnostnich hostin, uvedte moznosti zO&tovdni slavnostnich hostin.

Ukol €. 4 4 body

Uvedte tvary slavnostnich tabuli u banketu,

Ukol &. 5 6 bod0)

e Uvedte rozméry prostoru pro jednoho hosta u slavnostni tabule.



e Uvedte pravidla vyzdoby slavnostni tabule.

Ukol €. & 8 bodU

Popiste prostirdni a zakldddani inventdre na slavnostni tabuli u banketu.



Ukol €. 7 10 bod(

Navrhnéte slavnostni menu véetné vhodnych ndpojd se zaméfenim na Velikonoce.

Ukol €. 8 4 body

Charakterizujte hlavni chod sestaveného Velikono¢niho slavnostniho menu .

Okol &. 9 4 body

Uvedte vhodnou dekoraci tabule ke zvolené pfileZitosti (Velikonoce).

Ukol €. 10 10 bod?

e Uvedte charakteristiku zv&finy.



e Rozdélte zvé&finu do jednotlivych skupin o ke kazdé uvedte pfiklad.

Potraviny a vyziva : : 16 body
UOkol &. 11 3 body

Uvedte z&kladni rozdéleni mlécnych vyrobkd.

Ukol €. 12 4 body

Charakterizujte kysané mlécné vyrobky.

Struéné popiste sloZzeni a vyrobu jogurtu.



Ukol .13 4 body

Uvedte trini druhy smetany véetné podilu tuku v susiné.

Ukol &. 14 5 bodU

Charakterizujte mdslo.

Vyjmenujte ¢tyii druhy mdsla:

1.

9,
Ekonomika 10 bodl
Ukol €. 15 5 body

Objasnéte pojem ndklady

Uvedte dvé moznosti snizovani ndkladd ve vaiem oboru.

1.



Ukol €. 16 5 bodU

Uvedte, zdkladni kroky podnikatelského zdméru z vaseho oboru.

Profesni efika ! ; 10 bodU

Ukol &.17 10 bod{
Profesni etfika v praci éisnika

e Strudné uvedte kvalifikacni a osobni pozadavky na osobnost &isnika, servirky.

e Popiite pravidla a z&sady profesniho chovdani obsluhujiciho persondlu (komunikace a jedndni se zdkazniky,
nadfizenymi a kolegy v pracovnim tymu.)



e Strucné charakterizujie zakladni obecné pozadavky na pracovni obleceni &isnika/servirky, popiste pracovni
obleceni Ei¥nika, servirky

Zdkladni poZzadavky na pracovni obleceni:

Cinik:

Servirka:



