65-51-H/01 Kuchar - ¢isnik
Pisemnad zkouska

Ciinik - téma &. 10

Zadani
Celkem: 100 bodu
Vyroba pokrmu, odbyt a obsluha 64 body
Ukol &. 1 8 bod)

o Charakterizujte inventdf a uvedte jeho rozdéleni podle pouiiti v praxi (podle UCelu).

e Jak délime inventdf podle pouzitého materidlug

e Rozdélte inventdr podle funkce (k Cemu slouzi).

Ukol €. 2 8 bod¥

Charakterizujte uvedené druhy inventdre, véetné vyuiiti v restauraénim provozu.

e Stolovy a sedaci inventdr:



e Restauraéni prdadio:

e Maly (drobny) stolni inventdr:

e Pomocné stoly a voziky:

Ukol €. 3 4 bod()

Uvedte pravidla Udrzby a pouzivani inventdre v restauracnim provozu a pii mimofddnych akcich.



Ukol €. 4 6 bodU

e Rozdélte a charakterizujte inventdi na poddvdni studenych ndpojd.

e Rozdélte a charakterizujte inventdf na poddavani teplych ndpoju.

Ukol €. 5 6 bodU

Vyjmenujte inventdr vhodny pii servisu aperitiv.



Ukol &. 6 8 bodU
Popiste postup pfi servisu lahvového vina.

Ukol &. 7 4 body

Uvedte vyznam piiruénich stold.



Ukol €. 8 4 body

Popiste zdkladni funkce nabidkovych stold.

Okol &. 9 4 body

Popiite pouiiti pomocnych vozik( v provozu.

Ukol &. 10 10 bod{
Charakterizujte ¢eskou ndrodni kuchyni, vyimenujte charakteristické suroviny a Upravy pokrm0.

.....................



Potraviny a vyZiva 16 bodU
Ukol &. 11 3 body

Uvedte vyznam ovoce ve vyzive.

Ukol &. 12 5 bod(

Vyimenujte dllezité Iatky, které jsou obsazeny v ovoci.

Ukol &. 13 5 bod(

Rozdélte ovoce nejméné do péti zakladnich skupin a ke kazdé skupiné uvedte dva priklady.

1.

Ukol &. 14 3 body

Uvedte podminky skladovdani ovoce.



Ekonomika 10 bodU
Ukol &. 15 5 bod0

Jaké zndte zdroje financovani podniku?

Ukol €. 14 5 bod0

Cim uspokojujeme potieby?

Na dvou piikladech uvedte, co jsou verejné statky a sluzby.

Profesni etika - 10 bodu
Ukol €. 17 10 body

Psychologie osobnosti v gastronomii (motivace, komunikace)

o Vysvétlete, co rozumite psychologii osobnosti.

e Co rozumite pod pojmem motivace?



e PopiSte komunikaci mezi nadfizenym a podfizenym v kuchyni (vrchni &&nik x &inik).

e Co Vds motivuje pfi préci v gastronomii?



