29-54-H/01 Cukrdr

Pisemnd zkouska

Téma c. 5
Zadani
Celkem: 100 bodu
Suroviny | 15 bod(
Ukol &.1 2 body

Charakterizujte tvaroh (podstata a jeho vlastnosti).

Ukol &. 2 8 bodU

Popiste postup vyroby tvrdého a mékkého tvarohu.

Okol €. 3 5 bodU
Vyjmenujte frzni druhy tvarohu podle tu€nosti a konzistence. Uvedte pouiiti tvarohu v cukrdiské vyrobé. Jak se
tvaroh skladuje? Vyjmenujte moiné vady tvarohu a jejich pficiny.

Trzni druhy:

PouZziti:



Skladovani:

Vady:
Suroviny | 7 bodU
Ukol €. 4 3 body

Charakterizujte drozdi, uvedte jeho senzorické viastnosti a slozeni.

Drozdi:

Vlastnosti drozdi:

SloZeni drozdi:

Ukol €. 5 1 bod

Popiste struéné (v bodech) postup vyroby drozdi.

Vyroba drozdi;



Ukol &. 6 3 body

Vyjmenujte moiné vady drozdi v&etné jejich priciny. Uvedte moinosti pouziti droZdi v cukrdiské vyrobé.

Vady a pAciny:

PouZiti drozdi:

Stroje a zarizeni 5 bodU
Ukol &. 7 5 bod{

e K ¢emu slouZi ohfivaci stolicky? Popiste jejich ¢asti a uvedte jejich typy podle zpdsobu ohfevu.

e Popiite Cdsti elekirického spordku. Uvedte typy podle zpUsobu (principu) ohfivan.

Ekonomika 5 body
Ukol €. 8 5 body

Uvedte, ktery zdkon upravuje pracovnéprdvni vztahy.

Které smluvni strany se U&astni zakladnich pracovnéprdvnich vztahde

Struéné tyto smiuvni strany charakterizujte.



Vypocet surovinové normy 10 bodd
Ukol €. 9 10 bodU

e vypocditejte spotfebu surovin na 120 ks - PInéné kokosky

e vypocet zaokrouhlete na 3 desefinnd mista

Prepoctové Cislo (vypocitejte na 2 desetinnd mista bez
zaokrouhleni)
Suroviny a polotovary Hmotnost (v kg) Pfepocet na 120 ks (v kg)
Linecké tésto 1,800
Mouka hladké 0.090
Kokosky & 20 g 3,200
Mdslovy krém s kakaovym préskem 2,900
DZiem jahodovy 1,300
Cukrdriskd kakaovd poleva redénd 0,800
Suroviny celkem 16050 00 || g sResaie A ee Ta
Liraty -0,490 SR v
Hotovy vyrobek 160 ks & 60 g 9,600
Prepoctové Cislo




Linecké tésto Hmotnost (v kg) Pfepoceft (v kg)

Mouka hladkd 4,700

Cukr moucka 1,500 4

Margarin 3.150

Vejce tekutd 0.550

Cukr vanilinovy 0.050

Citropasta 0,120

Mouka na vyvalovani 0,030

Suroviny celkem 10,100

Ztrdty -0.100

Hotové tésto 10,000
Technologie | 16 bodu
Ukol €. 10 5 body
Vysvéetlete, jak se lisi tfeni od Slehdni. Charakterizujte ffené hmoty. Uvedte piiklady vyrobk(, které se z nich
vyrabé&ji.

Ukol &. 11 5 bodl

Vyimenuijte suroviny pro pfipravu ffenych hmot o uvedte jejich pfedbé&inou Upravu.



Ukol €. 12 6 bod0

Jak se tfené hmoty tvaruji a pedou?

Technologie lI 18 bodi

Ukol &.13 8 bodU
Popiste, jak se pfipravuje modelovany, taieny a foukany karamel a jakym zpUsobem se z nich délaji ozdoby.

Ukol €. 14 6 bodu

Popiite zpUsoby. jak vyrobit ¢okolddové dekory.



Ukol €. 15

4 body
Vysvetlete, jake jsou pficiny tukovych a cukrovych vykvétd u Eokoldady.

Technologicky postup 24 bodd
Ukol &. 16 13 bodd

Popiste technologicky postup vyroby, 1. vyrobu hmoty, krému, polevy a dohotoveni vyrobku: Indidnky s bilkovym
krémem.

Ukol €. 17 11 bod®

Popiste technologicky postup vyroby, 1j. vyrobu tésta, krému, polevy a dohotoveni vyrobku: Linecké kosicky s
ovocem a Zloutkovym maslovym krémem.






