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63-41-\M/02 Obchodniakademie

OBORY VZDELANI S VYUCNIM LISTEM

29-54-H/01 Cukrar

OBORY VZDELANI S VYUCNIM LISTEM

65-51-H/01

78-42-\M/02 Ekonomicke lyceum

Skolni vzdélavaci program: Ekonomické lyceum

Podminky pro pfijeti: - spInéni povinné Skolni dochazky

- Uspésné slozeni prijimaci zkouSky
Charakteristika oboru:
= zaklady odborného ekonomicko-pravniho vzdélavani
= zaroven rozSifené vSeobecné vzdélavani

= duUraz na komunikaéni dovednosti v ¢eském jazyce
a dvou cizich jazycich, na schopnost fesit problémy,
pracovat v tymu, vyuzivat ICT technologie

= pfiprava k naslednému studiu na vysokych Skolach
predevSim s ekonomickym, ekonomicko-spravnim,
pravnickym, socialnim a pedagogickym zamérenim

Uplatnéni:

= studium na vysokych a vySSich odbornych Skolach
= moznost zahgjit vlastni podnikani

= rluzné pozice v oblasti obchodu, sluzeb, cestovniho
ruchu, verejné spravy apod.

65-42-M/011 Hotelnictvi

Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvia cestovniruch

Podminky pro pfijeti: - spInéni povinné Skolni dochazky
- Uspésné slozeni prijimaci zkouSky
- zdravotni zpUsobilost
Charakteristika oboru:

= ziskani odbornych znalosti a dovednosti z oblasti
hotelnictvi, gastronomie, ekonomiky a cestovniho ruchu

= ddraz na komunikaci se zakaznikem v ¢eském jazyce
a dvou cizich jazycich, na pfipravu k obchodné-podnikatel-
skym aktivitam v hotelnictvi a v cestovnim ruchu

= odborna praxe ve vybranych zafizenich v Ceské republice
i v zahrani¢i (Recko, Italie, Svédsko aj.)

= moznost rozSifeni vzdélani Gcasti v nejriznéjSich
gastronomickych kurzech poradanych Skolou

Uplatnéni:

= jako odbornik ve stravovacich, ubytovacich a informacnich
sluzbach a v cestovnim ruchu

= pozice zaméstnance, zaméstnavatele nebo podnikatele
v provoznich, marketingovych, obchodné-podnikatelskych
a fidicich funkcich

Skolni vzdélavaci program: Obchodni akademie
se sportovnim zamérenim

Podminky pro pfijeti: - splnéni povinné Skolni dochazky

- Uspésné slozeni pfijimaci zkousky
Charakteristika oboru:
= ekonomicka odbornost jako v bézné obchodni akademii

= zaméreni na sport a télovychovu, vhodné pro vykonnostni
i rekreacni sportovkyné a sportovce

= vzdélavani i v oblasti vyzivy a zdravého Zivotniho stylu,
rehabilitace, regenerace, managementu sportu apod.

= moznost Ucastnit se riznych kurz( (masaze, vyzivové
poradenstvi, mentalni a sportovni koucink,
kinesiotaping aj.)

Uplatnéni:

= dalSi studium na vysokych a vysSich odbornych Skolach
ekonomického, pedagogického a sportovniho zaméreni

= jako u obchodni akademie, navic instruktor, trenér, odbornik
na regeneraci a vyzivu, rehabilitatni pracovnik aj.
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63-41-\M/02 Obchodniakademie

Skolni vzdélavaci program: Obchodni akademie

Podminky pro pfijeti: - splnéni povinné Skolni dochazky
- Uspésné slozeni prijimaci zkouSky

Charakteristika oboru:
= ddraz na odbornost - vedeni U€etnictvi, zpracovani textd na

pocitaci, komplexni zajisténi béZznych podnikovych &innosti
= osvojeni dvou cizich jazyk(, vyuzivani prostfedkd ICT

a porozumeéni podstaté a principim podnikani
= schopnost efektivné hospodafit s finanénimi prostredky
= tradi¢ni obor Skoly - v Havli¢kové Brodé od roku 1909
Uplatnéni:

= jako ekonom, Ucetni, asistent, obchodni zastupce,
pojistovaci, finanéni a bankovni referent, personalista,
marketingovy specialista, referent ve statni spravé a dalsi
ekonomicko-administrativni funkce a rlizné manazerské
pozice

= moznost dalSiho studia na vysokych a vyssich odbornych
Skolach i vlastniho podnikani

Skolni vzdélavaci program: Cukraf

Podminky pro pfijeti: - splinéni povinné skolni dochazky
- zdravotni zpUsobilost

Charakteristika oboru:
= zvladnuti technologickych postupt vyroby cukrarskych vyrobku
= ddraz na estetické ztvarnéni moucnikl a dezertt

= zvladnuti ruéniho zplisobu vyroby i obsluhy stroju
a zafizeni v cukrarském provozu

= pravidelné tydenni stfidani teoretické a praktické vyuky,
ktera probiha ve Skole i ve smluvnich provozovnach

= odmeénovani za produktivni praci
Uplatnéni:

= jako cukraf v cukrafskych provozovnach i v hotelovych
cukrarnach

= pfi dohotovovani, zdobeni a prodeji cukrarskych vyrobku
v obchodech

= moznost dalSiho d studia i vlastniho podnikani

29-53-H/01

Skolni vzdélavaci program: Pekar
Podminky pro pfijeti: - spIinéni povinné Skolni dochazky
- zdravotni zpusobilost
Charakteristika oboru:
= poctivy femesiny obor
= zvladnuti technologickych procesu pfi vyrobé chleba
a peciva
= praktické vyu€ovani v modernich pekarskych a cukrarskych
dilnach ve skole a ve smluvnich provozovnach

= moznost ziskat motivacni a prospéchové stipendium od
Kraje Vysocina

Uplatnéni:

= jako pekar ve vSech typech pekaren a obchodnich zarizeni
zabyvajicich se vyrobou a prodejem pekarskych vyrobkul

= velky zajem o absolventy ze strany zaméstnavatell
= po zapracovani moznost samostatného podnikani v oboru

Skolni vzdélavaci program: Kuchar - éisnik

Podminky pro pfijeti: - splnéni povinné $kolni dochazky
- zdravotni zpusobilost

Charakteristika oboru:

= dudraz na odbornost - zvladnuti pfipravy pokrmua ceské
i zahrani¢ni kuchyné a obsluhy hostt v rliznych prostifedich

= pravidelné tydenni stfidani teoretického a praktického vy-
ucovani, které probiha ve Skole i ve smluvnich provozovnach

= odménovani za produktivni praci
= od 2. roéniku moznost zaméteni Kuchaf nebo Cisnik
Uplatnéni:

= jako kuchaf nebo €iSnik v pozici zaméstnance v rliznych
provozech

= po ziskani praxe v oboru moznost vlastniho soukromého
podnikani v pohostinstvi

=  moznost pokracovat ve studiu ndstavbového oboru
Gastronomie a slozit maturitni zkousku

65-51-E/01 Stravovaci a ubytovaci sluzby

Skolni vzdélavaci program:
Kucharské prace a ubytovaci sluzby

Podminky pro pfijeti: - splnéni povinné Skolni dochazky
- zdravotni zpUsobilost

Charakteristika oboru:

= pfiprava teplé i studené kuchyné a zvladnuti praci
v ubytovacich sluzbach

= duUraz na osvojeni praktickych dovednosti,
individualni pfistup k zakdm, vyuka v menSich skupinach

= predevSim pro zaky se specialnimi vzdélavacimi potrebami,
moznost pedagogického nebo osobniho asistenta

Uplatnéni:

= pfi vykonu jednoduchych praci pfi vyrobé a podavani jidel
ve vSech typech gastronomickych provozoven

= pfi poskytovani sluzeb hostiim v ubytovacich zafizenich
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