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78-42-M/02        Ekonomické lyceum

65-42-M/01                      Hotelnictví65-42-M/01                      Hotelnictví

78-42-M/02        Ekonomické lyceum 65-51-H/01                Kuchaø - èíšník

OBORY VZDÌLÁNÍ S MATURITNÍ ZKOUŠKOU

65-51-E/01  Stravovací a ubytovací slu�by

29-54-H/01                             Cukráø

Školní vzdìlávací program: Hotelnictví a cestovní ruch

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- úspìšné slo�ení pøijímací zkoušky
- zdravotní zpùsobilost

získání odborných znalostí a dovedností z oblasti
hotelnictví, gastronomie, ekonomiky a cestovního ruchu

dùraz na komunikaci se zákazníkem v èeském jazyce
a dvou cizích jazycích, na pøípravu k obchodnì-podnikatel-
ským aktivitám v hotelnictví a v cestovním ruchu

odborná praxe ve vybraných zaøízeních v Èeské republice
i v zahranièí (Øecko, Itálie, Švédsko aj.)

mo�nost rozšíøení vzdìlání úèastí v nejrùznìjších
gastronomických kurzech poøádaných školou

jako odborník ve stravovacích, ubytovacích a informaèních
slu�bách a v cestovním ruchu

pozice zamìstnance, zamìstnavatele nebo podnikatele
v provozních, marketingových, obchodnì-podnikatelských

a øídících funkcích

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:

§

§

§

§

§

§

Školní vzdìlávací program: Ekonomické lyceum

Podmínky pro pøijetí:  - splnìní povinné školní docházky
- úspìšné slo�ení pøijímací zkoušky

základy odborného ekonomicko-právního vzdìlávání

zároveò rozšíøené všeobecné vzdìlávání

dùraz na komunikaèní dovednosti v èeském jazyce
a dvou cizích jazycích, na schopnost øešit problémy,
pracovat v týmu, vyu�ívat ICT technologie

pøíprava k následnému studiu na vysokých školách
pøedevším s ekonomickým, ekonomicko-správním,
právnickým, sociálním a pedagogickým zamìøením

studium na vysokých a vyšších odborných školách

mo�nost zahájit vlastní podnikání

rùzné pozice v oblasti obchodu, slu�eb, cestovního
ruchu, veøejné správy apod.

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:
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§
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Školní vzdìlávací program: Cukráø

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- zdravotní zpùsobilost

zvládnutí technologických postupù výroby cukráøských výrobkù

dùraz na estetické ztvárnìní mouèníkù a dezertù

zvládnutí ruèního zpùsobu výroby i obsluhy strojù
a zaøízení v cukráøském provozu

pravidelné týdenní støídání teoretické a praktické výuky,
která probíhá ve škole i ve smluvních provozovnách

jako cukráø v cukráøských provozovnách i v hotelových
cukrárnách

pøi dohotovování, zdobení a prodeji cukráøských výrobkù
v obchodech

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:
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§

§

§

§

§
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odmìòování za produktivní práci

mo�nost dalšího           studia i vlastního podnikání

Školní vzdìlávací program: Kuchaø - èíšník

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- zdravotní zpùsobilost

dùraz na odbornost - zvládnutí pøípravy pokrmù èeské
i zahranièní kuchynì a obsluhy hostù v rùzných prostøedích

pravidelné týdenní støídání teoretického a praktického vy-
uèování, které probíhá ve škole i ve smluvních provozovnách

od 2. roèníku mo�nost zamìøení Kuchaø nebo Èíšník

jako kuchaø nebo èíšník v pozici zamìstnance v rùzných
provozech

po získání praxe v oboru mo�nost vlastního soukromého
podnikání v pohostinství

mo�nost pokraèovat ve studiu nástavbového oboru
Gastronomie a slo�it maturitní zkoušku

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:

§

§

§

§

§

§

§ odmìòování za produktivní práci

Školní vzdìlávací program:
Kuchaøské práce a ubytovací slu�by

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- zdravotní zpùsobilost

pøíprava teplé i studené kuchynì a zvládnutí prací
v ubytovacích slu�bách

dùraz na osvojení praktických dovedností,

pøedevším pro �áky se speciálními vzdìlávacími potøebami,
mo�nost pedagogického nebo osobního asistenta

pøi výkonu jednoduchých prací pøi výrobì a podávání jídel
ve všech typech gastronomických provozoven

pøi poskytování slu�eb hostùm v ubytovacích zaøízeních

po získání praxe mo�nost nároènìjších kuchaøských prací
a uplatnìní v pozici pokojské, pracovníka recepce apod.

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:

§

§

§

§

§

§

individuální pøístup k �ákùm, výuka v menších skupinách

OBORY VZDÌLÁNÍ S MATURITNÍ ZKOUŠKOU

63-41-M/02        Obchodní akademie

63-41-M/02        Obchodní akademie

63-41-M/02        Obchodní akademie

Školní vzdìlávací program: Obchodní akademie

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- úspìšné slo�ení pøijímací zkoušky

dùraz na odbornost - vedení úèetnictví, zpracování textù na
poèítaèi, komplexní zajištìní bì�ných podnikových èinností

osvojení dvou cizích jazykù, vyu�ívání prostøedkù ICT
a porozumìní podstatì a principùm podnikání

schopnost efektivnì hospodaøit s finanèními prostøedky

tradièní obor školy - v Havlíèkovì Brodì od roku 1909

jako ekonom, úèetní, asistent, obchodní zástupce,
pojiš�ovací, finanèní a bankovní referent, personalista,
marketingový specialista, referent ve státní správì a další
ekonomicko-administrativní funkce a rùzné mana�erské
pozice

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:

§

§

§

§

§

§ mo�nost dalšího studia na vysokých a vyšších odborných
školách i vlastního podnikání

63-41-M/02        Obchodní akademie

Školní vzdìlávací program: Obchodní akademie
se sportovním zamìøením

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- úspìšné slo�ení pøijímací zkoušky
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Charakteristika oboru:

Uplatnìní:

§

§

§

§

§

ekonomická odbornost jako v b �né obchodní akademii

zam n  na sport a t lovýchovu, vhodn pro výkonnostní
i rekrea ní sportovkyn a sportovce

vzd láv v oblasti vý�ivy a zdravého �ivotního stylu,
rehabilitace, regenerace, managementu sportu apod.

mo�nost ú astnit se r zných kurz (masá�e, vý�ivové
poradenství,

aj.)

další studium na vysokých a vyšších odborných školách
ekonomického, pedagogického a sportovního zam ení

mentální a sportovní kouèink,

è

kinesiotaping

jako u obchodní akademie, navíc instruktor, trenér, odborník
na regeneraci a vý�ivu, rehabilita ní pracovník aj.

§

29-53-H/01                                        Pekaø

Školní vzdìlávací program: Pekaø

Podmínky pro pøijetí: - splnìní povinné školní docházky
- zdravotní zpùsobilost

ø

ù ø ì
è

è ø ø

ø ø
ø

ì ù

Charakteristika oboru:

Uplatnìní:

§

§

§

§

§

§

poctivý emeslný obor

zvládnutí technologických proces p i výrob chleba
a pe iva

praktické vyu ování v moderních peka ských a cukrá ských
dílnách ve škole a ve smluvních provozovnách

jako peka ve všech typech pekáren a obchodních za ízení
zabývajících se výrobou a  prodejem peka ských výrobk

velký zájem o absolventy ze strany zam stnavatel

po zapracování mo�nost samostatného podnikání v oboru

§ mo�nost získat motiva ní a prosp chové stipendium od
Kraje Vyso ina
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