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Ceska republika

Soutéz KU Young Chef 2023 vyhlasi vitéze 6.5. na Makro Czech Gastro Festu

Praha, 11.4. 2023 — Vzdélavaci program Kulinarské uméni (ddle jen KU) letos usporadal jiz 4. ro¢nik
soutéie KU Young Chef, uréené pro mladé talentované studenty z celé Ceské republiky, ktefi chtéji
nastartovat Uspésnou kariéru v gastronomii. Souté? se zaméfuje na zaky od 2. roénik(i SOU a SS

odbornych gastronomickych $kol zapojenych do vzdéldvaciho programu KU.

»1 kdyZ je KU Young Chef primdrné soutéZ, jejim cilem je predevsim propojeni mladych
talenti, zkusenych séfkuchari, restauratéri a perspektivnich zaméstnavateli,” vysvétluje Jifi Roith,

zakladatel soutéze.

vevs

se jako trenér semifinalisty Michala Hromddky mohl na letosnim rocniku podilet se stejnym cilem —
pomdhat mladym a ukdzat jim krdsy gastronomie. KU Young Chef je motivacni projekt. Respekt vSem,
co startuji revoluci v gastronomii a motivuji mladé!” tika zapdleny mlady kuchat Tomas Franek - Fénix,
CEO Food Addictors

,Velice nds tési, Ze miZeme byt soucdsti. Na KU Young Chef se rodi budouci hvézdy oboru. Kdyz si
uvédomim, Ze i my jsme se tfeba jen malou troskou podileli na formovdni jejich schopnosti a
profesiondiniho smérovdni, mam ztoho velkou radost,” usmiva se Pavel Stanék, spoluzakladatel

spoleénosti Potten & Pannen — Stanék.

Nominacni a finalova kola probéhla v Kulinarské akademii Grosseto

Nominaéni kola se konala od 13. do 23. Gnora. 15 $kol z celé Ceské republiky vyslalo celkem 24
kucharskych talent(l. Z nich postoupilo 9 nejlepsich do vyfazovacich findlovych kol ve dnech 22. a

23.brezna.



YOUNG CHEF
2023

Soutézni zadani pro findlova kola tematicky vychdzela ze zadani nejprestiznéjsi mezinarodni kucharské
soutéze Bocuse d’Or, jejiz ndrodni kolo Bocuse d’Or Czech probéhne od 4. do 6. kvétna v O2 Universu.
Zakladnimi surovinami tedy byly kralik, brambory a ¢esnek. K tomu byla ptidana dalsi lokalni surovina

— sladkovodni ryba.

Findlova kola byla vedena formou master classes od zkusenych $éfkuchafii Radka Davida, Zderika
K¥izka, Honzy Hordka a Vojty PetrZely. SoutézZici méli za ukol vytvorit bud pfesnou kopii nebo se

inspirovat jejich pokrmy.

Velké findle probéhlo 1.4. v Makro Akademii

Do velkého finale si kazdy ze 3 finalistl zvolil svého kouce a pfizval si do tymu dalsi dva semifinalisty.
Vytvofili tak 3 silné tymy, které v jednom z neprofesiondlnéjsim gastro studiu v republice zabojovalo o
vitézstvi se svym dvouchodovym menu, které posoudila nejen odborna porota, ale i zastupci jejich skol,

rodiny a kamaradd.

Kromé odborné poroty pfislo soutézici pozdravit i nékolik dalSich hvézd ceského kucharského nebe,
napr. Petr Kunc nebo Radek Kasparek, v jehoz restauraci Field dnes pracuje Dominik Chytka, finalista

KU Young Chef 2018

Souté? je také o tymovém duchu a gastro zazitcich. O ten nejvétsi se soutéZicim postaral Marek
Fichtner, ktery je proved| svou kuchyni v Cerveném jelenovi, kde mimo jiné piisobi i dalsi finalista této

soutézZe z roku 2019 — Filip Ruprecht. Poté soutézici ¢ekalo 8 chodové degustacni menu v Trezoru.

A kdo bude vitéz?

To se vsichni dozvime aZ 6. kvétna v O2 Universu na nejvétsi gastro akci roku — Makro Czech Gastro

Fest.

Absolutni vitéz a drzitel titulu KU Young Chef 2023 se kromé nékolika vécnych cen miZze letos tésit také
na staz v EHL ve Svycarském Lausanne - Skole, ktera se opakované pysni nejlepsi hospitality Skolou na

svéte.


https://www.makroczechgastrofest.cz/#uvod
https://www.makroczechgastrofest.cz/#uvod

YOUNG CHEF

2023
_|
Soutézici Skoly | Jmenny seznam
Skola v KU Young Chef 2023 V8ichni soutéZici [Semifinalisté Finalisté
Jan Kraus Jan Kraus
S8 a VO3 CR Ceské Budgjovice Jan Bauer Jan Bauer Jan Bauer

Filip Roudnicky

SSGS Prerov

Lukas Kynstler

SOS§ a Stiedni odborné uéili§td femesel Kutné
Hora

Markéta Cernda

Dominika Vankova

Dominika Vankova

Hotelovd &kola Podébrady

Kry&tof Karban

Kry&tof Karban

Sarka Pavlova

Stfedni gastronomickad $kola U Krbu

Filip Cerny

Ondfej Kubi

Ondfej Kubi

Ondfej Kubi

Obchodni akademie a Hotelové Skola Havliékiv B

Hai Tung Hoang

Hai Tung Hoang

Vojtéch Krej&i

Jachym Madej

Vy&si odbornd §kola DAKOL a Stfedni §kola DAK

Natadlie Rohdélova

Natadlie Rohdélova

SOS a SOU Horky nad Jizerou

Anna Rydlova

SOU a SO8, SEMSD, Zatec, s.r.o.

Michal Hromdadka

Michal Hromdadka

Stfedni Skola Zivnostenskad Sokolov, p.o.

Natdlie Hereitova

SSTR Novy Bydzov

Antonin Pesek

HS, OA a Stfedni primyslovad Skola Teplice

Pavel Jungmann

Stfedni §kola obchodu, femesel a sluzeb Tabor

Matous Drtina

Matous Drtina

Matous Drtina

Hotelova $kola a Obchodni akademie Havifov s.r.

Coletta Zelonkovd

Ondfej Bouchner

S8 spole&ného stravovdni, Ostrava- Hrablvka

Pierre Maxime Prasa

Dung Manh Trinh

24

Ambasadofi & porotci zapojeni do KU Young Chef 2023

Radek David, Zdenék Kizek, Karel Kase, Tomas Kné?, Jaroslav Svihlik, Luka$ Uher, Lukas Paluska, Jan

Hordk, Vojtéch Petriela, Tomas Konopka, Tomas Cerny, Jan Horky, Pavlina Roubi¢kova, Ladislav Pertl,

Lucie Prtsova, Petr Svejkovsky a Jifi Roith.

Generalni partner KU Young Chef 2023

Makro, Makro Akademie
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Partnefi KU Young Chef 2023 v abecednim poradi

Aramark, Bernard rodinny pivovar, Bonduelle, Cesky gastronomicky institut, Dick noZe, EHL Hospitality
Business School, Figgjo Norway, Intergast, Kulinarska akademie Grosseto, Mongolfier France, Mauviel
1830, 02 Arena, PhotoOne — Mikulas Gottwald, Potten & Pannen Stanék, Premium Gastro, ProfiCook,

Skupina Prilezitosti, Smeg, Studuj Gastro, Visitchef, Wiberg, Z4atisi Catering

O Kulinarském uméni

KU je prvni vzdélavaci program pro gastronomii, ktery nevyucuje receptury, ale zaméruje se na
teoreticky a prakticky trénink kulinafskych technik. Umoznuje studentim pochopit jejich podstatu,
pouzit je v praxi a predevsim vytvaret si svQj originalni gastronomicky styl a ,,rukopis”.

Vzdélavaci program KU byl zalozen v Cervenci 2014 a je urcen hlavné pro hotelové a gastronomické
Skoly, které chtéji vyucovat profesiondlni a moderni gastronomii. KU je ale také uréeno pro
profesionaly v gastronomii, ktefi se chtéji sebevzdélavat azlepSovat své gastronomické znalosti
a dovednosti.

K dne$nimu dni je do programu KU zapojeno 86 $kol z celé CR, 575 ucitel(l a 5.255 74ka.

Videa z nominacniho a findlového kola: https://www.youtube.com/@kulinarskeumeni5660

Reels z nominacniho kola ke stazeni ZDE

Reels z findlového kola ke stazeni ZDE

Fotografie z findlového kola ke staZzeni ZDE (v Kulinafské akademii Grosseto)
Fotografie z velkého finale ke stazeni ZDE (v Makro Akademii)

© Jan Herch (reportazni fotografie i videa)

Fotografie finalovych jidel a poroty ke stazeni ZDE

© Mikulads Gottwald PHOTOONE (fotografie findlovych jidel a poroty)

Logo Kulinafského uméni a soutéze KU Young Chef ke stazeni ZDE

Vice informaci najdete na www.kuyoungchef.cz
Kontaktni osoba pro media: Renata Lukasovda, M: 774 196 511, rlukasova@kulinarskeumeni.cz,
www.kulinarskeumeni.cz, @kulinarske_umeni_official
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