Obchodni akademie a Hotelova skola Havli¢kdv Brod

Prakticka maturitni zkouska z odbornych gastronomickych predmétu

Obor vzdélani: Hotelnictvi

Skolni rok: 2025/26

Okruhy zahrnuté v PMZ

C. Okruhy z predmét( Ovérované znalosti a dovednosti
1. Technologie pripravy Zhotoveni vyrobku nebo ¢innosti spojené s obsluhou
pokrm hosta, priprava slavnostnich tabuli a kompletni
Technika obsluhy a sluzeb pfiprava rautu véetné organizace prace. Vypocet
Seminar z gastronomie spotreby surovin, nakup surovin a inventare a
Kulinarské techniky a zpracovani kalkulace pro vyrobek nebo napoj véetné
obsluha jejich charakteristiky a technologického postupu.
Ekonomika Cinnosti spojené s pfipravou rautu véetné nakupu
surovin a pfipravou mistnosti, zpracovani Zadanky na
inventdr, charakteristikou dané pfileZitosti a
pozvanek hostd. Kompletni uklid vsech pracovist po
skonceni akce.
2. Pisemna a elektronicka Vypracovani kompletni prace véetné tisku a vazby
komunikace s vyuzitim MS Office s dlrazem na formalni a
gramatickou spravnost.
4, ICT Prakticka ¢innost v MS Office, kde je kladen dliraz na
efektivni reseni Uloh a kreativitu, vzhledem k zadani.

V Havlickové Brodé 5. zari 2025

Pfredmétova komise gastronomickych predmét(




